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Abstract

En este estudio se analiza la importancia del control de la calidad e inocuidad
de los productos frutihorticolas, la normativa existente a tal respecto, el grado
de cumplimiento de la misma y la necesidad de disefiar normas alternativas. Se
concluye que el problema del control de calidad de los productos que se
comercializan en el MAC no radica en la carencia de normativas sino en un

ejercicio muy limitado del poder de policia que le compete al Estado.
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1. Introduccién: calidad e inocuidad de los productos
frutihorticolas

Es objetivo a nivel mundial lograr que los consumidores accedan a alimentos
sanos, que no afecten su salud provocando las llamadas ETAs (enfermedades

transmitidas por los alimentos).

Por este motivo SENASA, de la misma manera como estaba trabajando en la
linea roja (Productos Carnicos), crea el SICOFHOR (Sistema de Control de
Frutas y Hortalizas Frescas), dependiente de la Direccion de Fiscalizacion

Vegetal.

El SICOFHOR se crea con el fin de afianzar el fomento de las buenas practicas
agricolas y de manufacturas en las distintas etapas de produccion, elaboracion,
almacenamiento y comercializacion de estos productos, y asi garantizar al
consumidor alimentos sanos, genuinos y debidamente etiquetados, protegiendo

su salud. Son objetivos especificos de la implementacion del SICOFHOR:

Identificar y concientizar en forma gradual y paulatina a los
diferentes eslabones que componen la cadena de produccion y
comercializacion mayorista de productos frutihorticolas frescos,
actualizando y difundiendo conceptos de identidad y calidad de
la mercaderia, de acuerdo con la normativa vigente en la

materia.

Determinar las condiciones higiénico-sanitarias de la misma,
adoptando las medidas sanitarias preventivas y correctivas
segun corresponda; alentando de ese modo la implementacion

de las Buenas Practicas Agricolas (BPA).

La primera etapa del nuevo Sistema de Control de Productos Frutihorticolas
Frescos consiste en una Fase de Informacion, Sensibilizacion, Difusion y
Capacitacion, mediante la cual se pretende alcanzar a los actores del sistema

de produccién y comercializacién frutihorticola.

La intencion de esta fase previa es hacer extensivos sus objetivos y cursos de
accion, apuntando a la concientizacion de sus actores en las distintas etapas



de produccion y comercializacion de productos frutihorticolas, actualizando
conceptos de identidad y calidad de la mercaderia de acuerdo a la normativa
vigente, asi como de condiciones higiénico-sanitarias de la misma, segun

corresponda.

Sobre esta etapa inicial se asientan las sucesivas etapas del sistema de

control:

1. Primer Etapa: ldentificacion de los Productos Frutihorticolas Fres-

cos.
Objetivo:

A través de la correcta identificacion de la mercaderia, tener la
posibilidad de conocer en forma inmediata su especie; zona de
produccion o pais de origen; firma empacadora, productora o im-
portadora, y categoria-grado de seleccion; generando asi un me-

canismo de trazabilidad confiable para el producto.
Propdsito:

Lograr la correcta identificacion de los productos segun sean de
produccion nacional o importados, indicando la calidad comercial

de los mismos.

2. Segunda Etapa: Determinacion de la Calidad de los Productos Fru-

tihorticolas Frescos:
Objetivo:

Corroborar que la calidad comercial especificada en el rétulo, se-
gun lo establecido en la Primera Etapa de este Sistema de Con-
trol, coincida con la calidad del producto al cual pertenece dicha
identificacion. De esta manera, el consumidor podré tener acceso
a dicha informacion y asi poder optar entre distintas calidades de

un mismo producto.
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Propdsito:

Lograr la correcta diferenciacion de calidad comercial de los pro-

ductos.

3. Tercer Etapa: Determinacion de Presencia de Residuos en los Pro-

ductos Frutihorticolas Frescos:
Objetivo:

Determinar la presencia de residuos de pesticidas prohibidos o

por encima del limite maximo permitido por la legislacion vigente.
Propdsito:

Fomentar la incorporacién del concepto de inocuidad de los ali-
mentos en las practicas agricolas, logrando productos seguros pa-

ra el consumo humano.

4. Cuarta Etapa: Determinacion de Presencia de Contaminantes Mi-

crobiolégicos en los Productos Frutihorticolas Frescos:
Objetivo:

Determinar la presencia de patégenos microbianos, que puedan

afectar la inocuidad de los alimentos.
Proposito:

Minimizar el riesgo de dispersion de enfermedades transmitidas
por los alimentos, propendiendo a sumar esfuerzos para la correc-
ta integracion de la agricultura con la industria alimentaria, asegu-
rando la inocuidad de los alimentos en las etapas de produccion,
comercializacién y consumo, protegiendo la salud de los consu-

midores.



Mediante la puesta en marcha de este sistema de control se apunta a la
implementacion de las Buenas Practicas Agricolas y manufactureras en todos
los eslabones de la cadena, desde los primeros (etapa de produccion y
elaboracion), en donde para minimizar el riesgo de contaminacion de las frutas

y hortalizas se deberan implementar los siguientes puntos criticos:

' Higiene del personal y de las instalaciones.
Etapa de |

PRODUCCION Y 1

ELABORACION: 1
Puntos criticos en 1 empaque.
materia de calidad 1

Buenas préacticas en la cosecha, acondicionamiento vy

Correcto uso de productos fitosanitarios, fertilizantes vy

enmiendas.

hortalizas).

|

1

|

|

I Correcto transporte y manipuleo de los alimentos (frutas y
|

|

1

| Buenas practicas en el uso de agua potable, para lavado de la
|

produccion y de uso agricola.

b

La etapa siguiente consiste en la comercializacion, que tiene lugar en los
Mercados Mayoristas de Frutas y Hortalizas. En este aspecto SENASA exige la
inscripcion de todos los establecimientos mayoristas de frutas y hortalizas, la
designacion de un Responsable Técnico y la confeccién de un manual POES
(Procedimientos Operativos Estandarizados de Sanitizacion —Anexo 1 de este
documento-), controlando luego el cumplimiento del mismo. Es ademas
exigencia para los Mercados la elaboracion y ejecucion de un plan de
monitoreo para determinar la presencia de contaminantes quimicos y biolégicos

en las frutas y hortalizas.

Para lograr el correcto control de la calidad de la produccion, es de
fundamental importancia la trazabilidad de los mismos, para ello los
productores deberan contar con el RENSPA (Registro Nacional Sanitario del

Productor Agropecuario), debiendo ademas identificar la produccion.



2. La normativa existente

Se ha relevado la normativa existente en materia de control de la calidad de los

productos frutihorticolas, que incluye:

Manual de Procedimientos Operativos Estandarizados de Sanitizacién
(POES) —Anexo 1 de este documento- y los instructivos asociados MAC-
SICOFHOR —Anexo 2 de este documento-.

Auditoria de Buenas Practicas Agricolas —Anexo 3 de este documento-.

Normativa relativa al lavado y desinfeccién de productos vegetales —
Anexo 4 de este documento-.

Normativa relativa a la determinacion de contaminantes biologicos —

Anexo 5 de este documento-.

Recomendaciones para la mejora de la calidad biolégica y quimica —
Anexo 6 de este documento-.

A partir de estas reglamentaciones, y teniendo en cuenta que en Argentina esta
vigente la legislacion referida a la calidad e inocuidad de la produccién
frutihorticola, seria redundante establecer una normativa municipal en la

gestién de la calidad de estos productos.

Se hace evidente, en este sentido, el refuerzo de los mecanismos de control

para verificar si lo vigente a nivel nacional es cumplido.

3. El poder de policia

Actualmente el contralor de la inocuidad -- poder de policia - es ejercido por las

siguientes instituciones:
SENASA:

e Mediante el plan de Monitoreo, a través de la toma de muestras para
determinar la presencia de contaminantes, en los Mercados Mayoristas

de frutas y hortalizas



e Control de la existencia del Nr. de RENSPA, en los Mercados.
PROVINCIA:

e Inspeccion de los establecimientos productivos por parte del cuerpo de
inspectores, designados a tal fin, para determinar el cumplimiento de la
Ley Provincial 9.164, referida a los productos fitosanitarios.

MUNICIPALIDAD:

e Toma de muestras en el MAC, para la determinacién de presencia de

contaminantes.

En el marco de esta actividad, la Municipalidad de Cérdoba ha realizado
avances importantes en este sentido, mediante la compra del
equipamiento necesario para la determinacion de residuos de

agroquimicos en muestras de frutas y hortalizas:

Cromatografo de gases.
- Sistema de inyeccion automaética.
- Columnas cromatogréaficas.

- Detectores (captura de electrones, nitrégeno-fésforo y detector

de masas).
- Software analitico.
- Accesorios consumibles y elementos de instalacion.
- Etc.

e Inspeccion en las quintas: estado y correcto manejo de las piletas de
lavado de la produccién, higiene de los cajones, disposicion de los
animales domésticos y de granja, higiene de las instalaciones.

A partir de los procedimientos de estas instituciones, se visualiza la necesidad

de realizar las inspecciones con mayor asiduidad y no solamente en los



Mercados, abarcando también el transporte de productos y los puntos de venta

minorista.

Se concluye que hay un significativo déficit en la posibilidad de control. Si el
mismo no es reforzado la existencia de nuevas normas no mejorara ni la

calidad ni la inocuidad.

4. Conclusiones

Los esfuerzos del estado, en sus tres niveles, deberian concentrarse en

mejorar el poder de policia. A tal efecto se requiere:
Vocacién politica.
Recursos humanos.
Movilidad.
Sensibilizacion/Capacitacion.
Sistema de sanciones que incentive al cumplimiento de la norma.

Por otra parte, se evidencia la necesidad de expandir el sistema de control
vigente, focalizando no sélo en el Mercado de Abasto, sino también en la
cadena de transporte del mayorista al minorista y en los puntos de venta al

consumidor (verdulerias, mercados, ferias, etc.).



5. Anexos



Anexo 1. Manual de Procedimientos
Operativos Estandarizados de Sanitizacion
(POES).
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Cordoba, 05 de Enero de 2011.-

Director de Ferias y Mercados
Sr. José N. Garcia
S / D

Tengo el agrado de dirigirme a usted a fin de
cumplimentar con lo solicitado en MEMORANDUM N° 012-510-11. Pidiendo
disculpa por no poder satisfacer el envio de copia digitalizada por no tener el
dispositivo para copiar en la CPU .

Sin otro particular saluda atte.

RESPONSABLE TECNICO
MERCADN NE ARASTO CBA,

Sversscardaye

v CENTRAL




4 800 $30d d IA 509524 52[Dy2b3A 2P ULIINGLISIP A BLdodsupa )
14 £00 $30d d IA Sopljos sonpisa. 2p ofauby
g 900 S30d d A soboyd 2p [ouguoy
€ Go0 S30d d A SDALIDULSIUILIPY SDUIDIJO A SOS230y ‘sosuzlised sa40452G8
4 ¥00 S30d d IA SDLIDLIUDS S2UOIODIDISUI DP UDITDZILIUDG A 3uaibiH
€ £00 S30d d IA 0423u41p osn paod pnby
4 200 $30d d IA "SOI214IP2 2P UDIODZILUDS A DZBIdW]
2 100 S30d d IA [puosazd jop 2u21b14 2 pnjvg
S30d
¥ 200 30d d 1A DVW [2P [DdBU25 04uBIWIP3I0I4
01 100 304 d IA $04UBWNI0Q 2P UDILSDY
30d
sauopAdasqO | bod ap N | ousunn obipony oppys3 ojuawnoop odi |

v%ﬂoem& _
G0/60/80 o492 S04UBWINO0p 2P 0PD4S] 2'V'W

100 uoIsJ3A AOHAOIIS
120 5304




] £20 S30d I 1A souziuinb ap zApu pzo)dWI
1 920 S30d1 A (s24uaupuiizag sa.40poaadp) [DI2121W05 0190ds2 DIod DZ2IdWT
1 220 $30d I TA spbojd 3p 021514 jodpuc)
G 120 S304 1 A $240p30oJ 2P o2nuinb jouiucy
I 610 S30d 1 A 0422u1p osn vJpd DBy |2p SiSi[puy A 02.4452nYY
1 810 $30d 1 IA JVW [2p spudaisi) A sanbup) 2p ug1aozi4iuns A vzaidwr]
1 10 S30d4 1 1A pay 2p vnby 2p upiapdoly
1 910 S304 1 IA 8 o[NPOW A p|nospq ‘052990 2P SDJLDE ‘SDUIDI0 2P pzaidwi
1 GIo S3041 TA S2PJ2A S019DdS?D 3P OLUDILUIUBLUDY
2 10 S304 71 A saunwos sotoodsa A budaixe Diuaisodpl ‘sos3990 2p pzaid !
1 €10 S30d X TA SOllIXNY SoJ2WLig 2P D[S 2p pzadw
1 210 S304 I A ‘(viuoip pzatdi) oLy 2p SDUDWDY 3P UCIIDZi4UDS A pZ2IdWI]
I 110 S3A0d4 X A soosady s3joiabon ap uoINGLILsIp A 2440dsupd] oJpd soyisinbay
I 010 S30d1 A UpI2DZ{LIUDS A DZ2IdWil] DP SAUOIIN|OS 2P UEIODUDAD
1 200 $30d I 1A "UQIX2U02 3P S3{DUDY A S2]DoD0|? S2NBDSP ‘sajpiAnd sanbosep 2p pzaidwiy
i L00 S304I IA 'S0UDg 2P DpUntodd Dzaidwn
1 900 S30dI IA 'S04Dq DD 04UBIMIUBLUDW 3P DZaidw
1 ¥00 S30d I iA ‘(ppunjoud pzaidiiy) ot 3p SDIDWDD BP UGIIDZI4IUDS A DZZIdW]
1 €00 $30d I TA '$04150dap 3P u0I9DZILIUDS A DzaIdw]
I 200 S3a0d I IA ‘DVW |2 Sonpisa. 3p $2J0paudiuo? A sa4uidioau ap pzaiduy) A oppiaDp
1 100 $30d 1 IA soupyy 2p pzaidwi
S30d SoAldNULsUT

¥ 2P Z puibpg
G0/60/80 PYo24 SOLUBWNDOP 2P OPDLST IVW
100 :uolsuap - YOH-ODIS

120 $30d ¥




i 920 S304 o A soboyd 2p joaguo)

I G20 S304 3 IA spuJa4s19 A sanbupy ap uo1oDZI}UDS A DZ2idW]

I ¥20 S304d Y IA (soua4uind) 2p 2ADN]) [DiJ2W05 015edsa |2 bupd Dzaidwi

1 £20 $30d o 1A (s24uzupiiiag saaoppaadp) [p12Jswwod oidpdsa |2 puaed pzaidw]

1 220 S$304d o IA s06D|2124n\Y 2p 02J0L1UoW

€ 120 $304 ¥ IA S04UWND0Q 2P OPD4S]

1 020 S30d ¥ A SBAY 2P 0DJOLIUOW

I 610 S30d d IA $2.10p20Y D4pd $0G33 3P 03J0LIUOW A UDIIDIC(0)

1 810 $304 d TA ‘sojisodap p uo:20zZ14uDs £ oI

1 910 | s30dd | 1A " paysponiy 3p ugiaousi:

1 ¥10 | s3odd | 1A S2pJaj S010ds] 2P OpuUBIL Iz LDy B B
1 £10 5304 o A DuJz4x] DlIBLsodwDy 2p pz2idwi] , i

1 210 S30d d A 014} 2p soJDwp2 2p vpunjoud pzaidwiy

1 110 S30d A OlJ] 2P SDJDWDT 2P 0JUdIWiudLUDW 2P DZ3IdwI]

1 010 S30d o TA g ojnpow oupg |2p pzaiduwir]

1 600 S304 o 1A "UQIX3U02 2P S2(DUDI A S2|p2D0|3 senbusap ‘seppian|d sanbosap ap pzaIdwi
1 800 $304 Y TA soofjqng soupg vzatdwr

1 00 S30d d IA SDUJBIUT 53||D) A SADYN U2 SOLIPIA 2p pzadw A OPDAD|OJPIH ‘OpllJDg
1 900 $304d d 1A g OJNPOW A XNy SOJ] 3P P|DS ‘D|NIsDq ‘spaaLob ‘souidifo ap vzaidwi
1 e180] $30d o TA s04150dap U solpiA ap pzaiduwil] A OPDAD|OIPIY ‘OPLIIDY

€ 1459 $30dd IZA S2.J0poua1u0d 2p Dzaldw

1 €00 $30d o TA SDUIS10 soupq ap pzaidw]

1 200 S30d o A 5025244 s2{p1262A 2P ULIINGIILSIP A 240dsuDd

1 100 S304d A IA uo1D4190dD) DIoUDLSISY

$304 sodssibay

¥ 2P € puibyg
G0/60/80 nu,“*.u,uu_ SOLUBWNDOP 2P OPDLS] IV W
100 :uDISIDA JOHANDIS
120 5304 d




(T ugisaap) 7A ‘(dopoudoq) 1g 4oy

INL
(wind ‘pouy) SouojpaltIoadsy ap bfop
SINOIIVIIAIII4ST

1 100 $304 3 TA

NOwW
1 $00 anv g IA sowpJodwa] sasoposadp zp 240N D 2p 2ua161} U019DNDAT
I €00 anv IA solupuodia | S2Jopuuadp 2p [DIJsWos o1opds3 jop 2uzibi 2p UPIPDN(DAY
1 200 anv o IA S34usaUnwaag salopoaadp op [pousuioy 0150ds3 |2p 2u2i6) 2p uoIoDN(DAZ
I 100 anv o A SaLuUauoliizag sz.u0poJiade) 2p BADN auz1bi 2p upioon|oAg

Qny ouysibay

1 100 qanv d SDLIoLIpNY

any

148

Ydda

€00 Hdg I TA Hdg Jonupy
I 200 Hdg I IA (s21usupliaag saJopouad) |P1dJaUI0] o19pdsa 3p osp
1 100 Hdg I 1A (solvuoday saJoppaadp) [p1oJswos oondss 3p osn
Hdg soAlnuLsuT

¥ 2P { Duibpy
G0/60/80 oy

100 :uoisuap

| 120S30dd

SOLUWNO0P 2p 0pD4s]

oW
JOH4QDIs




P POE 001

SICOFHOR Procedimiento de Gestién de Documentos Versidn: 001
M.AC Fecha:08/09/0%
Pdgina 1 de 10

LISTADO DE REVISION, APROBACION Y DISTRIBUCION DE COPIAS.

X | Area Responsable Firmay) Fecha , Copia
Direccidn de Ferias y mercados | Garcia; José /Ls\;;llﬁ . r" (8709 fiag”
Administracién MAC Weinzetel, Alberto . U 3 Mg V)\S —&‘1[{ 'kaJ’
Responsable Técnico Lujdn; Liliana ¢-¢>\$\~£§/’?:;‘” G 0 /ey
Coordinacidn Liendo, Maricel ‘/l{/'?‘qb\(/‘: U '\\‘ ,\)/ I
Responsable MTO i # -
1;:
Aprobacidn | Fecha r . ]
Homologacidn Fecha
Emision de copias Fecha 1
Capacitacidén a Fecha
usuarios )
Registro de revisiones por Pdgina B
Pdgina Revisién Fecha Ul'l‘imo__qspecfo modificado

O 00 N OO W[ =

s
O




- P POE 001
SICOFHOR Procedimiento de Gestién de Documentos. Versidn: 001
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1. OBJETIVO

Definir la estructura formal de los documentos que componen el SICOFHOR del Mercado de
Abasto Cérdoba. :

2. REFERENCIAS
e Resoluciéh SENASA 493/01
e Resolucién FENAPP 510/02
e Resolucidn SENASA 240/03
* Resolucién SENASA 513/04
e Resolucién GMC 80/96

3. ALCANCE
En todo el dmbito del Mercado de Abasto Cérdoba (MAC).

4. RESPONSABILIDAD

El Responsable Técnico o la persona por él designada serd el responsable de elaborar, revisar y
aprobar todos los documentos del sistema.

Los encargados de los sectores operativos y el personal operativo deberdn informar al
Responsable Técnico sobre cualquier inconveniente o incumplimiento de los procedimientos del
sistema.

El Responsable Técnico o una persona designada por é| se encargard ademds del mantenimiento
del sistema de documentacién y de los respaldos respectivos.

5.DETALLE

5.1LISTADO DE REVISION, APROBACION Y DISTRIBUCTON DE COPTAS

En cada procedimiento se indicard el listado de personas que integran el Comité de la Calidad,
encargadas de revisar, aprobar y distribuir el documento. Dicho listado se ubicard en la portada
de cada documento.

Los procedimientos serdn elaborados de manera tal que en la redaccidn incluya la explicacién del
desarrollo de tareas, los instructivos, planillas y registros a completar, los cuales figurardn como
anexos, kn el detalle se hard referencia donde corresponda de los anexos que contiene. Los
procedimientos una vez redactados serdn revisados y firmados por los integrantes del Comité de
la Calidad. Por dltimo, se dard curso oficial a la documentacién una vez aprobado por la Direccidn
de Fiscalizacién Vegetal de SENASA seglin consta en la Resolucién 240/03.

La distribucidén de los procedimientos se hard de la siguiente manera:

* Seentregard copia en papel del documento a la lista de distribucién indicada en cada
caso.

* Se solicitard a cada una de las personas de la misma que firme un original para su

archivo
e Si el documento sufriera modificaciones, la nueva versidn se remitiré a los
integrantes de la lista de distribucién asignada en este procedimiento. En este
N ) N momento se pedird la entrega de la versién anterior.
ibaiuag L\q.sv A
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e El original de la version que sale de circulacién quedard archivada en la
Administracién con un sello rojo en cada una de las pdginas que indique que es un
ejemplar obsoleto.

e Ladistribucién estard a cargo del Comité de la Calidad

5.2 ENCABEZADO DEL DOCUMENTO
Incluye la informacion bdsica hecesaria para describir los documentos, su estado y posicién.

Logo Municipal: Ubicado en el extremo superior izquierdo,

Logo SICOFHOR-MAC: Ubicado en el extremo aledafio al logo anterior.

Titulo principal del documento: Ubicado en el extremo superior central, vinculado a los
aspectos establecidos en la Resolucién 240/03.

Titulo Secundario: Ubicado debajo del titulo principal.

Codificacién del documento: Ubicado en el extremo superior derecho.

La codificacidn incluird:

o Ttem de codificacién - Niimero de documento
e Ndmero de versién

e Fecha en que entra en vigencia la versién

e Nimero de pdgina

Los items de codificacién se conforman como sigue:

Una letra indicando el tipo de documento (P de procedimiento, R de registro, E de especificacién e
I de instructivo operativo).

Le siguen 3 o 4 caracteres indicando el drea temdtica a saber:

e POE Procedimientos Operativos Estandarizados

e POES Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento
e BPM  Buenas Practicas de Manufactura

e BPA  Buenas Practicas de Agricultura

e BPL  Buenas Practicas de Laboratorio

e AUD Auditorias

e MON Monitoreo microbioldgico y de agroguimicos

e TNC Tratamiento de no conformidades.

A continuacién se colocan tres digitos correlativos dentro de cada drea

Ejemplo:
P POES 001
P TIPO de Q——' Of‘den
N documento carrelativo
/7/ A e .
(:‘ //'I-" \\ Area de
/ JOSE MICOLAS GARCIA mantenimiento

Directlor
Direccitn de Ferjas, Mercados
y Area Central
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Ejemplo del encabezado, tamaiio y tipo de letra:

POES P POES 000
SICOFHOR T e ; Versidn: 01
M. AC Limpiezay Sam‘rlzc"cmfl de Instalaciones Fecha: 20/02/05
Sanitarias. Pdgina: 1 de 1

Director

5.3 CUERPO DEL DOCUMENTO
El cuerpo de los documentos contard con:

5.3.1 Objetivos: Los objetivos figurardn como ftem 1) del cuerpo del documento. En objetivo se
explicard la finalidad principal o fundamental de la existencia del documento del cual se trate

5.3.2 Referencias: Las referencias figurardn como ftems 2) del cuerpo del documento. Se
cifaran en esta seccién los documentos de otras fuentes que estén relacionados Y que sean
necesarios para la elaboracién del documento.

5.3.3 Alcance: El Alcance figurard como ftem 3) del cuerpo del documento. Se indicard cual es el
drea de aplicacién del objetivo.

5.3.4 Responsabilidad: Responsabilidad figurard como ftem 4) se deberd definir las
responsabilidades de todos los implicados por el mismo.

5.3.5. Detalle: detalle figurard como ftem 5) del documento. En el se explicard detalladamente el
desarrollo de la actividad que figure como titulo del procedimiento. Se citardn los instructivos
asociados a cada procedimiento, las especificaciones y las planillas a completar o registros en cuyo
caso se hardnreferencia a ellos en el detalle del documento.

Cuando sea necesario o conveniente se adjuntard un flujograma de las operaciones cuya simbologia
se hard segtn el Anexo 4.

5.3.6 Documentos asociados: Figurara como ftem 6) del documento. Se describen aqui los

documentos del sistema asociados al documento especifico,

5.3.7 Anexos: Los anexos de ser necesarios figuraran como ftem 7) del documento, pueden ser
grdficos, glosarios, planos, etc. Que ayuden a interpretar el documento.

5.3.8. Control de la documentacidn:
El estado de la documentacién se cargard en una planilla que se llama Listado de Estado de
Documentos (Ver Anexo 5). Toda la informacién del documento en borrador y aprobada se
guardard en mdquinas de la Direccién de Ferias Y Mercados con respaldo en disco compacto (CD)
que se guardard en la Direcciéh de Ferias y mercados.
Se utilizard el siguiente formato para todos los documentos:

e Tipo de letra: Arial , tamafio 10
e Margen superior: 4,5 cm,
e Margen inferior: 2 cm,

JOSE MICOLAS GARCIA

Direceln de Ferias, Mercados

y Area Centra

|
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e Margen izquierdo: 4 cm.
e Margen derecho: 1,5 cm,
° Encabezado: 1,5 cm.

6. DOCUMENTOS ASOCIADOS
No Tiene

7. ANEXOs

n

-
o N
/ “\ U')

/ I‘,,'

/ JUBE NICOLAD GaRcia
/ Director
Direcclon de Ferias, Mercados

y Atea Cenlral

Anexo L: Formato de Instructivo

Anexo 2: Formato de Especificacidn
Anexo 3: Formato de Registro

Anexo 4: Simbolos del flujograma

Anexo 5: Listado de estado de documentos

Pdgina 5 de 10
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Procedimiento de Gestidn de Documentos.

Anexo 1: Formato de Instructivo

I POES 000
Sicofhor TITULO O TEMA Versién: 001
M.A.C

Fecha:22/02/05
Pdgina 1 de 1

Puede tener cualquier formato texto, tabla o grdfico segtin necesidad.

. j’[/ r

IS
/" JOSE NICOLAS GARCIA
,,./ Director
/ Direcclon de Feras, Mereadns
y Area Genlra!
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EPOES 030
Sicofhor Versidn: Borrador
Fecha:22/02/05
| Pdgina 1 de 1
Tendrd formato libre seglin necesidad,

-
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/" JOSE NICOLAS GARCIA

J Director

/ﬁ Direcclon de Ferias, Mercados
y Area Central
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R POES 000
Sicofhor

Versién: Borrador
M.A.C TITULO O TEMA Fecha:22/02/05

Pdgina 1 de 1

El formato serd tabla o planilla.
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JUBE NICOLAS GARCIA

Diractor
Direccitn de Ferias, Mercados
Y Atea Central
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Anexo 4: Simbolos del flujo grama

Simbala Significado
D Qperacién de Fabricacién n Proceso
A Operacifn de Fabricacién con 4 utacontrol
) g
A4 Operacibn de Control
e Decisitin
-—D: Transporte/Expedicion
(S Almacena) e
l ] Archivo de Datos
l ] Documento 2

JOsE NICOLAS GaR Cia
Direcy or
Direccign de F erias, Mercadog

Y Area @nrml
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Anexo 5: Listado de Estado de Documentos

Estado de Documentos

manual MAC
Tipo documento Estado Codigo Numero | N de pa Fecha _| Observaciones
i) 2 oepag | Fech ~=e=ziVaclones 0000
POE o
2 e ———
— ] ——————— —
o ———
] e
POES e —
—
Instructivos A
—eo
I B
Registros |

R B
Especificaciones
Lspeciicaciones | )

MMWMM

P N _
BPA et N
AUD :ﬁw
MON - S
— | —

.-‘}5;\}1)
("

JIBE MICOLAS GARCIA
Director
Direccion de Ferias, Mercados
v-Aren Cenlral
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LISTADO DE REVISION, APROBACION Y DISTRIBUCION DE COPIAS.

X Area Responsable Fifzma Fecha , Copia
Direccién de Ferias y mercados | Garcia, José (_{s:t‘:}\ \\ . i .5;“ / o8

Administracion MAC

Weinzetel, Alberto

\"J7

0l ~ of

é\:% 1%.:'2 'I:,\?s—.

W

Responsable Técnico Lujdn; Liliana C*‘?g/\’;‘f (s
Coordinacidn Liendo, Maricel _ me/))/VgK,L O "\,' /\){‘ 'OS
Responsable MTO i / ‘ / -
‘l T
l Aprobacidn i Fecha ‘
Homologacidn Fecha
Emisidn de copias Fecha
Capacitacion a Fecha
usuarios
Registro de revisiones por Pdgina
Pégina Revision Fecha Ultimo aspecto modificado
1
2
3
4

JOSE NICOLAS GARCIA
Director
Direccidn de Ferias, Mercados
v Area Central




POE ~ " [rPoE 002
SICOFHOR | Versién: 001
M.A.C Procedimiento General del M.A.C. F?c'h0208/09/2005
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1. OBJETIVO

Definir las pautas de implementacién del STCOFHOR en el MAC.

2. REFERENCIA

Procedimiento de Gestidn de Documentos.

3. ALCANCE
Todo el dmbito del MAC,

4. RESPONSABILIDAD

4.1 Comité de Calidad compuesto por
Director de Ferias y Mercados: Garcia, José
Director MAC: Weinzetel, Alberto
Responsable Técnico: Lujdn, Liliana

Coordinador: Liendo, Maricel

Ver Procedimiento de Gestién de Documentos

4.2

Direccidn de Ferias y
Mercados ¥ Area Central

Subdireccién de
Ferias y Mercado

de Abasto

Administracidn del
Mercado de Abasto

Divisidn
Administracidn

Responsable técnico
SICOFHOR

Supervisidn
Turno
Mafiana

Supervisidn Supervisién
Turno Tarde Turno
Feriante

Supervisidn
Informdtica

Todos los responsables de cada sector y personal operative de cada drea cumplirdn las pautas

JOGE MICOWAS GARCIA
Direcior
Direccion de Fearias, Mescados
v Area Cenlral

operativas definidas en los procedimientos operativos correspondientes a cada drea,




POE P POE 002
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5. DETALLE

Las operaciones del MAC se describen en el Flujograma (ver Anexo 1)

6. DOCUMENTOS ASOCIADOS

Registros: Indicados en los procedimientos de cada drea.
Procedimiento de Gestién de Documentos,

7. ANEXOsS

Anexo 1: Flujograma

i

D
Af’*x:
JOSE NIEOLAS GARCIA
Director
Direccion de Ferfas, Meitad: s

y Area Central




OpESEY
O[0IaYASp BPIES

SO 3p
OfnoiEEA 2P EPIRS

awamBis ep j2
erd epangd)

sqmabop

‘patgEp eEe) ]

ofnonaa

¢ zebie)

g efieny

ﬁ

eAe|d ua ojmyeA
OjURNUEUODRST

+ dumn s Jopeiduro
IV e ByAIL F—— Faung osatfuyap P o
- ] = OI3EZU05218) mA
osalzuj 2p Ostd SEINQIS A A SEIN 4 josiuas) ¢ R IEA
aodsuei] sousodaqq 11
{3p sonsinbay T apdwn)
ON
v / ¥
eRimsg
k|
o1 3p RRWE) ]
TeR.B WY “dng ap N oi1]3p mewz)
OLIEIP CUANUIAD Y Y 4 s ) usuonmsodsig
G] md0n A ¥
fEpRwo) dngap jyag 1 15
v £ TLR PRI ¥ uspue us JEp o u2 oyisodap Py N
S VORI [ apupnasedsiq Bimsg Aﬂ [ 052,507 <—{19p1L 3p obeg
A
Jerasawo) ‘dng 3p g | [B32 oy 2 pyndng 3
T T souwmodway siopeadg g
f BJWaA A . -d N
(PRI P [EpRwWo) dng uy wpuy soioedss : 3
umposy? o oy | PR 9p ugsodsq (€ wiBmsg | €| wduoy |45 %EM_MM%W %wamo ’
A

aioedsueay &

[3p sozisabay ' SELONPRY d

siduny) auodsuen pp ezerdm ] Lusplo |

JYR B OVWIEE | TLRWN]
jo4yuey £ osaiBuy! Y suodstes] | uoponpar g
adun) oy
v soymsa(
jostwong? | Ly feuly
uopisodsiq

SOpL19s sonp sy
ap ohuely g4

§002/60/800Y>24

¥ 2P $ puibpg

D'VW [2P [DJ2U29 0Lusiwipa00Uy

VW

100 :UQISIBA
200 304 d

304

JOH40DIS

Mirector

oy

=

1

=T
2z
W
W
g3
5%
o=
= <l
o B

Dirend




e c&»’

Nirecciio ve
y Aaea Gentral

POES

SICOFHOR
M.AC.

Salud e Higiene del Personal

P POES 001
Versién: 001
Fecha:08/09/2005
Pdgina 1 de 2

LISTADO DE REVISION Y APROBACION: DISTRIBUCION DE COPIAS.

X Area Responsable Firma Fecha, Copia
Direccidn de Ferias y mercados | Garcia; José 44&3)\ | of fe f‘f&i“
Administracién MAC Weinzetel; Alberto W\ lq ¥ {)ﬁo@‘{'-. >
Responsable Técnico Lujdn; Liliana C\%@nyjji“xw C‘,ff%’@g =y
Coordinacidn Liendo, Maricel VA VR 9.2

-’,);‘]ZY@\/ RSN ‘VS, [S1N
Responsable MTO ~/ Ti
/ 7

| Aprobacién I Fecha ,r )

Homologacién Fecha

Emisién de copias Fecha

Capacitacién a Fecha

usuarios

Registro de revisiones por pdginas

Pagina Revisidn

Fecha

Ultimo aspecto modificado

1

2

k\

s VHOOLAS GARCIA

{Tives

o
i euas, Mercadoes
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Pdgina 2 de 2
1. OBJETIVO

Establecer las pautas para garantizar la salud y la higiene de todo el personal del M.A.C.

2. REFERENCIAS
Procedimiento de Gestién de Documentos.
Manual de Buenas Prdcticas de Higiene

3. ALCANCE
Todo el dmbito del Mercado de Abasto de Cérdoba.

4. RESPONSABILIDAD
Es responsabilidad del encargado de cada drea verificar:
e Que se cumpla con el presente procedimiento.
o Recibir, verificar y actualizar los procedimientos, instructivos, regisiros y especificaciones
en su drea.

5. DETALLE
5.1. Salud del Personal
e Cualquier trabajador que muestre sefiales de alguna enfermedad (estornudo, tos o fiebre)
ho le serd permitido trabajar. Cualquier enfermedad debe ser dada a conocer al supervisor
antes de empezar a trabajar,
e Cualquier trabajador con heridas o cortes abiertos y/o infectados en sus manos o cara no se
le permitird frabajar. Si presenta herida cubierta con vendaje el trabajador serd
autorizado a desarrollar su labor.

5.2. Ropa Requerida
e Los trabajadores usardn ropa limpia y apropiada
e Camisa o camiseta que cubran el torso y antebrazos, pantalén largo y zapatos cerrados.
o No se permitirdn: anillos, pulseras, relojes, ufias postizas ni radios portdtiles.

5.3. Requisitos de Higiene Personal
o Lavary sanear sus manos y antebrazos, ver Instructivo I POES 001 al inicio del dia, después
de usar los sanitarios, o cada vez que sea necesario.

5.4. Areas Especificas para Actividades no Relacionadas con el Trabajo
o No se permite comer, beber, fumar, mascar chicle ni salivar en el drea de exhibicién y
venta. Estas actividades serdn realizadas en dreas desighadas para esto (drea social).
e Estd prohibido tirar basura en el mercado.
e Los articulos personales deberdn mantenerse en el lugar designado para tales efectos.

6. DOCUMENTOS ASOCIADOS
No tiene.

7. ANEXOS
Manual T BPH 003

W

Es
JosEYICHLAS GARCIA

Director

Direccidn de Ferfas, Mercados
w-Area Central
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Limpieza y Sanitizacién de Edificios

LISTADO DE REVISTION, APROBACION Y DISTRIBUCION DE COPIAS.,

Area Responsable Rirma Fgchaﬁ Copia
Direccidn de Ferias y mercados | Garcfa; José (/ic’;« J’f‘i@x ‘ e /’,;T; i “/ o
Administracidn del MAC Weinzetel: Alberto n , \%f" O.’,B/-/ 0t <ot
Responsable Técnico Lujdn; Liliana prf\‘ﬁ‘ e flgf;/(rf:;
Coordinacidn Liendo, Maricel ‘—7;:/{7/;’15{{ ok l@j IO <
Responsable MTO " !

@robacién , Fecha ( j

ﬁ4omologacién Fecha

Emisidn de copias Fecha B
Capacitaciéh a Fecha

usuarios '

@gish‘o de revisiones por paginas v
Pdgina Revisidh Fecha Ultimo aspecto modificado
|
2 ——
W

/,Z-ﬁf o
At A ,
i JOSENI \OLAS GARCIA
e Director

Direccion de Ferias, Mercados
y Aren Central
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Limpiezay Sanitizacién de Edificios

1.

OBJETIVO

Establecer las pautas para estandarizar la limpieza y sanitizacién de superficies en contactos
con alimentos en todo el dmbito del MAC.

2.

REFERENCIAS

BPM, CAA.

3.

ALCANCE

Todo el MAC, en especial en estas dreas:

-3

5.

Edificios de exhibicién y venta de vegetales

Cdmaras de Frio

Depésitos

Naves: mamposteria interna, techo, ventanales (incluyendo marcos, contramarcos) y
zbcalos

. RESPONSABILIDAD

La empresa concesionaria se encargaré de la limpieza y sanitizacién.
El responsable técnico realizard las auditorias.

DETALLE

Procedimiento de limpieza y sanitizacién
(Se recomienda que los pisos sean lisos y de fdcil limpieza)

6.

Toda el agua que se utilice para la limpieza y saneamiento serd agua potable apta para el
correcto desempefio de las actividades.

Articulos de limpieza (p.e. secador de piso, cepillos, esponjas, trapos, etc.) se deberdn
lavar, enjuagar, sanear y dejar secar después de ser usados,

De ser necesario el uso frecuente de articulos de limpieza, deberd mantenerlos en remojo
con solucién sanitizante.

Los articulos de limpieza deben ser lavados diariamente.

Los articulos de limpieza que se usan en los sanitarios deben ser de uso exclusivo de estos.
Los depdsitos se limpiardn y sanitizardn segtin el Instructivo de limpieza y sanitizacién de
depésitos I POES 003 y cada vez que se redlice se completard el Registro R POES 018

Las cdmaras de frio se limpiardn y sanitizardn segln lo describe el Instructivo para
limpieza profunda I POES 004 y segiin el Instructivo para Limpieza de Mantenimiento T
POES 012 cada vez que se realice se completard el Registro R POES 011 y R POES 012,
respectivamente,

Los espacios comerciales se limpiardn segtin el T POES 026 y se completard el R POES 023
Los espacios comerciales de las naves de quinteros se limpiardn segtin el I POES 027 y se
completard el R POES 024.

DOCUMENTOS ASOCIADOS

Instructivo de Preparacion de soluciones de limpieza y sanitizacion. (| POES 010)

) 7. ANEXOS

.'}
' Josr:ﬁ()
7

No tiene

}*m/\s GARCIA

\rector

/ Direc(ié"n d2 Ferias, Mercados
e v Area Central
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LISTADO DE REVISION, APROBACION Y DISTRIBUCTON DE COPTAS.

Area Responsable Fecha Copia
Direccidn de Ferias y mercados | Garcid; José e, (K / fv, /lf’»f.w
Administracién del MAC Weinzetel; Alberto i N 0(3{!* q;«"{/ R/ 4
Responsable Téchico Lujdn; Liliana CMX C?)E—*/CL}/{_“"{;*
Coordinacidn Liendo, Maricel \f%{«&t (\ﬁfg’ Il'\“)\'\' DS
Responsable MTO \'" | l '

! Aprobacién l Fecha j
Homeologacidn Fecha )

Emisién de copias Fecha

Capacitacion a Fecha

usuarios

Registro de revisiones por paginas
Pagina Revisidn Fecha Ultimo aspecto modificado
" ‘
2
3

e
JOSE N!(}O'\,./\\S GARCIA

Nireclor

Direcclon de Ferias, Mercados

v Area Central
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1. OBJETIVO
Establecer las pautas que garanticen la calidad de agua potable en todo el dmbito del MAC.

2 REFERENCIAS
Resolucidn DIPAS sobre calidad de agua para uso humano y C.A.A.

3 ALCANCE
Instalaciones de todo el dmbito del MAC (cisternas, tanques y red de distribucién)

4 RESPONSABILIDAD
° Los muestreos y andlisis necesarios para asegurar la calidad del agua potable utilizada en el
MAC, serdn realizados por la Direccién de Calidad Alimentaria de la Municipalidad de Cérdoba
a pedido del Responsable Técnico.
o La limpieza del tanque de almacenamiento, cisternas y redes de distribucién estard a cargo
de la empresa concesionaria del servicio.
* Es responsabilidad de los encargados de cada drea involucrada : verificar:

* Que se cumpla con el presente procedimiento.

° Recibir, actualizar y verificar los procedimientos, instructivos, registros y

especificaciones en su drea y demds dreas afines.
e Controlar e informar las desviaciones en los procedimientos al Responsable Técnico.

5 DETALLE
e El agua utilizada en todo el dmbito del MAC debe ser potable, esto es, debe cumplir con
todos los atributos quimicos, fisicos y microbioldgicos, definidos por el cAA para este item.
, ° El sistema de almacenamiento y distribucién de agua del MAC se compone de: ver
i flujograma
Pozo de extraccién
Cisterna (capacidad 200.000 litros)
Tanque de almacenamiento (capacidad 50.000 litros)
Red de distribucién
° Se manfendrd toda la instalacién a fin de contener pérdidas por escurrimiento y deterioro
por oxidacidn.
e Seindicardn y documentardn las fuentes de agua potable y sus tanques en cada edificio.
e El clorado del agua se realizard en la cisterna segtin el I POES 017 y completar el R POES
R 016.
° La limpieza y sanitizacién de cisterna y tanque de almacenamiento se realizara segln el
instructivo T POES 018y completar el registro R POES 025,
e Los pardmetros que se deben analizar en el agua serdn los especificados en el CAA para agua
potable.
* Se tomardn muestras periddicas para comprobar la calidad del agua:
* Andlisis fisicoquitico una vez al afio en el mes de Octubre
Andlisis bacteriolégico dos veces al afio; el 1™ en temporada estival y el 2% en
'Tempomda invernal. .
Los resultados de los andlisis serdn archivados en una carpeta destinado para tal fin.

* Los lugares de muestreo serdn: las puntas de lineg, la salida del fanque de almacenamiento y
salida de la cisterna, estos puntos estdn indicados en el Anexo 1.

X .
TOJosE MEENSE GARCIA
/ firegtor
Direceion de Fur\m Mercados

v Area Cenlral
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6. DOCUMENTOS ASOCIADOS
No Tiene

7. ANEXO
Anexo 1: Red de agua potable en el M.A.C
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LISTADO DE REVISION, APROBACION Y DISTRIBUCION DE COPIAS.

R 7 - o R
Area Responsable Firma Fecha Copia

Direccidn de Ferias y mercados | Jorge Garcia Q'“T ,z_h”\l //J 0\",‘/ {j (,’:{;}(wl
Administracién MAC Weinzetel; Alberto “\ ) \\%*‘V a.’;.'f/,, 0(“1( ~07

P AR NN T e —
Responsable Técnico Lujdn; Liliana &Rk}ﬁﬁ/— o8 O~“‘“/(“"f§
Coordinacidn Liendo, Maricel “(f';/'\{f'q é’&f-/// JK‘ o \ﬂ %, -
Responsable MTO ""’/ / [

{ ! R

L/ipr‘obacién | Fecha j

Homologacién Fecha TN
Emisién de copias Fecha B
Capacitacién a Fecha

usuarios

[Eegisfro de Revisién por pdgina

Pdgina Revisidn Fecha Ultimo aspecto modificado
1
—
2
A
JULE MGETAS GARCIA
Mirdetor

Direceion da Ferias, Mercados
v Area Central
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1. OBJETIVO

Asegurar la higiene y sanitizacién de las instalaciones sanitarias

2. REFERENCIAS
No Tiene

3. ALCANCE

Las instalaciones sanitarias comprenden:
o Bafios

e Desaglies Pluviales

e Desagiies Cloacales

e Canales de conexidn

4. RESPONSABILIDAD

Se encargard de la limpieza y sanitizacién de bafios, desagiies pluviales, desagiies cloacales y los
canales de conexién la empresa concesionaria del servicio.

Estas operaciones serdn auditadas por personal del M.A.C.

5. DETALLE

La limpieza y sanitizacion de bafios se realizard segiin se describe en los Tnstructivos T POES 006
y 007 y completar los Registros R POES 003, 008 y 010.

La limpieza de los desagiies pluviales, desagiies cloacales y los canales de conexién se hard segtin
lo indica el Instructivo I POES 008, completar el Registro R POES 009.

Las soluciones utilizadas para la higiene y sanitizacion serdn solicitadas en el almacén donde serdn
preparadas por personal capacitado.

Toda el agua utilizada serd potable como lo indica el P POES 003,

6. DOCUMENTOS ASOCIADOS
P POES 003

7. ANEXOS
No Tiene.
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_| Versidn: 001
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LISTADO DE REVISION Y APROBACION: DISTRIBUCION DE COPTAS.

Area

Responsable

Firma

Fecha,

Copia

Direccidn de Ferias y mercados | Garcla; José ,U.)\ Ly //(')‘3 ’.!'(r,;;};—v—
Administracién MAC Weinzetel; Alberto | WYV @Q’I, ¢t vof
Responsable Técnico Lujdn; Liliana DAN gzl @\JWCQ/CE:
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5 ; E . N
Coordinacién Liendo, Maricel “_,7.»/;771/% RS £< O‘\. \)ﬁ
Responsable MTO e
’ Aprobacidn | Fecha ]

Homologacién Fecha

Emisidn de copias Fecha

Capacitacion a Fecha

usuarios

Registro de Revisién por Pdgina

Pagina Revisidn

Fecha

Ultimo Aspecto Modificado

1

2

3

~ J\ID
T .tr‘.'c'.._{w/\s GARCIA

Director
Direccion de Ferias, Mercados
v Area Central




~TrroEs 005
SICOFHOR POES .| Versién: 001
M.AC. Sectores Periféricos, Accesos y Oficinas Fecha:08/09/2005
Administrativas. _ Pdgina 2 de 3
OBJETIVO

Mantener la higiene y desmalezado de los sectores periféricos, accesos y dependencias
administrativas,

1. REFERENCIAS

Pliego de especificaciones para adjudicaciones de servicio de limpieza en Mercado de Abasto
Cérdoba,

2. ALCANCE

Los sectores comprendidos son:

e Circulacidn interna: Calles internas, zona de ingreso, sector periférico de bdscula y
estacionamiento.

e Cerco perimetral,

e Espacios verdes.

e Naves: andenes y pasillo interno

e Depdsitos: andenes

° Gateras de acceso,

e Mamposteria externa de las naves y depdsitos.

°  Oficinas y Médulo 8, :

e Sala de Primeros Auxilios.

4. RESPONSABILIDAD

La limpieza, desmalezado, recorte, parquizaciones y carpido de los sectores ya mencionados serd
responsabilidad de la empresa concesionaria del servicio y auditada por personal del M.A.C.

5. DETALLE

En los andenes y pasillos internos de las naves Y en los andenes de los depésitos se realizard:
» Barrido, lavado y secado de los pisos segtin I POES 014 y completar el R POES 007.

+ Limpieza de vidrios ver I POES 014 y completar R POES 007 y R POES 005,

En la zona de circulacién interna se realizard:

¢ Barrido y lavado segiin corresponda siguiendo el instructivo I POES 014 y completando el
Registro R POES 007,

La mamposteria externa de todas las instalaciones se limpiard segin el I POES 014 y completard
el Registro R POES 013,

En los espacios verdes y en la franja perimetral las actividades a realizar serdn:

» Desmalezado, recoleccién de maleza, retiro Y parquizacién ver I POES 015 y completar el
Registro R POES 014,

En los canteros, postes, columnas de alumbrado, monumentos, senderos Y zohas enarenadas:

« Se realizard recorte, carpido y desmalezado seglin corresponda, ver I POES 015 y completar el
Registro R POES 014,

oy
J:@.’é’%@’so:,/&s GARCIA
“iXirector
Clreteion o» Ferias, Mercailos
v Area Cenlral
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M.A.C. Sectores Periféricos, Accesos y Oficinas Fecha:08/09/2005
Administrativas, Pdgina 3 de 3

En oficinas, gateras, bdscula y mdulo 8

* Se realizard el barrido, lavado y secado de pisos y limpieza de vidrios segin I POES 016 y se
completard el R POES 006,

En la Sala de Primeros Auxilios

Se realizard el barrido, lavado y secado de pisos y limpieza de vidrios segiin I POES 013 y se
completard el R POES 006.

6. ANEXOSs
No tiene.

7. DOCUMENTOS ASOCIADOS
No tiene.
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LISTADO DE REVISION, APROBACION Y DISTRIBUCION DE COPIAS,

Area Responsable Firma Fecha Copia
Direccién de Ferias y mercados | Garcla José
Directar MAC Weinzetel, Alberto
Responsable Técnico Lujdn; Liliana
Coordinacién Liendo, Maricel
Responsable MTO

| Aprobacién | Fecha
Homologacién Fecha
Emisidn de copias Fecha
Capacitacion a Fecha
usuarios

Regisiro de revisiones por Pdgina
Pdgina Revisién Fecha Ultimo aspecto modificado
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POES P POES 006
SICOFHOR Versién: 001
M AC. Control de plagas Fecha: 08/09/2005
Pdgina 2 de 5
i. OBJETIVO

Controlar las plagas potenciales que puedan afectar las frutas y hortalizas del MAC.
Entendiéndase por plagas a todos aquellos organismos que pueden causar dafio y contaminar
las frutas y hortalizas frescas en todas las operaciones.

Z. REFERENCIAS
Ley Nacional N° 11843/PLN/34 Profilaxis de la peste y desratizacién obligatoria en todo el
territorio de la Nacién.

3. ALCANCE
En la Yotalidad del predio del M.A.C. tanto en el interior como en el exterior de las
instalaciones.

4. RESPONSABILIDAD

Los encargados de ejecutar y monitorear los procedimientos de control de plagas serd la
empresa concesionaria prestadora de servicios, estos deberdn informan al responsable
técnico.

5. DETALLE

Toda aplicacién de pesticidas serd registrada en R POES 026 con supervisién del Responsable
Técnico o persona designada por este.

El Mane jo Integrado de Plagas (MIP) es un método utilizado para controlar plages de manera
responsable para con el medio ambiente, la salud de las personas y sus bienes.

Las plagas a controlar serdn: roedores, aves, murciélagos, insectos.

Solo deberdn aplicarse plaguicidas sino pueden aplicarse con eficacia otras medidas de
prevencién. Antes de aplicar plaguicidas se deberd tener cuidado de proteger contra la
contaminacién todos los alimentos , equipos, utencillos y cualquier superficie en contacto con
los alimentos. Se deberd limpiar minuciosamente cualquier superficie en contacto con los
alimentos, utencillos y equipos luego de la aplicacién de plaguicidas.

La empresa deberd presentar los principios activos del producto utilizado (registrado en el
Registro de productos sanitarios del INAL). La dosis de empleo expresadas en mg de principio
activo por litro o m® o lineal,

Deberd presentar el método y el cronograma de aplicacién de los pesticidas a utilizar. En
todos los casos deberdn aplicarse bajo la asistencia técnica del personal que conozca a fondo
los riesgos para la salud. En caso de ser necesario de acuerdo a ln buena prdctica y teniendo
en cuenta la necesidad racional de aplicacién del pesticida, en funcién de los resultados de los
monitoreos se podrdn modificar dichos cronogramas.

Los equipos de aplicacidn deberdn ajustarse a las especificaciones del fabricante para una
correcta prdactica de aplicacién. Los tipos de tratamiento deberdn comunicarse al
Representante Técnico a través de un protocolo especifico. Las modificaciones a los
tratamientos deberédn ser comunicadas, indicando los motivos de las modificaciones.

La empresa debera:
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Realizar controles periédicos de la eficacia de los tratamientos (imonitoreos).

Verificar, corregir y comunicar la existencia de resistencia de las especies plagas.
Realizar controles ambientales para verificar la NO existencia de contaminacién.
Efectuar los registros de cada una de las aplicaciones y monitoreo.

La Direccién de Ferias, Mercados y Area Centiral se reserva el derecho de verificar los
monitoreos efectuados; realizando a demds andlisis en laboratorios a eleccién.

o W

LA MANIPULACION DE RESTOS DE PRODUCTOS UTILIZADOS EN EL CONTROL
QUIMICO Y ANIMALES MUERTOS SE REALIZARA SEGUN LO ESTABLECE LA
ORDENANZA 9612 (RESIDUOS PATOGENOS)

Roedores:

s Se controlaran con métodos fisicos y quimicos.

o Los fisicos serdn la obstruccidn de los lugares potenciales de anidamiento e ingreso de
los ratones, como se indica en el instructivo T POES 022

o Los quimicos se realizardn con drogas téxicas anticoagulantes debiendo ser
vehiculizadas mediante cebos airactantes saborizados en forma sélida (secos y
himedos, bloques, pasta rodenticidas anticoagulante (ver E POES 001), que se aplicard
de acuerdo al instructivo I POES 021, con supervisién del responsable técnico o
persona designada por él. Se registrara en el R POES 019.

e Se realizardn monitoreos periddicos y reposicidn de cebos si fuera necesario de
acuerdo al registro R POES 019,

e Los cebos se colocardn en todos los lugares designados segiin se indica en Anexo N° 1.

Aves:
e Se controlardn con métodos fisicos, los que impedirdn el anidamiento y asentamiento
de las aves en los edificios del MAC; ver instructivo T POES 022.
o Se realizardn monitoreos periédicos, de acuerdo al registro R POES 020.
Murciélagos:
e Se controlardn con métodos fisicos, los que impedirdn el anidamiento v asentamiento
en los edificios del MAC; ver instructivo I POES 022.
» Se realizardn monitoreos periddicos, de acuerdo al registro R POES 022.
Insectos:
s Seimplementaran medidas fisicas, segtin el instructivo I POES 022.
e Se realizardn monitoreos periddicos, de acuerdo al registro R POES 026,

6. DOCUMENTOS ASOCIADOS
No tiene.

7. ANEXOs

Anexo 1:

¢ Plano de Cebos en el espacio comercial (naves operadores permanentes)
e  Plano general del MAC, Cebos periféricos.
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Anexo N° 1:

Plano de Cebos en el espacio comercial (naves operadores permanentes)

Divisorio de Puesto

il H

T

Anden

Camara de frio y/o

oficimas

N T T

4— Pasillo Central —»

4 Lugar de colocacion de los cebos
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Plano general del MAC (Cebos periféricos para roedores).
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LISTADO DE REVISION, APROBACION Y DISTRIBUCION DE COPIAS.
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Responsable MTO # / ” [ /
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Capacitacién a Fecha

usuarios

Registro de Revisiones por Pdginas

Pagina

Revisién
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Ultimo Aspecto Modificado
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1 OBJETIVOS

Establecer las pautas para el manejo y tratamiento de los residuos sélidos en todo el dmbito
del MAC.

2 REFERENCIAS
Ordenanza 9612,
Pliego de Especificaciones Técnicas.

3 ALCANCE

Personal de administracién, comercializacidn, almacenamiento y espacios de circulacién del
Mercado de Abasto Cérdoba tales como: trabajadores de naves de operadores permanentes,
temporales y depésitos, compradores en los espacios de trdnsito y estacionamiento vehicular,
trabajadores encargados del manejo de los contenedores de residuos.

4. RESPONSABLE

Es responsabilidad de los Encargados de cada drea involucrada verificar:

e Que se cumpla con el presente procedimiento.

e Recibir, actualizar y verificar los procedimientos, instructivos y especificaciones e¢n su
dreay demds dreas afines.

o Controlar e informar las desviaciones en los procedimientos al Responsable Técnico.

5. DETALLE
Procedimientos para el manejo y tratamiento de residuos sélidos de los operadores
permanentes, temporales y depésitos.

° Los operadores permanentes se ocuparan de depositar los residuos en los recipientes
correspondientes,

Procedimientos para el manejo y fratamiento de residuos sélidos de los compradores.
o Los compradores no podrdn efectuar repaso de la mercaderia en ningtin sector del MAC.

Procedimientos para el manejo y tratamiento de residuos sélidos del personal encargado de

contenedores de residuos.

e Los responsables de la limpieza, sanitazacién y mantenimiento de los recipientes de
andenes, contenedores de playa y confenedores de acopio de residuos es la empresa
concesionaria.

e La empresa deberd cumplir con lo especificado en el Instructivo I POES 002 (segin lo
convenido en los pliegos del contrato establecido con la Municipalidad de Cérdoba), donde
se especifica tipo, disposicién de contenedores, frecuencias de recoleccién, limpieza,
manejo y destino final de los residuos sélidos del MAC.

o Enel caso de la limpieza se completard el Registro R POES 004

Procedimientos para el manejo y fratamiento de residuos patégenos
e Segln se establece en la Ordenanza 9612,

6 DOCUMENTOS ASOCIADOS

oo No tiene
4
7 ANEXOS
!) - No tiene
Josi TNEYAS GARCIA
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Transporte y Distribucién de Vegetales Frescos.

Fecha:08/09/2005
Pdgina 1 de 2

LISTADO DE REVISION, APROBACION Y DISTRIBUCION DE COPIAS.

Area Responsable Fifma Fecha Copia
Direccién de Ferias y mercados | Garcia: José [rf.éi‘g g?,};"/[:o ‘;/{)‘K
Adnministracién MAC Weinzetel, Alberto | | /
P sy s (_’5':‘*\,_ ~ /f.;
Responsable Técnico Lujdn; Liliana N R C‘{E/GC} (=
Coordinacidn Liendo, Maricel — 1 !
Responsable MTO
Aprobacidn | Fecha —]
Homologacidn Fecha
Emisidn de copias Fecha
Capacitacién a Fecha
usuarios
Registro de Revisiones por Pdgina
Pdgina Revisidn Fecha Ultimo Aspecto Modificado
1
2
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Transporte y Distribucién de Vegetales Frescos.

1. OBJETIVO
Definir las condiciones que deben cumplir las unidades de transporte, incluyendo su inspeccién.

2. REFERENCIA
Ord. N° 8145 Transporte de Sustancias Alimenticias.

3. ALCANCE
Vehiculos que transportan vegetales frescos hacia y desde el MAC.

4. RESPONSABILIDAD

e Limpiezay demds requisitos a cumplir en el transporte: Estard a cargo del duefio de cada
unidad de transporte

°  Auditoria de transporte: Serd efectuada por Inspector Municipal del Sector de Ingreso
(gateras y/o béscula).

5. DETALLE

Elingreso de vehiculos para transporte de vegetales frescos sélo podrd autorizarse si cumple con
los requisitos definidos en el Instructivo I POES 011.

El cumplimiento del Instructivo antedicho serd realizado en base al Registro R POES 002

6. DOCUMENTOS ASOCIADOS
No tiene

7. ANEXOSs
No tiene

5 ‘)T‘
// A
& _"\\_‘/

JUGE Nl}?(‘t/‘\s GARCIL
Tireclor
Rireccitn de Farias, Mercados
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SICOFHOR o
M.A.C. Limpieza de Manos

Cada operador deberd cumplir con:

* Humedecer las manos con agua y aplicar jabdn (liquido y de accidn desinfectante) frotando
ambas manos entre si durante 20 segundos.

e Refregar toda la superficie de las manos incluidas las mufiecas y antebrazos, poniendo especial
atencion entre los dedos y bajo las ufias, de ser necesario frotar con cepillo.

e Enjuagar con agua corriente.

° Secar las manos con toallas de papel y tirar en basurero.

s
HTHEOLAS GARCIA

ook
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SICOFHOR Vaciado y limpieza de recipientes y contenedores de | Versién: 001
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La empresa concesionaria de deberd cumplir con estos requisitos:

o

Contenedores de playa estacionamiento (volumen g m, 5 m® o compactador

estacionario entre 10 m® y 26 m%)

1. Los contenedores ubicados en el playén de estacionamiento deberdn estar vacios
antes de la iniciacién del horario de venta o cada vez que sea necesario a fin que
sean operables en todo momento.

2. Se realizard la limpieza una vez por semana. Esta operacién serd monitoreada a
través del registro R POES 004

Contenedores de acopio (volumen 28 m?)

1. Los contenedores serdn retirados por transportes desde el MAC hasta su destino
final, en el Predio de Enterramiento Sanitario de la Municipalidad de Cérdoba.
2. Elretiro de los contenedores de acopio ser realiza después del horario de venta, o 1 i 7viirae
0 «\’hfﬂ"m_ax D O A OAS T YOS (.,f“f AT Q 4&’“’“4 / Mﬂ"“"} 'WP\ ;

La limpieza de los contenedores se realizard fuera del predio del M.A.C.
Papeleros piblicos amurados de andenes (395x250x650mm)
L. Los papeleros ubicados en los andenes de naves deberdn estar vacios antes de la
iniciacién del horario de venta o cada vez que sea necesario a fin que sean

operables en todo momento.

2. Se redlizard la limpieza cada vez que sea necesario. Esta operacién serd
monitoreada a través del registro R POES 017
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SICOFHOR Limpieza y Sanitizacién de Depésitos Versién: 001

M.A.C. (sin frio) Fecha: 08/09/2005
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Limpieza y Sanitizaciéon de Depésitos.
Frecuencia: Dos veces por semana, o cada vez que sea necesario.

PISOs

e Humedecer el piso.

e Barrer con cepillo y colectar con pala.
e Colocar en basurero.

e Lavar con agua a presién,

e Secar.

PAREDES Y TECHOS

e De ser necesario cepillar manchas de moho.

e Sanear con solucién de hipoclorito al 5% (50 ml Hipoclorito concentracién 55 g/l en 1 litro
de agua).

Nota: Los utensilios de limpieza deben estar identificados para este uso, asi como
almacenados en forma adecuada y saneados luego de cada uso.

nusccinn de Ferias, Merca:
v haen Ganlrid
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SICOFHOR Limpieza y Sanitizacién de Cdmaras de Frio Versién: 001

M.A.C. (limpieza profunda) Fecha: 26/08/2005
Pdgina 1 de 1

El responsable de la cdmara de frio deberd tomar medidas y asignar tareas para la
realizacién de:

Limpieza Profunda

e Apagar el sistema de refrigeracién.

e Colocar cubiertas pldsticas en los motores del difusor.

e Quitar los protectores de los ventiladores.

e Recoger todos los desperdicios del suelo.

e Revisar la bandeja de desagiie y remover cualquier residuo acumulado,

o Usar agua a baja presién para enjuagar el interior de la unidad, las aletas del
condensador, los protectores de los ventiladores y la bandeja de desagiie,
costados del difusor.

e Aplicar la solucién de detergente en toda la superficie y dejar actuar el
producto de 5 a 10 minutos. (Preparar segin instruccién indicadas en la etiqueta
del envase)

e Enjuagar.

e Aplicar solucién de hipoclorito al 5% (concentracidn 55g/1) de existir manchas
de moho cepillar con esta solucién

e Enjuagar,

o Secar,

e Remover las cubiertas pldsticas.

° Reinstalar los protectores de los ventiladores y las bandejas de desagiie del
difusor.

Frecuencia: estas acciones deberdn realizarse cada seis meses.

Nota: Los utensilios de limpieza deben estar identificados para este uso, asi como
almacenados en forma adecuada, y saneados luego de cada uso.

— ) N
JOsE MERTAS GARCIA

Dirgctor
Direccidn de Ferias, Mercados
v Area Cantral
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MANEJO DE UTENSILIOS DE LIMPIEZA PARA EL BANO

Los articulos de limpieza tales como secadores, cepillos, frapos y esponjas deberdn lavarse,
desinfectarse, enjuagarse y secarse luego de ser utilizados. Estos materiales deberdn ser
provistos por la empresa adjudicataria

Los articulos de limpieza que se necesiten durante el dia, deberdn permanecer en solucién
sanitizante.

Cuando sea posible los articulos se usardn una vez y se lavardn,

Los articulos de limpieza utilizados en los bafios, no deberdn utilizarse en ninguna otra drea,
serdn almacenados aparte e identificados con color rojo,

Limpiadores-desinfectantes de amplio espectro (viricida, bactericida y fungicida), limpiadores
concentrados para inodoros, mingitorios, griferias, azulejos, desodorantes biodegradables y
otros productos que sean necesarios para la limpieza adecuada serdn provistos por la empresa
adjudicataria

LIMPIEZA DE MANTENIMIENTO

La limpieza de mantenimiento serd realizada cada una hora o cada vez que resulte necesario,
de modo que el bafio se encuentre siempre limpio y provisto de los articulos hecesarios.
< El mantenimiento consiste en limpieza y saneamiento de:
v’ Superficies (piso, pared, mesadas, espejos, efc.)
v Instalaciones (lavatorio, inodoro, mingitorio, letrinas y duchas etc.)
v'Rejillas y desaglies.
% Se repondrdn toallas, jabdn y papel higiénico, que serdn solicitados en la
administracion,
% Verificar que se encuentre el cartel que recuerda el lavado de manos.

e MR 1S GARCIA

irect
Direccién de Foria
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Se realizard una vez al dia antes de la llegada!del personal administrativo.
La limpieza del bafio se realizard con agua potable.
Las soluciones utilizadas en la limpieza y desinfeccién del bafio serdn elaboradas por personal
capacitado y solicitadas listas para su uso en el sector destinado para esto.
i
1. Lavatorio, mesadas, griferias, espejos y' vidrios.
Cepillar utilizando solucién diluida de detergente.
Enjuague con agua. ,
Aplicar solucién desinfectante ( preparacién ver T POES 010)
Enjuagar y secar 3
2. Mingitorio y/o inodoro y duchas
Cepillar el inodoro o mingitorio con cepillo espécial para estos lugares usando solucién diluida
de detergente. ,
Limpiar los asientos y dreas exteriores de los muebles con detergente
Enjuague con agua. :
Aplicar solucidn desinfectante ( preparacisn vfer' T POES 010)
Enjuagar y secar |
Aplicar solucién de dcido muridtico diluido al cinco por mil, para mantenerlos limpios y evitar la
formacién de sarro. Esta solucién serd aplicada cada 15 dias.

3. Cadena del sanitario y las puertas (incluﬂlendo el picaporte)
Cepillar utilizando solucién diluida de detergerite.

Enjuague con agua. ;

Aplicar solucidn desinfectante ( preparacién ver T POES 010)
Enjuagar y secar

4. Tachos de basura (provistos por la Empresa Adjudicataria)

Quitar las bolsas de los tachos, reponerlas por una limpia y llevar al contenedor dispuesto
para tal fin,

Cepillar utilizando solucién diluida de detergente.

Enjuague con agua

Aplicar solucién desinfectante ( preparacién ver I POES 010)

Enjuagar y secar.

Asegurarse de que queden tapados.

5. Pisos

Barrer el piso, recoger y embolsar los residuos

Cepillar utilizando solucién diluida de detergente.

Enjuague con agua.

Aplicar solucién desinfectante ( preparacién ver I POES 010)
Enjuagar y secar

0.5 Ghivbar
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6. Paredes y azule jos
°  Cepilla Cepillar utilizando solucign diluida de detergente.
 Enjuague con agua,
°  Aplicar solucién desinfectante ( preparacién ver T POES 010)
° Enjuagar y secar

("«‘ig/ GARCIA
Uirector
Direceion de Ferins, Mercados

v Area Genlral
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LAS AREAS SON:

o Desaglies cloacales

e Desagiies pluviales

o Canales de conexidn

e Comprende la desobstruccién de la instalacién sanitaria y cloacal

TAREAS:
Se realizard la limpieza y desinfeccién cada 15 dias o cada vez que resulte necesario.

o Remover los residuos de cdmaras y desagiies.

e Recoger y colectar los residuos en una bolsa pldstica, para luego ser llevado hasta el
contenedor correspondiente.

o Cepillar con agua de red todas las superficies.

e Enjuagar con hidro-lavadora.

o Escurrir y secar el agua remanente que quedara en la calle o vereda.

o Se realizard la limpieza y desobstruccién de desagiies internos, desagiies pluviales hasta las
respectivas cdmaras; también el canal de desagiies ubicado en el exterior del predio.

En caso de ser necesario utilizar cable destapa cafierfas.

“ )7"\ “\" D e "\”\":\)
.
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intrecton

Direceitn de Forias, Mercados
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SICOFHOR Preparacién de Soluciones de Versién: 001

M.A.C. Limpieza y Sanitizacién Fecha:08/08/2005
Pdgina 1 de 1

Las soluciones desinfectantes se realizardn segin el drea a desinfectar siguiendo las siguientes
instrucciones

Solucién desinfectante
e Bafos

Se utilizard entre 50 y 200 partes por millén (ppm) de Hipoclorito de Sodio.

o Sala de Primeros Auxilios
Se utilizard entre 500 y 2000 partes por millén (ppm) de Hipoclorito de Sodio.

Ejemplo: para preparar una solucién de 200 ppm, diluir 3,6 ml de Lavandina [55 g/1] en 1 litro de
agua.

Solucién Detergente

e Bafios, Cdmaras de Frio, Sala de Primeros Auxilios, Oficinas y Espacios Comerciales.
Se utilizardn detergentes con un 15% de Materia Activa.
Diluir 1/20 (detergente/agua).

Ejemplo: colocar medio litro de detergente en 10 litros de agua (aproximadamente 1 balde).

“\)I;CO!,!'.,S GARCY-
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Los vehiculos que transportan vegetales frescos hacia y desde el MAC deberdn cumplir con lo
siguiente:

Requisitos Formales

Inspeccion Técnica Vehicular (ITV) vigente
Habilitacién municipal para transporte de alimentos
Carnet de conductor profesional vigente

Carnet sanitario del conductor.

del Vehiculo

Los vehiculos no registrados tendrdn cubierta de lona pldstica impermeable y no porosa
Los vehiculos con refrigeracidn deberdn tener caja de material no poroso, impermeable
y en perfecto estado de conservacidn, evitando oxidacién y fragmentacién de sus
partes.

No debe haber en el fransporte animales, sustancias quimicas, combustible, productos
de limpieza y otro material que no sea vegetal y sus envases.

No se podrd transportar vegetales con alimentos cdrnicos ni ldcteos.

Nota: En caso de cumplir dichos requisitos, el inspector autorizard el pago del ticket y el
ingreso del vehiculo.

En caso de no conformidad el inspector completard el Registro R POES 002, si dichas
disconformidades son insalvables ho se permitird el ingreso del vehiculo.

BPM

195 TUCOLAS Ghi.

Diteccion de Ferias, Mereados

v.Arena Canlal

Cajas y envases en condiciones adecuadas de higiene.

Los vegetales deberdn estar envasados segtin necesidad y adecuadamente estivados,
Los transportistas y changarines deberdn cumplir en todo momento las buenas
prdcticas de higiene (ver POES Salud e higiene personal, P-POES-001)
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Diariamente el responsable de la cdmara de frio deberd tomar medidas y asignar
fareas para:

Limpieza Diaria
e Recoger todos los desperdicios del sector
o Barrer cada vez que sea hecesario.
e Secar todo los liquidos derramados.
e Mantener limpio, libre de hongos y bacterias con solucién sanitizante de
hipoclorito al 5% (concentracién 55 g/1)
e Verificar el correcto funcionamiento del sistema de frio (hielo acumulado, etc.)

Frecuencia: estas acciones deberdn realizarse cada 15 dias.

Nota: Los utensilios de limpieza deben estar identificados para este uso, asi como
almacenados en forma adecuada, y saneados luego de cada uso.

le?%
i
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JOBE NICOLAS GAlL.
Tirector

Direccion de Ferias, Mercados
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La limpieza se realizard como se describe a continuacion:

« Recolectar la basura en bolsas , llevar al contenedor dispuesto para tal fin diariamente.

o Los residuos propios de la actividad médica (guantes, algodon, jeringas, agujas, apésitos,
etc), serdn colocados en un cesto con bolsas rojas y tratadas segin corresponda.

e Barrer diariamente.

e Lavar con solucién desinfectante y secar con trapo de piso, dos veces por semana.

e Una vez por semana después del secado encerar y lustrar los pisos con productos
antideslizantes

e Cada 6 meses se hard decapado de pisos.

o Lavar, escurrir y secar ambas superficies de las ventanas (incluyendo vidrios, marcos,
contramarcos y rejas) con productos especiales para fal fin. Esto se realizara cada 15 dias.

RECUERDE:

Los utensilios de limpieza utilizados en este sector serdn exclusivos y marcados con color
amarillo.

JOSE MHCOLAS GARCIA
) ireactor
Bireceicn «v Forias, Mercades
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SICOFHOR

MAC. Mantenimiento de Espacios Verdes

A Mantenimiento general de carpeta verde, que comprende:

B.

C.

1. Corte del césped y malezas

2. Se deberdn carpir, limpiar y desmalezar las cazuelas y canteros de drboles, arbustos y
flores, debiendo guardar las formas que la Direccién Técnica determine, sin dafiar
troncos, raices, ramas o tallos de los mismos, para lo que se deberd usar magquinaria y
herramienta adecuada. Esta actividad se realizara de forma mensual

3. Recorte de borde de senderos, canteros, postes, alambrados, efc.

4. Tratamiento de tierra,

Limpieza, que comprende: (frecuencia semanal)

1. Barrido y recoleccién de basura de: veredas, cordones y cordén cuneta.

2. En los espacios verdes se deberd recolectar y embolsar la basura (pldsticos, latas,

escombros, ramas, troncos, el producto de corte y barrido. etc.)

3. Toda la basura debidamente embolsada serd llevada a los contenedores.
Poda, Extraccién y Reposicién:

Se realizard cada vez que resulte necesario o segdn lo indique la Direccién Técnica,

N G

frivestnr

itennisn de o

Yy iea {

1. Poda en general de drboles, arbustos, etc.

2. Eldesrame se realizard eliminando con cuidado las ramas, trozdndolas de tamafios
apropiados para manipularlos, sin causar dafios a personas o cosas, dejando el fuste del
drbol a no mds de tres (03) metros de altura.

3. Extracciény reposicién de ejemplares arbéreos. Se realizardn cuando lo indique la
direccién técnica.

Mantenimiento general de carpeta verde y tratamiento de tierra

Los espacios verdes deberdn tener en todo momento una carpeta de césped de prolijas
caracteristicas. El césped no deberd exceder nunca los siete (07) centimetros de altura, y no
podrd tener menos de tres (03) centimetros debiendo realizar tantos cortes como sean
hecesarios a fin de mantener la altura establecida. ( Los cortes tendrdn una frecuencia no
menor a 2 veces al mes en época estival y una vez al mes en época invernal) La fructificacién
no deberd exceder los quince (15) centimetros de altura.

Asi también se deberd recortar los bordes de los canteros, postes de alumbrados, estatuas, o
zona de césped, con tijera, azada o cortada especial para bordes, con las mismas
caracteristicas y frecuencia que el mantenimiento de la carpeta de césped.

Cuando el césped o maleza invada el cordén de la calzada, se deberd cortar y eliminar a partir
del pardmetro interno del cordén de veredas, de esta forma dejar limpia la cara superior del
corddn.

Forestacién.

Los drboles se plantardn en el lugar que determine la direccién técnica, con el correspondiente
futor que serd sujetado al drbol con dos ataduras de hilo sisal. Ambos (drbol y tutor) serdn
provistos por la adjudicataria. La especie serd indicada en cada caso por la direccién técnica
de acuerdo al plan de forestacidn,

Se agregard suficiente cantidad de tierra negra de buena calidad para completar el relleno
del pozo. Finalizado el trabajo, se limpiard el lugar.

e Ol

> Mercados
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La limpieza se realizard como se describe a continuacién:

e Recolectar la basura en bolsas diariamente.
o Barrer diariamente.
°  Lavar con solucién desinfectante y secar con trapo de piso, dos veces por semana.
o Enlas oficinas una vez por semana después del secado encerar y lustrar los pisos con
productos antideslizantes.
o Cada 6 mese se hard decapado.
° Lavar, escurrir y secar ambas superficies de los vidrios (incluyendo marcos, contramarcos y
rejas) con productos especiales para tal fin. Esto se realizard cada 15 dias.
e Limpieza de amoblamientos (escritorios, sillas, archiveros, relojes, fechadores de personal,
revestimiento de madera, muebles de tapiceria, artefactos eléctricos, calefactores, cortinas
y mostradores):
v Diariamente se repasardn con franela seca
v Una vez por semana con franela humedecida con productos lustramuebles
v" En caso de tapizados de cuero utilizar producto quimico adecuado, que no afecten ni
perjudiquen su estructura.
v Las cortinas serdn limpiadas y planchadas en forma trimestral.
v Computadoras, las partes exteriores de todas las mdquinas serdn limpiadas con franela
seca o limpiadores especificos para elementos de computacién. No deberdn emplear plumero
e Artefactos eléctricos: quincenalmente, o cada vez que se lo requiera, se procederd a una
limpieza profunda, exterior e interiormente, procediendo para ello al desarme y armado de
los mismos (excluyéndose los plafones de tubos fluorescentes), diariamente repaso con
rejilla himeda y franela seca, empleando limpiametales cuando corresponda
e Trimestralmente se realizard la limpieza externa de muros y techos.

SRR
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JOEE MICTAS GARCIA
icirector
Gireccidn de Farias, Mercares

v Araa Canlral




I POES 017
SICOFHOR Versién: 001
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Cloracion
1. El clorado se realizard directamente en la cisterna, con una solucién de hipoclorito
de sodio (tipo Ayudin) de concentracién 55g/I o de 110g/1 (segin producto
disponible).
2. En la tabla se muestran ejemplos de los voldmenes de cloro a aplicar a la cisterna
de 200.000 litros de agua, para una concentracién méxima de 0,2mg/l, segiin el
volumen consumido diario.

Concentracidn cloro 559/I 110g/1
Vol. consumido ]
5.000 | 18cm’ 9cm® ~
10.000 | 36cm’ 18cm’ ]
25.000 | 90cm’ 45cm’ L
80.000 | (consumo |288 cm® 144cm®
diario estimado) |
100.000 | 360cm’ 180cm®
200.000 | (total) 720cm® 360cm® _

En caso de necesitar otros voldmenes, se puede realizar la suma o resta de los
voldmenes consumidos. (Ejemplo: para 30.000; cantidad de cloro necesaria 18+90 =
108cm®) 6 por regla de tres.

3. La dosificacién se hard con un vaso marcado con los distintos voltimenes de cloro
requeridos.

Monitoreo de la concentracion del cloro.

1. Lamedicién de la concentracién de cloro se realizara con el kit de ortotolidina.
Dependiendo de la concentracién que se obtiene de la medicién se agregard la
cantidad necesaria para alcanzar la concentracién requerida en la punta de linea
(0.2mg/1).

2. Los puntos de muestreo son salida de la cisterna y punta de linea.

JI5E \”Q 45 GARCIA
viirector

as, Mercados
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La empresa concesionaria deberd realizar las siguientes operaciones cada seis meses.

Tanques y cisternas

1. Se procederd al completo vaciado de todos los tanques y/o cisternas.

2. Se realizard la extraccién de los sedimenfos del fondo, por medios mecdnicos
(ejemplo: bombeo) y/o manuales.

3. Luego se procederd con la limpieza de techo, paredes y piso de tanque y/o cisterna,
con cepillos y solucién de detergente y agua.

4. Enjuagar con abundante agua a presidn, hasta eliminar el detergente.

5. Posteriormente se sanitizardn las superficies con solucién de cloro preparada, (en
balde de 12 |, agregar 60 cm® de hipoclorito (tipo Ayudin) 55g/1, dejar 10 minutos
antes de enjuagar con abundante agua a presisn.

6. Finalmente llenar el tanque y/o cisterna hasta el nivel normal de uso y ciorar como
indica el Instructivo I POES 017.

N.’CXTW..J’\S GARCIA

Sirector
Direceidn da Ferias, Mercados
¥ Ares Cenlral
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Frecuencia de muestreo:
o Andlisis fisicoquimico una vez al afio en el mes de Octubre.
¢ Andlisis bacterioldgico dos veces al afio; el 1 en temporada estival y el 2% en
temporada invernal. -,

e Medicién de concentracién de cloro, por método de Ortotoluidina (frecuencia
quincenal).

Puntos de muestreo:
o Cisterna (salida)
e Tangue de almacenamiento (salida)
Salida tanque de almacenamiento
Punta de red de distribucién (cambiar sitio cada vez).

Método de toma de muestra aséptica.

1. Disponer un frasco estéril con tapa, rotulade con tinta indeleble indicando:
operario, lugar de muestreo y fecha.

2. Limpiar cuidadosamente el grifo de salida, cepillando con solucién detergente
diluida. Enjuagar bien,

3. Dejar correr el agua 3-5 minutos.

4. Llenar el frasco con la muestra de agua y tapar rdpidamente. Cuidadoll evitar tocar
la cara interna del frasco o su tapa. No apoye la tapa mientras toma la muestra,
pues se contaminard.

5. Colocar en hielo y llevar al laboratorio para ensayar dentro de las 12 horas,

Método de medicién de concentracién de cloro.
1. Serealizara en la cisterna al dia siguiente del clorado del agua.
2. Se utilizara un kit comercial de Ortotoluidina y le metodologia a sequir serd la del
instructivo provisto en el kit.

(\'J‘\
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itiYector
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Se aplicaran plaguicidas sélo cuando no puedan aplicarse con eficacia otras medidas de
prevencion y control fisico

A. ROEDORES

Antes de aplicar plaguicidas se deberd tener cuidado de proteger contra la contaminacién
todos los alimentos, equipos, utensilios y cualguier superficie en contacto con los alimentos. Se
deberd limpiar minuciosamente cualquier superficie en contacto con los alimentos, utensilios y
equipos luego de la aplicacidn de plaguicidas.

Los cebos utilizados deberdn ser colocados en recipientes involcables, de composicién pidstica,
reponiendo y variando su disposicién y cantidad cada vez que sea necesario a fin de lograr un
mayor control de la plaga.

Se deberdn especificar los productos a utilizar y los mismos deberdn estar debidamente
autorizados por el Ministerio de Salud y Accién Social, debiendo constar en el marbete el
nimera de aprobacidn de dicho Ministerio. Se guardard copia de la hoja de especificacién
técnica en carpeta destinada a tal fin, disponible en la Direccién Técnica.

Los cebos se colocardn segtin lo indicado en planos en el Anexo de este instructivo.

Para el control quimico de roedores, usar los siguientes productos:
A.1. Storm (Laboratorios BASF) o producto equivalente

Para el control de:
Rata Noruega (Rattus norvegicus)
Rata Negra (Rattus rattus)
Laucha (Mus musculus)

Forma de aplicacion: :

e Encaso de Rata Noruega (Rattus norvegicus) colocar Storm en bolsitas de polietileno en la
boca de las cuevas activas presentes en el drea exterior v también en zonas de trdnsiio
para dreas interiores (utilizando estaciones de cebos claramente identificadas). No atar
las bolsitas con Storm al lugar.

» Encaso de Rata Negra (Ratfus rattus) colocar Storm en bolsitas en los lugares altos v de
trdnsito o actividad de los roedores). No atar las bolsitas con Storm al lugar.

e Laucha (Mus musculus): colocar Storm suelto en pequefias bandejas en luaares donde se.
detecte presencia o actividad.

» Dosis: Para la Rata Noruega (Rattus norvegicus)y la Rata Negra (Rattus raititus) 3 a 5
lentejones por punto de cebo = 12-20 g. Reposicidn cada 7 a 10 dias,

Para Laucha (Mus musculus)un lentején por punto de cebo= 4g. Reposicién cada 7 a 10 dfas.

Primeros auxilios:

En caso de contacto con la piel, lavar con abundante agua y jobén. En caso de ingestién,
provocar el vémito v consultar inmediatamente al médico. Antidoto: Vitamina K1,
Consultas para caso de intoxicacion:

Hospital de Urgencias tel. 0351-4222003/4, 0351-4215400. Producto clase 3 poco peligroso.

A.2 Glex Rot (GLEBA) o producto equivalente
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Para el control de:
Rata ale jandrina (Rattus alejandrinus)
Rata Noruega (Rattus norvegicus)
Rata negra (Rattus rattus)
Laucha o ratén doméstico (Mus musculus)
Ratones (Akodon sp., Holonchiius sp.y Aryzomis sp.)

Forma de aplicacion:

s Para ratas 100 a 400 g cada 4 a 9 metros y ratones colocar de 7 a 14 g cada 2 a 14 metros.
De existir alta infestacion, usar 50 g.

o Usar las dosis mds altas en caso de alta infestacidn o durante los periodos de reproduccion
de los roedores.

e Mantener la cantidad de cebo limpio y fresco hasta que no se evidencien signos de
presencia de roedores.

e Verificar los cebos cada 3 a 7 dias. Reponerlos de ser necesario. Se aconseja colocar Glex
Rat dentro de tubos o cajas que permitan el acceso exclusivo de roedores. Los mismos se
sienten mds protegidos de la intemperie y de animales domésticos al cesar la actividad de
roedores. Destruir los restos de cebos y recipientes. Para prevenir nuevas infestaciones
mantener los cebos en forma permanente.

PRECAUCI()Ni Producto toxico para mamiferes aves y peces. No contaminar cursos dz
agua. No es téxico para abejas.

Primeros auxilios:

En caso de contacto con la piel, lavar bien varias veces con abundante agua y jabén. En caso de
contacto con los o jos, lavar con abundante agua.

En caso de inhalacién, haga que la victima respire aire fresco y llame al médico.

En caso de ingestidn, induzca el vémito y llame al médico.

En caso de ingestidn, inducir eliminacién del téxico por vémito provocado, carbon activade o
purgante saline. El monitoreo del tiempo de protrombina debe realizarse deniro de las
primeras 24 hy reiterarse a las 72 h.

Normalmente no ofrece peligro. Téxico Clase 4.

Consultas para caso de intoxicacion:

Hospital de Urgencias tel. 0351-4222003/4, 0351-4215400.

A.3. Rodilon (BAYER) o producto equivalente

Para el contral de:
Rata alejandrina (Rattus rattus alejandrinus)
Rata Noruega (Rattus norvegicus)
Rata negra (Rattus ratius)
Laucha o ratén doméstico (Mus musculus)
Ratones (Akodon sp., Holonchilus sp.y Oryzomis sp.)

Forma de aplicacion:
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o Colocar los cebos donde se observan signos de presencia (excrementos, manchas grasesas,
pelos, pisados) en la vecindad de las cuevas y en sitios de transito.

e Para ratas: colocar de 2 a 8 bloques a intervalos de 4 a 9 meiros

e Para ratones: colocar y cortar medio bloque a intervalos de 2 a 4 metros. Con alta
infestacién 1 bloque. Mantener ininterrumpidamente la cantidad de cebo limpio y fresco
hasta que no se evidencie signos de presencia.

e Se aconseja colocar dentro de tubos o cajas que permitan el acceso exclusivo de los
roedores. L.os mismos se sienten mds protegidos de la intemperie y de animales domésticos
al cesar la actividad de los roedores, destruir los restos de cebos y recipientes. Para
prevenir nuevas infestaciones mantener los cebos en forma permanente.

PRECAUCION: Producto téxico para mamiferos, aves y peces.

No contaminar cursos de agua. No toxico para abejas.

Primeros auxilios:

En caso de ingestién realizar lavado gdstrico con suspensién de carbén activado y purgante
salino. Llamar al médico en forma inmediata

Aplicar vitamina K1y seguimiento del nivel de protrombina durante 15 a 20 dias.

Consultas para ceso de intoxicacion:

Hospital de Urgencias tel. 0351-4222003/4, 0351-4215400. Levemente Téxico clase D.

B. INSECTOS

Sélo en caso de fallar las medidas de conirol fisicos, se procederd a utilizar insecticidas
piretroides aptos para el control de insectos rastrerosy voladores en edificios, habitaciones,
clinicas, hospitales, escuelas, cuarteles, campamentos, medios de iransporte e instalaciones.

B.1. Solfac (Bayer} o producto equivalente

Insecticida piretroide, concentrado emulsionable con prolongado efecto residual contra insectos.
Composicién: Cyfluthrin 5% ,

indicaciones: Indicado para el control de insectos rastreros y voladores en edificios, habitaciones,
clinicas, hospitales, escuelas, cuarteles, campamentos, medios de transporte, instalaciones de
industria alimenticia para control de insectos voladores.

Control de insectos voladores:

Moscas Musca doméstica, Fannia eanicularis
Mosquitos Aedes aegypti

Anopheles spp.

Culex spp.

Control de insectos rastreros

Cucarachas Blatella germdnica, Blatella orientalis, Periplaneta americana
Pulgas Xenopsylla

Chinches Cinex lectularus

Garrapatas Ixodes spp

Hormigas Lasius spp.

Tetramonium spp.

Modo de empleo:

Aplicar 6 ml de Solfac® por cada litro de agua, se aplica por aspersion en ventanas, paredes,
puertas, cielo rasos, etc.
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Para control de insectos rastreros aplicar 8 mi de Solfac por cada litro de agua y aplicar en
guardaescobas, marcos de puertas, ventanas, entrepafios de closet, estantes de cocina, armarios,
cuartos de bafio, lavados, efc.

En los dos casos aplicar 50 ml de la mezcla por m2 para obtener mas penmanencia del insecticida.
No lavar las paredes ni limpiar las dreas donde se aplico Soifac®.

Aplicacion por nebulizacion en caliente. Solfac se puede aplicar como neblina caliente a la Dosis
de 20 mi de Solfac por un litro de agua, que alcanza para tratar de 1.000 a 2.000 m3 de espacio.
Control de plagas en exteriores, donde se requiere efecto residual prolongado, usar 6 cm3 de
Solfac por litro de agua. Aplicar por aspersion a dosis 50 cm3 de mezcla por m2.

Para basureros, aumentar la cantidad de mezcla por m2 (hasta 400 cm3).

No aplicar producto sobre alimentos y bebidas de animales.

Para contro! de moscas en instalaciones de productos alimenticios, aplicar 6 ml de Solfac® por
cada litro de agua en aspersion directa sobre las superficies de almacenes, bedegas, graneres, se
deben humedecer muy bien todas las superficies, usando 50 mi de mezcla por cada m2

PRECAUCION: No comer, fumar después de aplicar el producte, lavar con chundante
agua y jobdn las manos y todo lo que haya estado en contacto con el producta. No verter
en agua corriente o estancada, siempre utilizar toda la mezcla,

Primeros ouxilios:

En caso de intoxicacién, llamar inmediatomente al médico. No usar Airopine ni
Antihistaminicos. La manipulacion debe hacerse con equipo de proteccién (gorra, gafas,
guantes, overol, botas).

Consultas para caso de intoxicacion:

Hospital de Urgencias tel. 0351-4222003/4, 0351-4215400. Levemente Téxico clese D.

B.2. Ultra Plus (Bimeda SA) o producto equivalente

Insecticida en base a imidacloprid, con feromona ultralure como atractante. Granulado seco.
Composicion: Imidacloprid 0,5 g, ultralure (Z-9 Tricosene) 0,125 g, benzoato de denatonium
(Birtax) 0,001 g, excipiente ¢.s.p. 100 g.

Rango de insectos blanceo: Indicado solo para el control de moscas.

Modo de empleo. Forma seca: colocar en recipientes plasticos poco profundos 2 g por cada
m2, al resguardo del sol directo. Frecuencia de aplicacion: cada 3 semanas. Reactivar el
producto ante extrema desecacién mediante una pulverizacién leve con agua. Mantener el
envase bien cerrado entre usos.

PRECAUCION: Evitar contacto con la piel, vias respiratorias, ojos y alimentos. Manterer el
envase cerrado y fuera del alcance de los nifios y animales. No comer, fumar durante la
aplicacién del producto. Lavar con abundante aguay jabdn las manos y tedo lo que haya estado
en contacto con el producto. No aplicar sobre alimentos. No verter en agua corriente o
estancada. Almacenar en envase original.

Primeros auxilios:

Veneno. Peligrosa su ingestion. En caso de ingestién, llamar inmediotamente al médico. La
manipulacién debe hacerse con equipo de protaccidn {guantes).

Consultas para caso de intoxicacion:

Hospital de Urgencias tel. 0351-4222003/4, 0351-4215400. Levemente Toxico clase 4.
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Plano espacio comercial (nave operadores permanentes)
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Lugar de colocacién de los cebes para roedores
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1. Medidas preventivas:

Plagas en general:

o Mantenimiento de la higiene.

e Limpiar y barrer los restos de basura al finalizar cada dia.

o Limpiar los desagiies y controlar que las rejillas estén en condiciones.

e Control de malezas,

o Evitar el agua estancada y si queda escurrirla.

e Mantener cerradas las puertas y venianas exieriores. Las que queden abierias para la
ventilacién deben contener un alambrado de tejido fino Tipo mosquitero.

o No manipular los cebos, ni los dispositivos de control de plagas. Esto solo se realizard por

personal especializado.

Roedores:
e Rellenar los espacios entre paredes y cdmaras u oficinas.
o Evitar la acumulacién de cajones vacios en los espacios comerciales.

Aves: .
e Eliminacién sistemdtica de nidos,! que comcnde con la limpieza trimestral exterior de las
naves.\ \

] *

Murciélagos:
* Sellado de espacios potenciales de anidamiento mediante espuma de poliuretano. Eliminacidn
gistemdtica de mdos,(que coincide con la hmpoeza trimestral exterior de las naves.

\

Insectos:

» Mantener los cestos de basura tapados. Minimizar tiempos de estacionamiento de los

contenedores llenos.

e Vaciado vy limpieza de contenedores segin el instructivo I-POES-002,

s Mantener espacios verdes segin el I-POES-015.

s Las ventanas deberdn fener vidrios o tela mosquitero.

e Se colocaran 3 trampas de captura para insectos por nave, gue se ubicaran una en cada
extremo y la ultima en la mitad de la nave, colgadas del techo a altura de 4 m, fuera del
alcance de las personas. Los cebos que estas trampas no contendrdn en su interior sustancias
téxicas.

= El recambio de los cebos se realizare cada vez que le indique su prospecto.
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Diariamente al término de las actividades comerciales.

Pisos

e Barrery colectar los residuos en los cestos de basura.

o  Cepillar con solucién desinfectante y agua (Hipoclorito 55 gr/l; 50ml CI. Por litro de
agua).

o Enjuagar y secar con secador.

e Las oficinas deberdn estar en perfectas condiciones higiénicas.

Recipientes de residuos Andenes

o La totalidad de los recipientes serdn vaciados antes de la iniciacién del horario de
ventas o cada vez que sea necesario a fin que sean operables en todo momento.

e Una vez vaciado cada recipiente, deberd ser cepillado con agua y detergente afin
de remover los restos.

Las tareas que se indican a continuacion, se realizardn cada tres meses coincidiendo
con la limpieza general de la nave, o cada vez que sea necesario.

Artefactos de iluminacion, ventiladores, aire acondicionado, efc,

-

Se limpiardn antes de la limpieza de los pisos, para eliminar la suciedad y las telas

de arafia.

Paredes y Techos

Sacar el polvo y telas de arafia con cepillo.

Vidrios y Aberturas

Lavar y secar

Entrepisos

(]

Deberdn limpiarse de tal modo de evitar la contaminacién de la mercaderia
expuesta.

Estd totalmente prohibido almacenar una mayor cantidad de cajones que los propios
del giro comercial.

Recipientes de residuos Andenes:

\

lihs GARCIA

o Fipias,

La fotalidad de los recipientes serdn vaciados antes de la iniciacién del horario de
ventas o cada vez que sea necesario a fin que sean operables en todo momento.

Una vez vaciados cada recipiente, deberd ser higienizado con agua a presién afin de
remover los restos.

.
wercados
hrea Gentral
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Usuario del documento: Empresa de Limpieza

Limpieza Diaria
Al finalizar la actividad comercial o cada vez que resulte necesario.

Pisos

e Recolectar los residuos y depositarlos en los cestos de basura,

e Cepillar el piso con agua y detergente.

e Enjuagar.

°  Aplicar solucién desinfectante Hipoclorito 5% (50 ml de hipoclorito en 1 litro de agua).

e Secar con secador.

e Seefectuard el lavado de los pisos de forma manual y de ser necesario y posible,
mediante la utilizacién de equipo mecdnico, lavadora-fregadora-secadora, a efectos de
que ho se produzca encharcamiento en ningiin sector a lavar. Completdndose el mismo
en forma manual con equipamiento de mano. En caso de ser hecesario se complementard
con hidrolavadora y aspiradora succionadora de liquidos,

Piletas

e Retirar todos los desechos.

e Cepillar con solucién de detergente.

e Enjuagar.

°  Sanear con solucién de Hipoclorito 5% (50 ml de hipoclorito en 1 litro de agua).
e Secar con secador o dejar secar sola,

Limpieza de paredes y techos

Se realizard la limpieza cada tres meses coincidiendo con la limpieza general de la nave, o
cada vez que sea hecesario,

Artefactos eléctricos

* Serealizard antes de la limpieza de los pisos, para eliminar la suciedad y las telas
de arafia.

Paredes y Techos internas
e Sacar el polvo y telas de arafia con cepillo.

Vidrios y Aberturas

e Frecuencia: cada quince dias

* Se procederd de forma profunda al lavado y secado de ambos caras de los vidrios,
incluyendo la limpieza de sus marcos, contramarcos.

e No incluyendo el lado interno de los vidrios del espacio comercial de operadores
permanentes,

A
HMIGOLAS GaRcia
iitector
Direceign de Ferips, Mercados
Y Atea Canlral '
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OPERADORES TEMPORARIOS
INDICACIONES GENERALES

e Solo podrad estar en los sectores operativos el personal autorizado.

e Todo el personal interviniente debe tener seguro de trabajo al dia.

o No traer elementos ajenos a la actividad de venta.

e Registre ingreso y venta de la mercaderia en la planilla correspondiente.

e Mantenga y cuide su espacio.

e No escupir, comer, fumar o realizar cualquier otras actividades en las naves.
o Preste atencidn y colabore con los Inspectores.

e Dé aviso a la administracién de cualquier problema de mantenimiento edilicio.
e Mantenga el orden y pulcritud en su espacio.

o Los residuos generados deben colocarse en los contenedores especificos.

e No realice lavado de verdura en el M.A.C.. Esto debe hacerse en las quintas o plantas de
procesado y empaque |

e Si necesita refrescar las verduras, no vuelque agua en exceso.
e No invada espacios ajenos | Mantenga libres los pasillos internos. Exija esto a los demds.

o Desmonte y retire todos los cajones y toda la mercaderia no vendida al terminar la jornada.
No incentive las plagas.

o Lave el recipiente de los residuos al terminar al actividad comercial.
DISPOSICION D ELA MERCADERIA Y MANEJO DE LAS ESTIBAS

e No coloque mercaderia directamente en el piso sino sobre tarimas o cajones. Las tarimas
serdn de 10 cm como altura minima, en optimas condiciones higiénicas y estructurales.
o Estibe prolijamente la mercaderia y cajones vacios. Maneje en forma adecuada sus

productos.

o Las estibas deberdn mantenerse ordenadas a fin de proteger los ESPACIO
productos, y respetar las distancias minimas entre estibas, paredes COMERCIAL
y techos (ver grdfico)

>
0,45

o Apilar la mercaderia segiin la altura maxima establecida para cada producto y envase.

e Colocar solo una clase de producto por tarima. Por ej.: no estibar en el mismo pallet papas y
verdura de hoja.

o Se dispondran los cajones vacios en columnas sobre tarimas separados de la mercaderia.

e Ordenar la mercaderia de modo que: "Lo que primero entra es lo primero eh salir”. Esto debe
quedar claro en la disposicién de la mercaderia.

e Sefialice en forma inequivoca el material de descarte y retirelo del espacio comercial.

A
JOSEANEOLES GARCIA
Dheaclor
Direccldn dateins, Mercados

y Area Contral
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OPERADORES PERMANENTES
INDICACIONES GENERALES

e Solo podrdn estar en los sectores operativos el personal autorizado.

e Preste atencidn y colabore con los Inspectores.

o Todo el personal interviniente debe tener seguro de trabajo al dia.

e No traer elementos ajenos a la actividad de venta.

e Registre ingreso y venta de la mercaderia en la planilla correspondiente.

e Mantenga y cuide su espacio.

e D€ aviso a la administracién de cualquier problema de mantenimiento edilicio.

HIGIENE PERSONAL - ORDEN Y LIMPIEZA

e No escupir, comer, fumar o realizar cualquier otras actividades en las naves.

e Los residuos generados deben colocarse en los contenedores especificos.

o Mantenga el orden y pulcritud en su espacio.

o Estibe prolijamente la mercaderia y cajones vacios. Maneje en forma adecuada sus
productos.

o No coloque mercaderia directamente en el piso. Debe usar tarimas o cajones.

e Si necesita.refrescar las verduras, no vuelque agua en exceso.

o No invada espacios ajenos |

e Mantenga libres los pasillos internos. Exija esto a los demds.

e Lave el recipiente de los residuos al terminar la actividad comercial.

DISPOSICION DE LA MERCADERIA Y MANEJO DE LAS ESTIBAS

o La mercaderia deberd estar sobre tarimas de 10 cm como altura minima, en Sptimas
condiciones higiénicas y estructurales.

e Las estibas deberdn mantenerse ordenadas a fin de proteger los productos, y respetar las
distancias minimas entre estibas, paredes y techos (ver grdfico)

CAMARAS DEPOSITOS ESPACIO
< } — COMERCIAL
0.5m 1m 4P
0,45m

e Apilar la mercaderia segtin la altura mdxima establecida para cada producto y envase.
e Colocar solo una clase de producto por tarima. Por ej.: no estibes en el mismo pallet papas
y verdura de hoja.
//// o Se dispondrdn los cajones vacios en columnas sobre tarimas separados de la mercaderia.
' e Ordenar la mercaderia de modo que: "Lo que primero entra es lo primero en salir”. Esto
debe quedar claro en la disposicién de la mercaderia.
/ (.& e En las cdmaras, controlar los rangos de temperatura y humedad requeridos para cada
JOSE Nlﬁ%\b sarclaProducto.
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HIGIENE Y SALUD PERSONAL

LAVADO DE LAS MANOS

e CADA VEZ QUE USES LOS SANITARIOS,
TOQUE ALGO CONTAMINADO O ANTES DE

1 UNA OPERACION DE MAXIMO GUIDADO
@ DEBES LAVARTE Y DESINFECTARTE LAS
s GEL MANOS HASTA EL GODO.

e LAVATE LAS WMANOS Y ANTEBRAZOS
CUIDADOSAMENTE CON JABON
ANTISEPTICO Y AGUA.

e SECATE CON TOALLA DESCARTABLE O CON
CALOVENTOR.

e CUIDA LOS INSUMOS COMO Si FUERAN
TUYOS.

e EL BANO ES PARA TU USO. MANTENELO EN
CONDICIONES HIGIENICAS.

e DA AVISO INMEDIATO DE LA FALTA DE
ESTOS INSUMOS.

e RECORDA SIEMPRE QUE ESTAMOS
PRODUCIENDO ALIMENTOS PARA LAS
PERSONAS Y QUE DEBEMOS
CUIDARLOS COMO SI ESTUVIERAN
DESTINADOS A NOSOTROS MISMOS.

M\
L BT
T \' e

Chemiiin o etcpdos
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PREVENCION DE LA SALUD PERSONAL

/S GARCIA

. clor

Lircecian de Feras, Mercados
y Araa Central

e TODA HERIDA EN MANOS Y PIEL. DEBE
TRATARSE, DESINFECTARSE Y CUBRIRSE
CON APOSITOS LIMPIOS. CONCURRA AL
DISPENSARIO Y CONSULTE AL MEDICO.

o NO TE TRANSFORMES VOS EN UN FOCO DE
INFECCION 1.

e SIESTAS CURSANDO UNA ENFEMEDASD
INFECTO-CONTAGIOSA DALE AVISO A TU
SUPERVISOR.

e NO TE TRANSFORMES VOS EN UN FOCO DE
INFECCION 1.

NO COMER, BEBER, FUMAR, SALIVAR EN EL
AREA DE TRABAJO.

PARA ELLO DEBES IR Al. AREA DESTINADA A
TAL FIN.

DESPUES DE COMER, DESCARTA LOS
RESIDUOS EN EL CONTENEDOR Y LAVATE LAS
MANOS.

NO SEAS VOS EL FOCO DE GONTAMINACION 1.
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INDUMENTARIA Y EQUIPO DE TRABAJO

e USA LA INDUMENTARIA REGLAMENTARIA
PARA CADA LUGAR DE TRABAJO.

e SIUSAS ABRIGO NO REGLAMENTARIO, ESTE
DEBERA ESTAR POR DEBAJO DEL EQUIPO.

e USA ZAPATOS DE SEGURIDAD, CASCO,
BARBIJO, MASCARA, LENTES, COFIA O
BIRRETE SEGUN NECESIDAD INDICADA PARA
CADA AREA DE TRABAJO.

o EN CADA  SECTOR  RESPETA LAS
INDICACIONES DEL PERSONAL A CARGO.

e MANTENE TU EQUIPO EN PERFEGTO ESTADO
Y LIMPIEZA.

o NO TE TRANSFORMES VOS EN UN FOCO DE
CONTAMINACION !

o NO USES ALHAJAS, RELOJES, ANILLOS,
PULSERAS, MAQUILLAJE EN LAS AREAS DE
MANIPULACION DE ALIMENTOS EXPUESTOS.

o 8i USAS LENTES, ASEGURALOS CON UN
CORDON.

\m FS GARCIA
i octo r

Dubcuunx%l erias, Mercados
y Ared Central
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AREAS DE MAXIMA HIGIENE — CONTAMINACION CRUZADA

e LAS AREAS DE MAXIMA HIGIENE DEBEN
SENALIZARSE Y RESPETARSE COMO TALES.

e RESPETA Y HACE RESPETAR LAS
RESTRICCIONES DE INGRESO A DICHOS
SECTORES.

e NO PERMANEZCAS EN LAS AMH MAS QUE LO
INDISPENSABLE.

e NO TRASLADES RESIDUOS A TRAVES DE LAS
AREAS DE MAXIMA HIGIENE. ESTOS DEBEN
SALIR POR EL FONDO EN UN FLUJO DE UNA
SOLA DIRECCION, EN CONTENEDORES
CERRADOS IDENTIFICADOS.

o NO TE TRANSFORMES VOS EN UN FOCO DE
CONTAMINACION !

e PARA TRANSITAR DESDE UN AREA SUCIA A
UN AREA DE MAXIMA HIGIENE SE DEBEN
RESPETAR LAS CONDICIONES DE INGRESO,
MEDIDAS DE SANITIZACION, CAMBIO DE
INDUMENTARIA  ETC. SEGUM LOS
INSTRUCTIVOS DE CADA SECTOR.

o RESPETA Y HACE RESPETAR LAS MEDIDAS

NO PROVOQUE UD. DE CONTROL DE CONTAMINANTES EN LAS
LA CONTAMINACION AMH.
CRUZADA !

CONTROL DE PLAGAS

e EL CONTROL DE PLAGAS DEPENDE DE TODOS !
e CONTROLA LA HIGIENE PARA MINIMIZAR LAS PLAGAS !

e LOS CERRAMIENTOS DEBEN MANTENERSE . PARA
CONTROLAR EL INGRESO DE PERROS Y GATOS. DA AVISO
DE SU APARICION PARA SU RETIRO DEL PREDIO.

e LA FRECUENCIA DE RETIRO DE LA BASURA DEBE SER
SUFICIENTE PARA MINIMIZAR EL TIEMPO DE EXPOSICION A
LAS PLAGAS.

e EN LAS NAVES DE OPERADORES TEMPORARIOS, NO
DEBEN DEJARSE PRODUCTOS DE UN DIiA PARA EL OTRO.

e DA AVISO A TU SUPERVISOR SOBRE HALLAZGOS DE
ANIDAMIENTOS Y MATERIALES INFESTADOS.

JOSESMIENLAS GARCIA

{“1-3i‘vgre(3!or
Dirtecidn &% Ferias, Mercados

y Araa Gentral




SICOFHOR ¢ BPI 003
Versidn: 001
M.A.C. Manual BPH Fecha:08/09/2005
Pdgina b de 7

e EN LOS DEPOSITOS Y OTROS
LUGARES EN QUE SE REQUIERA,
MANTENE CERRADAS PUERTAS Y
VENTANAS.

e LAS VENTANAS Y CLARABOYAS
VIDRIADAS Y/O CON TELAS DE
ALAMBRE DEBEN MANTENERSE EN
PERFECTAS CONDICIONES.

e LAS INSTALACIONES ELECTRICA, DE
AGUA, DESAGUES PLUVIALES Y
OTROS SERVICIOS - DEBEN
MANTENERSE OPERABLES SIEMPRE.

o  LOS ENTREPISOS DEBEN
MANTENERSE HIGIENICOS Y EN
PERFECTO ORDEN, RESPETANDO
LAS BUENAS PRACTICAS DE
ESTIBADO

DEPOSITOS Y MANEJO DE LAS ESTIBAS

CAMARAS

G
0.5m

DEPOSITOS

4+ P>

Im

ESPACIO
COMERCIAL

4—p
0,45 m

PRDLS GARCIA
é\r lor
e Foerias, Mereades

N val
VoA salral

EN CAMARAS, CONTROLA LOS RANGOS DE TEMPERATURA
Y HUMEDAD REQUERIDOS PARA CADA PRODUCTO.

LA MERCADERIA DEBE ESTAR SOBRE TARIMAS EN OPTIMAS
CONDICIONES HIGIENICAS Y ESTRUCTURALES DE 10 CM DE
ALTURA MINIMA.

CUANDO ESTIBES RESPETA LAS DISTANCIAS MINIMAS
ENTRE ESTIBAS, PAREDES Y TECHOS, SEGUN GRAFICO.

LO PRIMERO QUE ENTRA ES LO PRIMERO QUE SALE. ESTO
DEBE QUEDAR CLARO EN LA DISPOSICION DE LA
MERCADERIA.

APILAR LA MERCADERIA SEGUN LA ALTURA MAXIMA
ESTABLECIDA PARA CADA PRODUCTO Y ENVASE.

COLOCAR SOLO UNA CLASE DE PRODUCTO POR TARIMA.
POR EJ.. NO ESTIBES EN EL MISMO PALLET PAPAS Y
VERDURA DE HOJA.
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MANEJO DE LOS RESIDUOS

e LOS PRODUCTOS QUIMICOS Y DE LIMPIEZA
SON TOXICOS EN Si MISMOS, MANEJALOS
CON CUIDADO !

e USA LA INDUMENTARIA DE PROTECCION
ADECUADA: DELANTAL, GUANTES DE

DUCTOS GOMA, ANTEOQJOS, MASCARILLA SEGUN EL
PRQ CASO.

MNEZA e SENALIZA CORRECTAMENTE CADA ENVASE
DE L Y EL ESTANTE DONDE SE ALMACENAN.
e o RESPETA Y HACE RESPETAR LAS
RESTRICCIONES DE ACCESO A DICHOS

SENALICE CLARAMENTE MATERIALES.

LOS PRODUCTOS QUIMICOS e ESTOS PRODUCTOS SUELEN SER MUY
Y DE LIMPIEZA CONCENTRADOS.  INTERIORIZATE AL
DETALLE DE LA FORMA DE DILUGION Y USO.

o RESPETA EL INSTRUCTIVO ESPECIFICO DE
Uso.

o DESPUES DE CADA APLICACION, SE DEBE
ENJUAGAR MUY BIEN CON AGUA.

e NO CONTAMINES LOS ALIMENTOS CON
ESTOS PRODUCTOS !

e MANTENE LOS CONTENEDORES CON SU
TAPA RESPECTIVA.

e LOS CONTENEDORES DE RESIDUOS
DEBEN MANTENERSE OPERABLES,
VACIANDOSE CON FRECUENGIA.

e RECOJE LOS RESIDUOS CON GUIDADO.

e TRASLADA A BASURA EN LOS
CONTENEDORES Y ZORRAS PARA TAL
FIN.

?’:’:0’0‘0‘0’.4

et

IS e RECORDA QUE SI LOS ROEDORES E
A"‘\'f@‘ i

INSECTOS NO TUVIERAN ALIMENTO
DISPONIBLE, SIMPLEMENTE NO ESTARIAN
ALLIL

I “,— S
JOgE '6‘3’ ¥

clor

Glreccitn
y AL
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ETICA Y CULTURA

Recordemos
que estamos
produciendo

alimentos para

personas
como nosotros!

LAS BPM NOS AYUDAN A SER MEJORES
EN NUESTRO TRABAJO

3
%ﬁ
JOSEIEIN L AS GARCIA
" Xeclor
Birceckin da frerins, Mercados
y Area Central

EL. PREPARAR Y DAR ALIMENTO ES
UNA TAREA SAGRADA .

DE NUESTRO TRABAJO DEPENDE
LA LA SALUD DE MILES DE
PERSONAS.

DESARROLLEMOS UNA CONCIENCIA
PARA LA CALIDAD EN NOSOTROS
MISMOS Y EN NUESTROS
COMPANEROS DE TRABA.IO.



R POES 001
SICOFHOR Asistencia Capacitacis Versién: 001
M.A.C. encia tapacitacion Fecha: 08/09/2005
Pdgina 1 de 1
TEMA:
Fecha:
Apellido Nombre Firma

rirceeisn de Fayias, Mercados

y Area Cenlral
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Evaluacion cuantitativa del cumplimiento Vehiculo

Titular del Vehiculo:

Chapa Patente:

Caja refrigerada: sl

Componente Aspectos a evaluar Objetivos

Formales ITV
Habilitacion municipal
Carnet de conductor
Carnet sanitario

Caja del Material y Disefio

Vehiculo Mantenimiento
Techo/lona cobertora
Estiba

Camaras de Superficies

Frio Control (T°/H*)
Estiba

BPH Higiene de transportitas y
acompafante

Materiales extrafias (indicar)

Higiene de caja y envases

En (E) completar con No cumple = 0, Cumple parcialmente = 1, Cumple = 2

Se impide el ingreso SI

Firma del Auditor

ﬂ ’ r
W

Javi )

e s GaRrciA
Liredtor
FCirecsifn do {orias, Mercadoes
v aren Central

Firma del Transportista
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Fecha Hora Operador Tipo (1) Observaciones Firma
/
/I N
/] )
/o
!/
/o
/o

1. Indicar tipo de limpieza: P o M
P: limpieza profunda
M: limpieza de mantenimiento

MR Fs GARCIA
Fpclor
ias, Mercades
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N° Contenedor | Lunes | Martes Miércoles | Jueves Viernes Sabado

001

002

003

004

005

006

007

008

009

010

011

012

013

014

015

016

017

018

019

020

021

022

023

024

025

Observaciones:

Firma Responsable:

NOTA: El Responsable Técnico de la Empresa debera presentar en el
momento que le sea requerido, el registro presente. De no poseerlo sera
pasible a una sancion. El presente registro sera llevado diariamente.
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Limpieza
Barrido | Hidrolavado De Responsable Firma Observaciones
Vidrios
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*Escriba la fecha dentro del casillero de actividad que ha realizado
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Area Administrativa:

Fecha: desde / / hasta / /
Dias Actividad Encargado | Observacion | firma
L |Ba Br: LyS;
Ma |Ba: Br:
Mi |Ba: Br: LyS:
J Ba: Br:
VYV |Ba: Br:
S | Ba: Br: LyS: E:
D
L |Ba Br: LyS:
Ma |Ba: Br:
Mi | Ba: Br: LyS:
J Ba: Br:
V |Ba: Br: N
S Ba: Br LyS: E
D

* Tildar la tarea realizada.

Ba: recoleccién de basura (diaria)

Br: barrido (2 por semana)

Ly S: lavado y secado de pisos (2 por semana).

Ii: encerado (1 por semana).

V: limpieza de vidrios (cada 15 dias).

En Area administrativa completar con el sector en el que se realizé la tarea

5105 GARCHA

ST reotor

Cirectian dXForiag, Mercadoes
v Area Cenlral
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Fecha: desde / / hasta / /

. Andenes Pasillo Calles
Dias Hora de Naves | Interno | Internas Responsable | Observaciones Firma
Lunes M:._
T:
M:
Martes T
L, M:
Miércoles T
M:
J s _
ueve T
M:
Vi -
iernes T
Sdbado | H:
. M.
Domingo T
M:
Lunes s
M:
Martes T
M:
Miércol
iércoles T
M:
Jueves T
M:
Viernes
jerne T:
Sdbado |Hy V: ]
M:
Domin
omingo T
M: Mafana
T: Tarde
H: Hidrolavado
V: Vidrios

#5 GARCIA
Mor

v dren Gunlral




SICOFHOR R POES 008
. ~ 1 Versidn: 001
M.AC. Limpieza de Bafios Piblicos Fecha: 08/09/2005

Pdgina 1 de 1

Bafo Piblico N°: Fecha: / /

Hora Operador Tipo (1) Observaciones Firma (2)
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1. Indique: P o M
P: Limpieza Profunda (1 vez por dia)
M: Limpieza de Mantenimiento (cada vez que corresponda)

2. Firmar al final del furno o al recambio de turno.

{irecchon de Pordas
y fwea Dentral




SICOFHOR | Limpieza De Desagiies Pluviales, Desagiies Cloacales Y 58':3?5”3 88?
M.AC. Canales De Conexién EZZ?:a ?85291/2005
Fecha gle(f:g::ll: I];)lflsxf:g;lees Cci:::il:iséﬂe Operador Observaciones Firma
/7
/7
/]
l
/7
/!
/o
/o
/1
/7
/!
/!
/o
I
/7
/!
/!
/o
!
* Frecuencia minima de limpieza cada 20 dias.
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JUNIO
Fecha Hora Operador Observaciones Firma
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* La limpieza de estos bafios serd siempre profunda.
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Mes:
Dia Fecha Operador | Observaciones Firma
1
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Camara N°%

Mes Fecha | Operador | Observaciones Firma
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SICOFHOR

M.AC. Limpieza de Mamposteria Externa

Sector Fecha Operador Observaciones Firma
Nave 1

Nave 2

Nave 3
Nave 4
Nave b
Nave 6
Nave 7

Nave 8
Médulo 1
Médulo 2
Médulo 3
Médulo 4
Médulo 5
Médulo 6
Médulo 7
Médulo 8

Depésito 1

Depésito 2

JOTE :-z:(i"\ 5 GAKCIA
Preblor
3
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M.AC.
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Mes Fecha Responsable Actividad Observaciones Firma

Enero

Febrero

Marzo

Abril

Mayo

Junio

Julio

Agosto

Septiembre

Octubre

Noviembre

Diciembre

Actividad: (M) Mantenimiento; (L) Limpieza; (P) Poda, Extraccién y Reposicidn; (F)
Forestacién.,

pructor
Chreoeilin dn bodias, Moteades
v igen Cenbal




SICOFHOR R POES 016
i, Version: 001
MAC Cloracién de Agua de Red Fecha: 08/09/2005
T Pagina 1 de 1
Dia Fecha Observaciones Operador Firma
Lunes
Miércoles
Viernes
Dia Fecha Observaciones Operador Firma
Lunes
Miércoles
Viernes
Dia Fecha Observaciones Operador Firma
Lunes
Miércoles
Viernes
Dia | Fecha Observaciones Operador Firma
Lunes
Miércoles
Viernes
z IS GARCIA

tor
Citovni®n o as, Mereados
voanan Canlral

i
il




R POES 018

I OR ) N >
SICOFH Limpieza y Sanitizacién de Depésitos Versién: 001

M.A.C. Fecha: 08/09/2005
Pdgina 1de 1
MES:
Fecha | Limpieza| Responsable Firma Observaciones

"5 GARCIA
treclor
Pitecee!'n o | rdas, Marcados

soaprn anient



R POES 019
SICOFHOR Col L, i+ d b d Versién: 001
MAC. olocacidn y monitoreo de cebos para roedores Fecha: 08/09/2005
Pdgina 1 de 1
Nave: Auditor: Fecha:
Responsable (aplicador): Firma:
Producto utilizado:
Puesto N° | Cebo 1 | Cebo 2 | Cebo 3 | Cebo 4 | Cebo 5 Observaciones

Completar con: A: Cebo ausente, C: Cebo comido, S: Cebo sano, R: reposicién de cebos. (3 )

Una cruz la presencia de Excrementos en el campo E.

Jorie :*1:&! LS GARCIA
Cdreclor
{ieecion da Forias, Mercados
v Area Cantrnl




- RPOES 020
SICOFHOR Monit de Aves Versidn: 001
M.A.C. onitoreo de Ave Fecha: 08/09/2005

Pdgina 1de 1

Nave: Auditor:
Fecha: Firma
Puesto N Nidos | Presencia Excrementos Observaciones
/Lugar

Completar con: () En la columna Excrementos, cuando estén presentes

AN

JOSE 1;49!\1;«3 GARCIA
) wlteotior

Lireceidn de Farias, Mercados
v.Area Cenlral

s

(%) En la columna Presencia, cuando se observen aves,




[iraegitn de

jﬁ_] RPOES 022
EAN SICOFHOR Monitoreo de Murciélaqos Versién: 001
@}} M.AC onivoreo de Mdrcielagos Fecha: 08/09/2005
ek Pdgina 1 de 1
Fecha:
Auditor: Firma:
Lugar Presencia Excrementos Observaciones

Completar con: (%) En el campo Excrementos, cuando estén presentes
(%) En el campo Presencia cuando se observen murciégalos.

£

AR
L/\/’\\/—)

E MCrNAS GARCIA

Tirector
arins, Metcades
1 Conlral

¥ }\ e




SICOFHOR
M.AC.

Limpieza para el Espacio Comercial

(Operadores Permanentes)

RPOES 023
Versidn: 001
Fecha: 08/09/2005
Pdgina 1de 1

Puesto N°:

Titular del puesto: Mes

Fecha Limpieza Operador Observaciones Firma
e g g \f},
Z B

JIEE QHCC Vi3 GARCIA
ireclor

Clreeeisn de i rins, Mercados

A2 Central




R POES 024
SICOFHOR Limpieza para el Espacio Comercial Versién: 001
M.A.C. (Nave de Quinteros) Fecha: 08/09/2005
Pdgina 1 de 1
Mes:
Fecha Pisos Piletas Observaciones Operador Firma

0o

S * \
/‘7 o >, \
2 %
JOSE MICTPAS GARCIA
wirector

Direceion da Forlas, Mereados
¥ Aran Contral




R POES 025
SICOFHOR Limpi Y Sanitizacién de T Ci Versién: 001
M.A.C impieza Y Sanitizacion de Tanques y Cisternas Fecha: 0B/09/2005
T Pégina 1 de 1
Fecha | Tanques | Cisternas | Operador Observaciones Firma
i
/7

- "z"':'l,p,

- HCONGS GARGIA

I trector

GGy e Furiag, Mercados
¥ Aren Central




R POES 026
SICOFHOR Control de placas Versidn: 001
M.AC. onfrol de plaga Fecha: 08/09/2005
Pdgina 1 de 1
Producto Dosis L ; .
Fecha aplicado | (cantidad) Lugar de aplicacidn observaciones firma

e
e

JOEE Nt ES GARCIA
cirector

L eecion de Forias, Mercados
y Avea Central
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P AUD 001
SICOFHOR , Versidn: 001

M.A.C. Auditorias Fecha:08/09/2005

Pdgina 1 de 1

1. OBJETIVO
Establecer las pautas para evaluar los procedimietnos, auditorias y BPM.

2. REFERENCIA
No tiene

3. ALCANCE
Todo el dmbito del M.A.C.

4. RESPONSABILIDAD

Auditores internos de calidad:

e Es su responsabilidad llavar a cabo la auditoria, generar los registros correspondientes y
firmarlos. Deberd ser personal capacitado para ello.

e Responsables de sectores auditados: todos los sectores deberdn firmar los registros que se
generan durante las auditorias y dar mdxima celeridad a la correcién de las no conformidades
observadas, cumpliendo con las indicaciones de los auditores,

5. DETALLE L e

Se implementard auditorias con frecuencia.sin aviso.

Se definirdn los compenentes a auditar y los sectores en que se evaluardn.

Se evaluardn condiciones edilicias, higiene, conductas, fratamiento de productos e insumos,
transporte, capacitacidn, registros, mantenimientos y predisposisién hacia la mejora continua de
cada sector,

El criterio de evaluacién se basard en el manual POES y de BPH, establecido en el MAC.

Los resultados de las auditorias internas serdn expresados como porcentaje (100 %) de
cumplimietno de POES y BPH. Ante no conformidades de alguna de estas que la justifiquen, se
emitird paralelamente un Registro de No-Conformidades y Acciones Correctivas (RENAC). Se
dejard duplicado en el sector auditado para que se implemente la correccidn en el menor plazo
posible. Todos los registros serdn remitidos al responsable técnico del STCOFHOR,.

Registro R AUD 001 Evaluacién de Higiene de la Nave Operadores Permanentes.

Registro R AUD 002 Evaluacién de Higiene del Espacio Comercial Operadores
Permanentes.

Regitro R AUD 003 Evaluacidn de Higiene del Espacio Comercial Operadores Temporarios.
Registro R AUD 001 Evaluacién de Higiene de la Nave Operadores Temporarios.

6. DOCUMENTOS ASOCIADOS
No Tiene.

7. ANEXO
No Tiene.

&
Ais GARCIA

arias, Mercaros
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SICOFHOR
M.A.C.

Evaluacién de Higiene Nave
de Operadores Permanentes

R AUD 001
Versién: 001
Fecha:08/09/2005
Pdgina 1 de 1

Nave NC:

Aspectos a evaluar

NC Evaluacion
Grave (*) **)

Observaciones

Instalacién

Disefio sanitario

Estado mamposteria

Estado/MTO agua/luz

Sefalizacion/carteleria

Portones naves

Portones puestos

Desaglies

Ventiladores/aire acond.

Superficies

Paredes exteriores

Paredes interiores

Techos

Pisos

Entrepisos

Tabiques entre puestos

Ventanas Vidriadas

Ventanas tela metdlica

Personal

Carnet sanitario

Capacitacion BPH

Capacitacién especifica

Indumentaria

Pract. Higiene personal

Compromiso

Cémaras Frio

Superficies

Control (T°/H®)

Higiene - desinfeccidén

Estiba (Orden, FIFO,
Separacidn, etc.)

Ordeny

espacio
comercial

Orden/manejo estibas

Limpieza del

Limpieza y desinfeccidn

Uso de basureros

Control de Plagas

Disposicién de residuos

* Marcar con una cruz (X) los aspectos evaluados con no conformidades graves.
** Indicar en Evaluacién: No Cumple= O. Cumple parcialmente= 1. Cumple= 2

Auditor

.

Firma

Titular EC

Firma

R
o
JI3E Cum\“q GARCIA
Cirexcior
Direcein di Foras, Mercades
v e Central




SICOFHOR
M.AC.

Evaluacion de Higiene del Espacio Comercial de
Operadores Permanentes

R AUD 002
Versidn: 001
Fecha:08/09/2005
Pdgina 1 de 1

Puesto N°:

Aspectos a evaluar

NC Evaluacion
Grave (*) (**)

Observaciones

Instalacidén

Disefio sanitario

Estado mamposteria

Estado/MTO agua/luz

Sefializacién/carteleria

Portones naves

Portones puestos

Desaglies

Ventiladores/aire acond.

Superficies |Paredes exteriores

Paredes interiores

Techos

Pisos

Entrepisos

Tabiques entre puestos

Ventanas Vidriadas

Ventanas tela metdlica

Personal

Carnet sanitario

Capacitacion BPH

Capacitacién especifica

Indumentaria

Pract. Higiene personal

Compromiso

Cdmaras Frio|Superficies

Control (T°/H®)

Higiene-desinf.

Estiba (Orden, FIFO,
Separacion, etc.)

espacio

Ordeny
Limpieza del |Limpieza y desinfeccién

comercial

Orden/manejo estibas

Uso de basureros

Control de Plagas

Disposicidn de residuos

* Marcar con una cruz (X) los aspectos evaluados con no conformidades graves.
** Indicar en Evaluacién: No Cumple = 0. Cumple parcialmente = 1. Cumple = 2

Firma

Titular EC

Firma

J’) Auditor

N

v 2 Ny’?

- JISE an?ﬁg\i\s GARCIA
jrector

Lireccion de Ferias, Mercado

Y ATes Central




SICOFHOR
M.A.C.

Evaluacion de Higiene del Espacio
Comercial Operarios Temporarios

R AUD 003
Versidn: 001
Fecha:08/09/2005
Pdgina 1 de 1

Puesto N°

Aspectos a evaluar NC (G*r)'ave Eva(l:::;: on Observaciones

Personal Carnet sanitario
Capacitacién BPH
Capacitacién especifica
Indumentaria
Pract. Higiene personal
Compromiso

Ordeny Orden y manejo de estibas

Limpieza del  |Limpieza y desinfeccién

espacio Uso de basureros

comercial Control de Plagas
Disposicién de residuos

* Marcar con una cruz (X) los aspectos evaluados con no conformidades graves.
** Indicar en Evaluacién: No Cumple= O. Cumple parcialmente= 1. Cumple= 2

Auditor

Firma

Titular EC

Firma

(D
JOSE HICNCAS gaRcia
iteclor

Blrecalon de ' rigs, Meroad s
¥ Afaa Central




R AUD 004
SICOFHOR Evaluacién Higiene de la Nave de Versién: 001
M.A.C. Operarios Temporarios Fecha:08/09/2005
Pdgina 1 de 1
Nave N°:
NC Grave | Evaluarcion
Aspectos a evaluar ™) () Observaciones

Tnstalaciones

Disefio sanitario

Estado mamposteria

Estado/MTO agua/luz

Sefializacién/carteleria

Portones naves

Piletas

Desagiies

Superficies Paredes exteriores

Paredes interiores

Techos

Pisos

Ventanas Vidriadas

Personal Carnet sanitario

Capacitacién BPH

Capacitacidn especifica

Indumentaria

Pract. Higiene personal

Compromiso

Ordeny Limpieza [Ordeny manejo de estibas

del espacio Limpieza y desinfeccidn

comercial Uso de basureros

Control de Plagas

Disposicidn de residuos

* Marcar con una cruz (X) los aspectos evaluados con no conformidades graves.
** Indicar en Evaluacién: No Cumple= 0. Cumple parcialmente= 1. Cumple= 2

Auditor Firma Titular EC Firma

cltor
fis, Mercados
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Anexo 2. Instructivos MAC-SICOFHOR.



SICOFHOR Codigo doc.: |MQAS 002
BPA - MAPA DE DOCUMENTOS DEL SISTEMA Version !
ac Fecha 11/10/2006
actualiz.
Tipo de Codigo Titulo _ Estado ,
documentos N° Revision|Elaborado |Aprobado |Capacitado|Vigente
| BPA 001 Mejora Continua - Informacion a usuarios
| BPA 002 Manual BPA
| BPL 001 Determinacion de microorganismos en Aguas y productos vegetales
Instructivos
| BPL 002 Determinacion de Colorantes en productos vegetales
P BPA 001 Inspecciones y auditorias en unidades productivas
Proce- . :
dimientos P BPA 002 Tratamiento de no - conformidades BPA
P BPL 001 Monitoreo de parametros Fisicos, Quimicos y Biologicos
R BPA 001 Checklist BPA
R BPA 002 Auditoria BPA - Recomendaciones a quinteros
R BPA 003 Plan de Inspecciones en quintas
R BPA 004 Mapa Frutihorticola de Cordoba
Registros R BPA 005 Mejora Continua - Informacion a usuarios
R BPL 001 Informe de resultados de laboratorio
R BPL 002 Plan de muestreo parametros Fis. Quim. y Biologicos en Operadores MAC
R QAS 001 Mapa de documentos del sistema de la calidad
MQAS 001 |Organigrama DFM
MQAS 002 Mapa de documentos del sistema de la calidad
Manual de la
Calidad MQAS 003 Politicas de la Calidad




Calidad

R MQAS 001

Revisiones por la Direccion




SICOFHOR P BPL 001

MAC PROCEDIMIENTO | Revision: 00
Fecha: 12-09-06

] Pagina: 1/5
DETERMINAQION DE PARAMETROS FISICOS, QUIMICOS Y
MICROBIOLOGICOS EN FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

Redactor Homologé Aprobo
Ruben Gonzalez Alina Rondini/José Casado Liliana Lujan
Responsable Laboratorio DCA Responsable Técnico Sicofhor
Firma ; Firma: Firma:

Histdrico de las modificaciones - ( explicar las razones de una modificacion dada)

Revision Fecha Descripcion de la Revision Neoesn‘dad‘ ’de
Capacitacion
01 SI-NO
02 SI-NO
03 SI-NO
1. Objetivo

Definir la metodologia para la determinacion de parametros fisicos, quimicos vy
microbiologicos en verduras provenientes del Mercado de Abasto de Ia ciudad de Cordoba
y de productores frutihorticolas que comercializan en nuestra ciudad.

2. Alcance

Este procedimiento se aplica a muestras de verduras de hoja, preferentemente aquellas
que se consumen crudas, a saber: Lechuga en todas sus variedades, Apio, R epollo,
Acelga, Espinaca, Rucula, Achicoria, Perejil, Cebolla de verdeo, Ajo puerro, Ciboulette,
Berro, etc. Las mismas pueden obtenerse de los espacios comerciales del Mercado de
Abasto de la ciudad de Cordoba, de las zonas de produccion, instalaciones de lavado y/o
transportes pertenecientes a productores frutihorticolas que comercializan en nuestra
ciudad.

3. Terminologia y abreviaturas

DFM y AC: Direccion de Ferias, Mercados y Area Central
DCA: Direccion de Calidad Alimentaria

E. coli. Escherichia coli

UFC: unidades formadoras de colonias.

4. Documentos de Referencia

Indicar bibliografia de referencia metodoldgica usada XXOOOXXXXXOOCK




SICOFHOR P BPL 001

MAC PROCEDIMIENTO | Revision: 00
Fecha:  12-09-06

Pagina: 2/5
DETERMINACION DE PARAMETROS FISICOS, QUII\!IICOS
MICROBIOLOGICOS EN FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

Y

5. Descripcion del Proceso

5.1. Flujograma

Solicitud Responsable
Técnico Sicofhor

Definir Plan de
Muestreo

R BPL 01 Plan de
Muestreo

operadores MAC

@ Obtencion muestras

|

@ Transporte al Lab DCA

, Instructivos
> especificos
@ Determinacion fisica, quimica —

y/o microbioldgica

@ !nforme Resultado J

( Supera
hmxte?

@ Informar Responsable Técnico MAC

L Responsabilidades
@ (8, 14) Director FM y AG
(1,10, 11, 15) Resp. Tecnico MAC

(1,2,3,4,5,6,7,12, 13) Responsable

Laboratorio
(9, 10, 11) Inspectores y Facilitadores BPA




SICOFHOR P BPL 001

MAC PROCEDIMIENTO | Revisién: 00
Fecha: 12-09-06

] Pagina: 3/5
DETERMINACION DE PARAMETROS FISICOS, QUIMICOS Y
MICROBIOLOGICOS EN FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

{A) viene de pag. anterior

l

(8) SUSPENSION PREVENTIVA DE
INGRESO DE MERCADERIA AL MAC

L R BPA 001
\ (9 Informar al productor e indicar Notificacion
medidas correctivas =~ preeees -

] P.BPA.001
(10) Verificar cumplimiento posterior Recomendaciones
T

7

— (1) Correccic’m\ >
NO & de BPA?
/

/'/
Sl

{12) Nuevo muestreo

(13) Cumple limite? Vuelve a
(2)
(14) Levantar suspension IF\{loEfE: /;cioéon1
\//—
o —
(B) viene de (15) Registrar y g E’;PA’OOZ
pag. anlerior tratamiento estadistico volucion
. Ereeen |

/

Responsabilidades

(8, 14) Director FM y AC

(1, 10, 11, 15) Resp. Tecnico MAC
(1,2,3,4,5,6,7, 12, 13) Responsable
Laboratorio

(9, 10, 11) Inspectores y Facilitadores BPA




SICOFHOR P BPL 001

MAC PROCEDIMIENTO | Revisién: 00
Fecha: 12-09-06

] Pagina: 4/5
DETERMINACION DE PARAMETROS FISICOS, QUIMICOS Y
MICROBIOLOGICOS EN FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

5.2. Descripcion

Segun flujograma descripto anteriomente. Una vez que se obtienen los resultados se
informa por escrito a la Direccidén de Calidad Alimentaria (R BPL 002), adelantando el
resultado por e-mail a la Direccidon de Ferias, Mercados y Area Central.

5.3. Documentos asociados

I BPA 001 Recomendaciones para mejorar la calidad microbiologica y/o quimica de los
productos vegetales

R BPA 001 Notificacion de no conformidades BPA

R BPA 002 Evolucion cumplimiento BPA

I BPL 001 Determinacion de E. coli y Salmonella en vegetales frescos

R BPL 001. Plan de Muestreo operadores MAC

R B PL 0 02. Informe resultados determinaciones fisicas, quimicas y microbioldgicas en
productos vegetales frescos

6. Control y Conservacion de los Registros de la Calidad

Los registros se mantendran en sistema informatico digital e impreso durante al menos
2 ahos.



| BPA 001

SICOFHOR INSTRUCTIVO Revision: 00 Fecha: 25-09-06
MAC Pagina: 1/2

RECOMENDACIONES PARA MEJORAR LA CALIDAD MICROBIOLOGICA Y/O
QUIMICA DE LOS PRODUCTOS VEGETALES

Identificacion de posibles causas de No - Conformidad
Las razones por las cuales un producto vegetal tiene calidad microbiolégica deficiente pueden deberse
a una o mas de las siguientes causas:

1. Emplazamiento inadecuado del sitio de produccién

2. Mala calidad del agua de riego

3. Mal uso de abonos o enmiendas

4. Mala calidad del agua para uso del personal

5. Mala préactica de cosecha

6. Mal manejo e higiene de envases

7. Mal manejo de acondicionamiento, limpieza y desinfeccién de los productos previo al empaque

8. Mala calidad de agua utilizada para el lavado
Importante: Cada vez que se produzca un resultado de laboratorio No- Conforme, los anditores
del SICOFHOR inspeccionarn especificamente cada una de ellas y el grado de cumplimiento
adecuado para su correccién. Ud. debe analizar en su Area Productiva cada una de estas
posibles causas de contaminacién y corregirlas en la medida de sus posibilidades.

1. Emplazamiento inadecuado del sitio de produccién

No cultivar productos horticolas frescos en 4reas cercanas a lugares con presencia de sustancias
potencialmente nocivas, por ejemplo: Aguas fecales, Lodos fecales, Metales pesados, Pesticidas u otros
quimicos peligrosos, Heces de animales, Malezas téxicas, Contaminaciones aéreas, lugares donde se
realizan operaciones con ganado, aves o con inusual cantidad de vida silvestre, etc. Si las causas de
contaminacion pueden ser eliminadas, se debe aplicar plan/es de accién correctivo/s antes de proceder
al cultivo. Consulte al personal técnico.

2. Mala calidad del agua para uso agricola (riego, lavado de equipo e instrumental, para
soluciones de fertilizantes y productos fitosanitarios, etc.).

Debe estar libre de contaminaciones fecales humanas y/o de animales y de sustancias peligrosas (ej.: E.
coli, coliformes, parésitos, Shigella sp, Listeria monocitogenes, metales pesados, arsénico, cianurc,
etc.). Consulte al personal técnico.

3. Mal uso de abonos o enmiendas

No use lodos cloacales, residuos urbanos organicos, estiércol de animales u abonos organicos de
ningtin tipo que no hayan sido sometidos a tratamientos (compostado u otros) para eliminar los agentes
patogenos. Estas enmiendas organicas s6lo pueden aplicarse durante la presiembra. En cultivos en que
la parte comestible esta en contacto con el suelo, deben ser aplicados con anticipacién de SEIS (6)
meses a la cosecha. No usar abonos contaminados con metales pesados u otros quimicos o cuyos
limites maximos no estén determinados. Los abonos inorginicos o quimicos a usar deben estar
registrados por el Organismo Oficial competente, usarse en las dosis recomendadas respetando los
tiempos de carencia establecidos. Los sitios donde se procesa el compostado deben encontrarse
aislados del sitio de produccién o de la pileta de lavado.

4. Mala calidad del agua para uso del personal
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RE(}OMENDACIONES PARA MEJORAR LA CALIDAD MICROBIOLOGICA Y/O
QUIMICA DE LOS PRODUCTOS VEGETALES

Fl agua para uso personal es la destinada a lavado de manos, ducha y bebida. El tanque debe
mantenerse limpio (desbarrar cada 6 meses) y con tapa. No deben existir conexiones cruzadas en la
provisiéon de agua potable para uso humano y para otros usos. Debe contarse con sanitarios en
condiciones higiénicas. Los desagiies o similares fuentes de posible contaminacion deben estar
disefiados para prevenir el reflujo.

1.5. Mala prictica de cosecha

No recoger del suelo frutas caidas. No mezclar lotes de productos, en especial raices y tubérculos con
hojas. Limitar el tiempo de exposicién al sol. Separar el uso de cajones de cosecha y los cajones de
transporte al mercado. Mantener el orden e higiene de utensilios y herramientas.

6. Mal manejo e higiene de envases

Los cajones, canastos, bines o cualquier recipiente de cosecha deberan ser de plastico apto para
contactar alimentos, con disefio apropiado al peso del producto y permitir facil limpieza y desinfeccion.
Limpiar y desinfectar envases, previo a cada uso. No llenar més de lo adecuado los envases, para evitar
su rotura y el deterioro del producto. No usar estos envases para transportar quimicos.

1.7. Mal manejo en acondicionamiento, limpieza y desinfeccién de productos previo al empaque
Qe debe eliminar suciedad (tierra u otros materiales extrafios) con agua (zanahoria, batata, papa,
verduras de hoja excepto repollo, etc.) o por vibracién y/o cepillado (coliflor, brocoli, repollo, papas,
etc.). Cuando se utilice el lavado con agua, ésta debe ser potable (suministro de red municipal) o en
su defecto de pozo con agregade de desinfectante (solucién de cloro en concentracion apropiada
para combatir los patdgenos sin dafiar al producto (sugerido: 10 - 50 ppm, consultar a especialista). Es
conveniente disponer de un tanque previo a la pileta de lavado donde agregar el cloro, ademas del
tanque de agua para consumo directo o familiar. Lave bien la pileta antes del uso. Recuerde que el
exceso de suciedad o barro neutraliza el cloro. Por ello, elimine la mayor parte de la suciedad con un
enjuague previo antes de sumergir el producto en la pileta. No mezclar lotes de productos. Lavar
vegetales de hoja antes de las raices y tubérculos. Renovar el agua para evitar acumulacién de barro.
Dejar actuar el cloro al menos 10 min. Se recomienda verificar la concentracion efectiva de cloro en la
pileta (por ej. con kit para natatorios). Evitar la entrada de animales en las instalaciones de lavado y
empaque.

Documentos de Referencia
Resolucién 71/99. Guia de Buenos Aires Practicas de Higiene y Agricolas para la Produccion Primaria
(cultivo - cosecha), Empacado, Almacenamiento y Transporte de Hortalizas Frescas Bs. As., 12/02/99.
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DETERMINACION DE E. COLI Y SALMONELLA EN VEGETALES FRESCOS

Objetivo

Definir la metodologia para la determinacion de Escherichia coli y Salmonella spp. en
verduras provenientes del Mercado de Abasto de la ciudad de Cordoba y de
productores frutihorticolas que comercializan en nuestra ciudad.

Alcance

Este Instructivo se aplica a muestras de verduras de hoja, preferentemente aquellas que
se consumen crudas, a saber: Lechuga en todas sus variedades, Apio, Repollo, Acelga,
Espinaca, Rucula, Achicoria,Perejil, Cebolla de verdeo, Ajo puerro, Cibulette, Berro,
etc. Las mismas pueden obtenerse de los espacios comerciales del Mercado de Abasto
de la ciudad de Cordoba, de las zonas de produccion, instalaciones de lavado y/o
transportes pertenecientes a productores frutihorticolas que comercializan en nuestra
ciudad.

Flujograma

Toma de muestras

v

Transporte al LAB
¥
Hisopado
&
Enriguecimiento en caldo selectivo

¥

Aislamiento en medio selectivo y
diferencial

|

Identificacion / confirmacion

l

Elaboracion informe

l

Comunicacion a DCAy DFMy AC
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DETERMINACION DE E. COLI Y SALMONELLA EN VEGETALES FRESCOS

Descripcion
El muestreo se efectua segun lo previsto en el R BPL 001 Plan de Muestreo de productos
vegetales frescos (situacion ordinaria), o también por solicitud especifica del Responsable

Tecnico SICOFHOR (situacion extraordinaria).

La toma de muestra para los dos procedimientos (E. Coli y Salmonella) se realiza en forma
paralela.

Las muestras deben ser trasladadas al Laboratorio refrigeradas y ser procesadas dentro de
las 2 horas de extraidas.

Se efecttia hisopado de una porcion representativa de la muestra (aproximadamente 100

cm 2 ) dependiendo del tipo de verdura a muestrear.
El hisopado se realiza principaimente en la porcion inferior de la verdura usando los medios
de transporte Caldo Tetrationato y Caldo EC, para Salmonella y E. Coli, respectivamente.

Paralelamente se toma una muestra de aproximadamente 100 g de verdura, se coloca en
bolsa estéril y se traslada al Laboratorio para su posterior analisis, de las que se pesan 5 g
para la determinacion de E. coli y 25 g para la determinacion de Salmonella sp.

En ambas determinaciones se incuba a 37° C24h.

Luego se procede a la siembra en medios selectivos y diferenciales para cada caso.
Posteriormente se aislan las colonias presuntivas y se realizan las pruebas bioquimicas y
serologicas de identificacion / confirmacion especificas.

Una vez obtenidos los resultados, se informa por escrito a la Direccion de Calidad
Alimentaria (R BPL 001), adelantando el resultado por e-mail a la Direccion de Ferias,
Mercados y Area Central.
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1. OBJETIVOS

- Establecer un sistema de mejora continua de cada Unidad Productiva.

- Establecer las pautas para evaluar los procedimientos y BPA en sus aspectos administrativos, sanitarios
y de la calidad.

- Recabar informacién sobre incumplimientos graves al Reglamento Interno del MAC, que pueden ser
objeto de sanciones.

- Recabar inforrmacion para la Base de Datos: Mapa Frutihorticola, registros de uso de agroquimicos y toda
otra informacién necesaria para el Sicofhor.

2. REFERENCIA
No tiene

3. ALCANCE
Todas las Unidades Productivas que comercializan en la ciudad de Cordoba.

4. RESPONSABRBILIDAD

Auditores

e Llevar a cabo la auditoria, generar los registros correspondientes y firmarlos. Debera ser personal
capacitado para ello.

Titular o responsable de la Unidad Productiva

e Firmar los registros que se generan durante las auditorias y dar maxima celeridad a la correccion de las
no conformidades: observadas, cumpliendo con las indicaciones de los auditores.

Responsable Técnico

e Hacer que la informacién recabada sea ingresada y procesada en los documentos del sistema.

5. DETALLE
Se implementaran auditorias con frecuencia determinada en R BPA 003 “Plan de Auditorias”.
L.os Inspectores y Facilitadores comenzaran la auditoria en presencia del Responsable o Encargado de la
UP. Se verificara que las UP concuerdan con la documentacion presentada como Declaracion Jurada. Si en
estos aspectos se encuentran no conformidades graves se dara por terminada la Auditoria, informandose al
Encargado y procediéndose a la suspension hasta su correccion.
Se procedera entonces a la evaluacion de condiciones higiénicas en Pileta de Lavado y Empadgue. Si en
estos aspectos se encuentran no conformidades graves se dara por terminada la Auditoria, informandose al
Encargado y procediéndose a la suspension hasta su correccion.
Se constataran las distintas especies, sus estados fisiologicos, superficies sembradas y cantidades
almacenadas ya cosechadas en la UP, listado y uso de los agroquimicos en la UP, registrandose todo esto
en el R BPA 002.
Se auditaran el resto de los aspectos a evaluar que se registran en el R BPA 001 “Auditoria cuantitativa de
Buenas Practicas Agricolas”. Los resultados a registrar en este documento seran expresados como
porcentaje (100 %) de cumplimiento.
Al final de la Auditorfa se hara un cierre, a fin de aclarar al productor las no-conformidades y posibilidades de
mejora encontradas y se le dejara duplicado del R BPA 002 “Informe de Auditoria y Recomendaciones para el
Productor”, a fines que la UP auditada implemente las correcciones en el menor plazo posible. Se procurara
la firma del Encargado al pie del R BPA 002.
Todos los registros seran remitidos al responsable técnico del SICOFHOR, que instrumentara las vias a
seguir con los mismos a saber:
+ Los resultados de los R BPA 001 se trataran estadisticamente para la evaluacion del estado de situacion
y para el seguimiento de la evolucion de mejoras.
Los R BPA 002 se tendran en cuenta para la confeccion de los planes de monitoreo de agroquimicos y
parametros biologicos, la incorporacion a bases de datos, etc.

6. DOCUMENTOS ASOCIADOS
R BPA 001 “Auditorfa cuantitativa Buenas Practicas Agricolas”.
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R BPA 002 “Informe de Auditoria y Recomendaciones para el Productor”
R BPA 003 “Plan de Auditorias de Unidades Productivas”

7. ANEXO

CPlan de Auditorias BPA)

Traslado hasta UP

¢

Solicitud de
Responsable Técnico

Ingreso a UP cn presencia
de Titular o Responsable

v

Constatacion info
Declaracion Jurada

No

Evaluar BPH pileta y empaque
{

Listar spp., estados, fisiol.
Aaroquimicos. elc.

v

Evaluar ofros aspectos BPA | s

:

Cierre, firma y entrega
dunlicado al Encaraado de UP

v

datos, etc.

Procesamiento estadistico,
evaluacion de mejoras, base de

FIN
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Titular Registro
Distrito , |Zona l Wiz l Lote
Evaluacion
Componente Aspectos a evaluar Observaciones
PR| E | EP
\denfificacion de lotes 2
Andlisis de suelo 2
naisl
SUELO ¥ AGUA DE fooiocoree 3
RIEGO Compostaje de abono
orgénicoffertilizacién 4
Agquz, disponibifidad v calidad 4
Pileta de lavado 3
Almacenado de agrogulmicos 3
Almacenado propagulos v semillas 1
Ubicacion de ropa de trabajo / equipo de 4
INSTALACIONES n
Almacenamiento de cajones vacios P
Almacenamiento de maquinas,
herramientas y utensllios 2
Sanitaios a campo con insurmos de
fhiaiene 2
Libreta sanitaria 3
Capacilacion en higiene para el
rnanipuleo 18
PERSONAL Indumentaria de proteccion 18
Higiene al usar quimicos 1.8
Higiene parsonal general (manos, cara,
etc) 1.8
Higiene general del campo 25
Animales fyera de zonas productivas 25
\impieza herramientas de frabajo 2,5
PRACTICAS T 3 25
HIGIENICAS Limpieza cajores v
{BPH) Cloracion agua de lavado 25
Renovacion agua de lavado 25
Higlene proceso de lavado 25
2.5
4
4
AGRO - QUIMICOS 2
A _ 4
Mantenimiento de ia caja 3
Higiene del transporte 3
TRANSPORTES |Ewvstencia de cobertura  (impermeable,
lavable) 3
Uso exclusivo para trastadp de hortalizas
v frulas frescas 3
Trazahilidad 4
Registro del historial dei lote 1.2
REGISTROS Y Registro de siembra / cosecha 14
DOCUMENTACION |Registro de INASE 1
Registro de aplicacién de agrogquimicos 2
Registro de conposlaje 2
Registro de venta de produccion 1,4
% Cumplimiento (100 x suma {indicar productos  utilizados  y  toda  observacion  de)
EPIsuma EPmax.) : signiﬁcancia.

E: evaluacion de cumplimiento. Asignar. 0 (no cumplido); 1 (curnple parcialmente), 2 (cumplido)
PR: Peso felativo del aspecto a evaluar
EP: svaluacion ponderada de cumplimiento (PR x E)

Fecha Auditor

Firma Titular Firma auditor

R AU BPA 01
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TITULAR

N° CARPETA

N°® CARNET

UBICACION UP

FECHA (ddmmaa)

NAVE

RECOMENDACIONES

SUELO Y AGUA

INSTALACIONES

PERSONAL

PRACTICAS HIGIENICAS

AGROQUIMICOS

TRANSPORTES

REGISTROS Y DOCUMENTACION

OTROS

FIRMA TITULAR

FIRMA Y LEGAJO DEL
AUDITOR

Direccion de Ferias, Mercados y Area Central M.T. de Alvear 120 subsuelo —Teléf.: 0351 428 5600 int. 2394
Mercado de Abasto Cérdoba Mdédulo 8 Teléf.: 0351 4339275
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TITULAR
N° CARPETA N° CARNET
UBICACION UP
FECHA (ddmmaa) NAVE
INFORME
INSERTAR AQUI LISTA DE ESPECIES, SUPERFICIES, ESTADO FISIOL, AGROQUIMICOS Y
SU USO, ETC....
FIRMA TITULAR FIRMA Y LEGAJO DEL
AUDITOR

Direccion de Ferias, Mercados y Area Central M.T. de Alvear 120 subsuelo — Teléf.: 0351 428 5600 int. 2394
Mercado de Abasto Cordoba Médulo 8 Teléf.: 0351 4339275




SICOFHOR | PLAN ANUAL DE MONITOREO PARA DETECTAR LA I POES 001

Version: 001
WMLA.C PRESENCIA DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS Y Fecha: 26/10/2009
e CONTAMINANTES MICROBIOLOGICOS Pagina

1) Objetivo

Este procedimiento se realiza con el objetivo de brindar proteccién a los
consumidores contra los peligros derivados de la contaminacidn bioldgica o la de
productos fitosanitarios que se aplican inadecuadamente por incorrectas dosis,
mala eleccién en el producto o no respetar los periodos de carencia.

El presente monitoreo se ejecutard de acuerdo a las normativas vigentes de
SENASA y el C.AA en cumplimiento de los pardmetros establecidos para las

presentes determinaciones.

2) Caracteristicas Generales

Las caracteristicas generales del plan estdn planteadas en la Resolucion
SENASA N° 148/2007.

Las especies horticolas y fruticolas a monitorear son las que se producen en
un importanie volumen de produccién y las que se consumen a lo largo del afio,
teniendo en cuenta que la cantidad de muestras sea representativa por especie,

estas se seleccionardn en funcién de la evaluacion de riesgo realizada.

3) Caracteristicas del muestreo
a. Productos a muestrear
Las especies seleccionadas anualmente dependerdn de una evaluacién de
riesgo, esta pueden variar en el momento de redlizar el muestreo, por lo
tanto se decidird la eleccién de las mismas luego de una consulta con la

DFV y se incorporan en Anexos.

b. Cantidad de muestras y frecuencia
Se realizaran 60 muestras al afio y por producto segtin la norma CODEX
CAC 33/1999, por lo tanto la cantidad minima de muestras es de 180. Las

cuales se tomaran al azar entre los productores.

Direocidn Farira v
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4) Procedimienio del Muestreo
Se foma como referencia la Resolucién SENASA N° 288/2001 para:

a) Determinacién del tamaiio de la muestra

b) Determinacién de unidades del lote a muestrear en funcién del tamafio del

lote.

a.

Responsable del Procedimiento

El Mercado de Abasto Cérdoba es el encargado de hacer cumplir el Plan

Anual de Monitoreo para detectar la Presencia de Residuos de Plaguicidas y

de contaminantes microbioldgicos, de acuerdo a lo sefialado en el presente

plan. El ejecutor de la foma de muestras, andlisis y entrega de resultados es

la Direccién de Calidad Alimentaria.

.

1
2.
3

SRS

Fj\

C.

Pasos del Procedimiento

Determinar el operador responsable de la muestra a obtener.

Determinar el lote a muestrear.

Determinar la cantidad de unidades del lote a muestrear en funcién del
tamaiio del mismo.

Toma de muestras al azar, obteniendo 3 muestras.

Precintado de las muestras.

Redactar el acta de muesireo

El operador recibe la contramuestra 2 y el duplicado del acta de
muestreo

Se envia al laboratorio la muestra para andlisis, la contramuesira 1y el

triplicado del acta de muestreo.

Tamaiio minimo de la muestra

El tamafio de la muestra se considera la descripta en la Resolucién SENASA
N° 288/01

Unidades del lote a muestrear en funcién' del tamaiio de lote

Las unidades del lote descriptas pueden variar segin el segiin el modo de

presentacion/del producto.

P

ey [
E.-i; [EVE I RCR v ¥

PR WA B T
[T R L R

ES COPIA EIE ﬁé/[ £.2011

YLAS GARCHS
/;{mscuoumm A5 Y LERNAD

N




1 POES 001
S“COFHOR PLAN ANUAL DE MONITOREO PARA DETECTAR LA Version: 001
MLA.C PRESENCIA DE RESTDUOS DE PLAGUICIDAS Y | fomion 001
i CONTAMINANTES MICROBIOLOGICOS Pagina
N°® DE UNIDADES QUE CCOMPONEN UNIDADES A MUESTREAR
EL LOTE A MUESTREAR
1a 10 1
11 a 100 2
101 a 300 4
301 a 500 5
Mas de B01 1%

d. Acondicionamiento, idenvificacisn y transporte de muesiras

Se utilizan bolsas de materiales que permiten mantener en forma adecuada
el producto, asegurando la inviolabilidad de las muestras.

Las muestras se precintan utilizando precintos numerados que se hacen
constar en acta. ‘

De las muestras extraidas, una de ella se denomina Muestra de Laboratorio
y se emplea en el andlisis, la segunda se llama Contramuestra 1, junto al

friplicado del acta de Muestreo se envian al Laboratorio.

e. Acta de muesireo

Las actas de constatacién se confeccionan por triplicado, con el mismo
contenido en cada uno.

El original del acta se adjunta a las muestras y se envia al laboratorio.

El duplicado se entrega al responsable del lote muestreado en el momento
del muesireo.

Ei iriplicado queda en el Mercado de Abasto Cérdoba, responsable del
procedimiento.

5) Determinaciones analiticas
‘ Seglin Resolucién SENASA N° 148/2007, Las Determinaciones son para

Residuos de Plaguicidas y Contaminanies Microbiolégicos.

Las muestras son utilizadas para las dos determinaciones y el laboratorio

[

emite un informe de cada muestra.

Direscinn Fr 5 v
- @ 4 ENE 2017
D et Ve i Y L

DIRECTOR
{DEFERIAS Y MERNCANDS




[ B " ‘3”?; - ; :
7E Uy Toeo

SICOFHOR | PLAN ANUAL DE MONITOREO PARA DETECTAR LA | | POES 001

Version: 001
PRESENCIA DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS Y Fecha: 26/10/2009

M.A.C CONTAMINANTES MICROBIOLOGICOS Pagin

Determinacion de Residuos de Plaguicidas

Debido a las dificultades y falta de respuesta del CEPROCOR para la
realizacion de las determinaciones de residuos de plaguicidas, éstos se
realizaran en el laboratorio de la Municipalidad de Cérdoba, para lo cuai se
ha iniciado el proceso de evaluacién de obra civil y equipamiento a
incorporar a la brevedad posible. Si bien en este momento no se cuenta
con una fecha exacta de inicio de actividad de andlisis de pesticidas y
contaminantes quimicos, ni bien se finalicen los estudios actuales, se

procederd a informar a SENASA la misma.

¢. Determinacion de Contaminantes Microbioldgicos
Escherichia Coli: metodologia analitica segin el libro "Microorganismos
de los alimentos” Vol. 1- 2da edicidn (LCM SF)
Salmonella spp: las determinaciones se realizan hasta Invic por no poseer

antisueros especifico. Se realiza en agar SS

6) Laboratorio
a. Microbiolégico
El Laboratorio de Bromatologia dependiente de la Direccidn de Calidad
Alimentaria de la Municipalidad de Cérdoba, realizara las determinaciones
microbioldgicas.
Residuos de Plaguicidas
El Laboratorio de Bromatologia dependiente de la Direccion de Calidad
Alimentaria de la Municipalidad de Cérdoba, realizara las deverminaciones
de residuos de plaguicidas, una vez completadas las obras civiles de

ampliacién y la incorporacién del equipamiento necesario.

7) Comunicaciones
a) Comunicaciones previas al plan
El plan de monitoreo aprobado por el SENASA, serd comunicado a los

interesados en el MAC.
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b) Comunicaciones del Plan
El Mercado de Abasto Cérdoba acordard con la Direccién de Calidad
Alimentaria la realizacién de las determinaciones de productos, los dias y
horarios de toma de muestras, el acondicionamiento y forma de envio con el
objeto de reducir al minimo los fiempos desde la toma de muestras hasta la

determinacidn de los resultados.

¢) Comunicacién de resultados de andlisis de laboratorio: segin la
resolucion SENASA N° 148/2007 en su Art. 3 el Laboratorio tiene la
obligacién de comunicar todo resuliado negativo que se produzca a la
Direccién de Laboratorios y Control técnico y a la Direccién Nacional de
Fiscalizacién Agroalimentaria del SENASA, seglin lo establece el articulo 29
de la Resolucién N°® 736/2006 de la SAGPyA. La presentacidn se canalizard

por medio de la Coordinacidn General de la Zona Centro Cérdoba.

8. Ejecucién de medidas correctivas: segiin la Resolucién SENASA 148/2007 en
su Ari. 4 ante un resulfado positivo informado por el Laboratorio, la Direccién
Nacional de Fiscalizacién Agroalimentaria a través de su Direccion de Fiscalizacion
Vegetal es la encargada de adoptar las medidas que corresponden sin perjuicio de
las medidas y acciones sanitarias que adopte la autoridad competente de la
Municipalidad de Cérdoba dentro de su jurisdiccion y de acuerdo a las

competencias y obligaciones derivadas del marco normativo vigente.

9. Fecha de inicio en la aplicacién del Plan de Monitoreo
El Plan Anual de Monitoreo presentado por el Mercado de Abasto de Cérdoba
se aplica actualmente en lo referente a contaminacion bioldgica, mientras que
en referencia a la contaminacién quimica dependerd de la fecha de
disponibilidad de la ampliacién del laboratorio.
La aprobacién por parte de SENASA serd un hito imprescindible para ajustar

plazos y detalles de planificacidn.

LAS GARCIA
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marcelo T. de Alvear 120, XB0QOKGQ Cordoba, Cha, Argentina

CORDOBA, 19 de enero de 2010.
Senor
SUBRDIRECTOR DREL MAC

Don OSCAR CARALLERO
S / D
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De mi mayor consideracidn:

Tengo el placer de dirigirme a Uds. a los efectos de
adijuntar el Plan de Trabajo gque debera aplicarse & partir del jueves 21-ene-10.

A los efectos de la puesta en marcha del mismo, debera:

1. Poner en conocimiento de codo el pevsonal del MAC el Plan de trabajo vy la
asignacidon de responsabilidades dispuesta en el mismo.

o

coordinar con el Jefe de Seccidbn y los Supervisores las medidas necesarias
para efectivizar la aplicacién del Plan y para que log Supervisores Se€
hagan responsables de 1la presentacién al Tribunal de Faltas, en término,
de las actas Y actuaciones correspondientes & las sanciones aplicadas.

1. Asegurar la disponibilidad de la documentacion necesaria  (Rctas,
Nobificaciones, planillas de control de tareas, etc.) -

4. Para el viernes 32-ene-10, definir ¥y comunicar la distribucidn de personal

que debera cumplix horas de prolongacion de jornadas en losg feriados

comprendidos hasta el 31-ene-10. El dia 29-ene-10 debera esta lista 1la
previsién para el mes de febrero proéximo, contemplando feriados Y
operativos especiales COMO pox ejemplo control de bares, control de planta
de lavado de cajones, control de rutas, etc

"

Coordinar acciones con la responsable del SICOFHOR.

Atentamente.
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PLAN DE TRABAJO DE INSPECCION
EN EL ’
MERCADO DE ABASTO DE CORDOBA

OBJETIVO:

Asegurar en el ambito del Mercado de Abasio de C srdoba, ol cumplimiento de |z normativa
vigente planificando las tareas, organizando los medios humanos y maieriales para optimizar 1as
tareas de control, asignando zonas de responsabilidad especifica a cada Inspector.

CONSIDERACIONES PRELIMINARES:

Los informes producidos por la Seccién SICOFHOR, ponen permanentementie de
manifiesto vna sene de anormalidades, incumplimientos y falencias que se detectan en todo &l
ambito del Mercado de Abasto Cérdoba. Todas estas falencias son incumplimiento de la normiativa
vigenie y contempladas ianio el 1a Ord. N° 8246/86 como en el Dec. N° 378-C-88 Reglamento
Interno del MAC vy Gluimameinie e el Wanual POES.

Una situacion similar se produce con los informes producidos por SENASA que en clara
sintonia con los informes QICOFHOR, dejan de manifiesto una situacion de ausencia total de
coniroles y aplicacion de las sanciones correspondientes ante la comprobacion palpable de los
incumplimientos detectados por el personal de las organizaciones mencionadas y curiosamente no
detectadas por el personal responsable de ejecutar €soS controles. Al menos el 80% de los
incumplirnienios son prevenibles o cotregibles con el cumplimiento de los controles adecuados.

La puesta en vigencia de la Ord. N° 11.707/09 que aprueba el Convenio de Prestacién de
Servicios por paite de la Cooperativa MERCOOF y iz necesidad de conirolar la ejecucion de los
servicios, representa un desafio para los sistemas de control establecidos 'y ja necesidad de cambiar ¢
de mejorar los mismos.

SISTEMIA DE CONTROL DE GESTION:

Resulta imprescindible poner en marcha un proceso administrativo que “HAGA QUE LAS
COSAS SE HAGAN” y respondaa las siguientes funciones:

a) Planificacién de Tareas: Establecer las tareas que deben realizarse, establecer
plazos y prioridades, fechas de finalizacion, responsables, medios Necesarios,
etc. Con la informacion de control de avance, producir la re~planificacion ¥
ajustes necesarios.
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b) Organizacién de los Wiedios: Bstablecer los medios humanos y materiales
disponibles, organizarios  jerarquicamente, asignarles responsabilidades,
delegarles autoridad, asignarles lugares a cargo, capacitarlos, etc.

c) Fjecucion de las iareas. Puesta en marcha y ejecucion de las tareas
planificadas y cumplimiento de la responsabilidad asignada a cada agente.

d) Control de ejecucion: Es imprescindible el seguimiento y control permanenic

de la ejecucion de las tareas asignadas a cada agente, detectando  las
desviaciones, estableciendo las causas y produciendo los nformes GECE3arios
para facilitar las correcciones (re-planificacion) coirespondientes.

TAREAS A BIJECUTAK:

En Planilla adjunta se detalla el Check-List presentado por SENASA con las observaciones
realizadas al accionar del MAC y un detalle global de las tareas que la Municipalidad en forma
directa o por terceros, se compromete a realizar para solucionar la problematica presentada. En el
misino documento, se presenta una asignacion de responsabilidades de control permanentes.

Adeinds de las tareas alli cont mpladag, los Inspeciores IMunicipales tienen a su cargo el
dnce en el MAC, tanto a nivel carga y descarga como ds

comercializacion, estacionamiento, {ransito, etc.

E

control integral 66l MoVIMISHD GUS 56 PiY

Por esta razbn, se ha asignado a cada Inspector un furmo (Descarga — Venta — Feriados) v
una Nave a la cual controlar y de 1a cual sera responsable por su desempeiio, cubriendo el interior, &l
exterior y los estacionamientos adyacentes a la Nave. Esta asignacion se presenta en los planos det

MAC que se acompafian.

Los Inspectores al inicio del tumo pasaran por la administracion a retirar su planilla de
sctividades diarias y a recibir las iistrucciones del Supervisor (Esta tarea no puede demandar més de
mietha OOYa) ' .., ine Maves asignadas para gjecutar su trabajo. Media hoia
antes de finalizar su twmo, S€ dirigird a la Adminisiracién para entregar al Supetviser 1
documentacion correspondiente a la actividad realizada junto al informe diario correspondiente.

3 [T [ VE
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Los Supervisores deberai coordinar la planificacién diaria con la superioridad, asignar fas
tareas y dar instrucciones de trabajo a los Inspectores, receptar los informes y la documentacioa de
parte de los Inspectores, controlar in situ la presencia y actividad de los mismos, resolver las
cuesiiones que no sepa o pueda resolver el Inspector y adoptar las medidas disciplinarias que
correspondan si alghn agente a su cargo no cumple con la responsabilidad asignada.

Bi personal det MAC 00 contermplado en la asignacion de tarcas especiticas en cada MNave,
recibira mistrucciones diarias para cealizar tareas de capacitacion, apoyo a otios Inspeciores,

FEepiazos e Casos de ausd:

Vo3 Y e S Temcons et b
LU ugsuu Inspecior, eic.

El personal monotributista pasara de inmediato a desempefiar tareas en el SICOFHOR.
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Ias tareas asignadas estan contempladas para los tumos normales de trabajo de siete horas,
1ss horas correspondientes a la Prolongacion de Jornadas (20 al mes) se ejecutarin, Cinco (5) en
feriados (Sabado, Domingo O Feriado) segln un cronograna mensual que seré sugerido por los
Supervisores y el jefe de Seccién y aprobado por el Subdirector del MAC. Las quince (15) horas
cesiantes, serhn utilizadas para cealizar tareas correspondientes & ProOyectos especificos cormo
actividades especiales en ol WIAC, control de rutas, capacitacion, etc.

Ademas de los Feriantes y de los agentes que cumplan prolongacioi, cada fin de semant o
{erindo, un Supervisor o el jefe de Seccion debera cumplir una guardia pasiva en domicilio para
responder y resolver cusstiones que puedan excceder las posibilidades de los Inspectores eén
funciones.

CONSIDERACIONES FINALES:
B Manyal POES establece procedimientos de control y auditoria para una serie de

actividades feIRCIonatas SEPpOUiioinehg wus sl swrpls o de normas higiénico-saniiarnas y de
calidad, definiendo los Forraularios, periodicidad y tipo de auditoria a realizar.

Los resultados de dichas auditorias y los informes periodicos de SENASA, serviran como
clemento adicional para evaluar la responsabilidad y la calidad del trabajo ejecutado por cada
Inspector y la linea jerarquica correspondiente.
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CHECHK-LIST - Visitas de Inspeceidn pal
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& verificar le implementacidn del Manual de Procedimientos C

L
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: nerativos Estandarizacos de Sanitizacion
anitarias en establecimientos mayoristas de frutas ¥ hortalize s frescas - Resol. SENASA N° 48/06

Mantenimiento . , . Kesponsabie | Responsaliié | Direccion
cervsCiones 08 SEIN B, c B ooias ., A )
Ectructura! Estado Ohservaciones de SENASA Miedidas Adoptadas de Solucién | de Gontrotar | Técnica
Por cuestiones presupuestarias, por el
momento no se encararé la obra de bacheo ‘ .
e Arg. Arce - informara a
Se instruvo a la Arg. Lorena Arce para Inspector de .
. . ., |Empresa Subdirector
A . localizer el origen del agua 'y recomendar s |, . Zong - .
Presencia de baches y grietas con - . o 7 limpieza - s . del MAC sl
Calles externas M e medidas para evitar su derrame. Ademas, 5¢ Supervisor de
acumulacion ce agua. s o ’ Operadores . observa que
solicito a la empresa de limpieza que barra Turno - Jefe de
. . ~ |Permanentes y - el problema
los baches produciendo desalojo del agua ¥ o Seccion -
o . . “  {Transitorios persiste
facilitando el secado. Se sancionaré al
Operador que derrame agua a la calle.
Por cuestiones presupuestarias, por el
moracntc no se encararé la obra de bacheo
de calles pero si de andenes. Se instruy6 e la [Arq. Arce - .
. : Y, Inspector de  |Informara a
. . Arq. Lorena Arce para localizar el origen del |Empresa - .
Presencia de baches y grietas con : SR ) . S Zona - Subdirector
. . A agua y recomendar las medidas para evitar  {limpieza - . A
Calles internas M acumulacion de agua. Andenes con . . . s Supervisor de del MAG si
. . su derrame. Ademas, se solicitd a le empresa Operadores .
pisos deteriorados. o - Turmno - Jefe de|persiste el
de limpieza que barra los baches produciendo|Permanentes y .
- ey ) . o Seccion problema
desalojo del agua y facilitando el secado. Se |Transitorios
sancionara al Operador que derrame ague a
la calle.
Arg. Arce - |Inspector de Informaré a
. . Se realizara relevamiento y se solicitarg Operadores  |Z0ne - . Subdlrec’to.r
Piso / paredes R |Roturas en interior de naves reparacion de pisos Permanentes y|Supervisor de  |del MAC si
= . . -_— .
Transitorios - |Turno - Jefe de|persiste el
MAC Seccién problema

4 Mo &
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S amtenimienio - - Ezenonsabic
Mentenimientc  fp .. o0 Medidas Adoptadas . g n HevE
Estructural ) B de Controial | Teécnica
Inspector de informaré a
Falia de malla antiinsecios y vidrios |Se intimaré a ios Operadores para gue en el ' Operadores Zona - Subdirector
Techos / aberturas i |rotos en venianas y banderolas término de 5 dias soluciones el problema. Se Sermanentes y|Supervisor de  [del MAC si
(neves, zona quinteros y hafios) sancionaré a los incumplidores. Transitorios | Turno - Jefe de persiste el
Seccion probleme
C L o Informaré a
Sin tulipas protectoras en luminarias X s . o
Lurninarias / de os distintos sectores del mercado Es un problema de gificil solucion ya que no Subdirector
vzr\tilacién M ( ;&estos zon:dc ;Ent;mc nm/; se consiguen tulipas del tipo existenie en el |Arg. Arce del MIAC si
o s - : Sy VOO z FRRT: m I
' Cpef\*raies) adeq V&S MAC. Se procedera a estuaiar alternativas. persiste el
problema
. . Frziancias en el mantenimiento (rec |Se soliciiaréd mayores presiciones & SENASA |Arg. Arce
Unidades funcionales| R e . \ ) . iy .
eléotrica, entrepisos, eic.) y se evaluara posible solucion. Ing. Lujan
, . , . . . d orl :
Areas de piso con estucaco row. Por el momento se procecera & poner en Inspector de Inf nvnjara a
g P . . . oo Arg. Arce Zona - Subdirector
Bleva Libr " Piletones de hortalizas deterioracos. funcionamiento los piletones sanos Se Asé)ci”cic')n Supervisor de |del MAG si
rieya © ' lAlgunos fuera de uso. Luminaries sinjreempiazaran log piletones deteriorados y se \rodlui‘torec Turpn(; Jé‘e de exsEQte ol
.z " Ve X 5 Vi 8 P g 4 - l p SIS
proteccion. Ventanas dafiadas. repararén las ventanas dafiadas. -,
Seccion problema
A1 momanio de 13 INSDECCIoN No S Se enviara de inmediato a SENASA el (itimo
Anélisis de agua NG | analisis realizedn a fines de oot-08 v s€ Ing. Lujén
encontraban disponibles. P . . RS
mantendré el archivo en la Direccion Técnice.
Dir. Redes Informaré a
. " N . Se realizara relevamiento y & soliciterg la  |Sanitarias Subdirecto
Desagles Cafios rotos. Rejillas de desagues . . y i 1as ¥ ir .r
. NO . reparacion de caheria 'y la desobstruccion de {Gas del MAC si
(mantenimiento) obstruidas. . L v
rejillas. fiantenimien. persiste el
E. Limpieza problema
Sistema eléctrico W Erecario. Cables aéreos sin bandejas|Se realizaré relevamiento y plan de obra. Se Arq. ATCE
(estado) portacables estableceré responsable de realizar la obra. - A
Se soliciiara & SENASA informe 10s criterios
Sefializacion NO |{lInsuficiente que aplica para considerar insuficiente la Ing. Lujan
sefializacion existente.

e 1T




Estructursl

fentenimientc

Estado

Oheservacions s de SENAZA

-, L
Heeponsasie

de Sclucidn

Kegponsanle

de Controlar

Direcclidn

Técnica |

Falta mantenimierio (residuos

Se mejoraré el control y se sancionara el

Inspector de
Zona -

informara &
Subdirector

sanitizacién

residuos, telarafizs, cajones vacios y
bidones con agroguimicos

responsables, en caso de corresponder.

Turno - Jefe de
Seccién

spacios Verass acumulados). Ceiro perimetral con |, - Ing. Lujan Supervisor de [del MAC si
Espaci N R ”)., 0P incumplimiento por parte del Prestador g- -y up NI
basura adherida y roturas. Turno - Jefe de|persiste el
Seccion problema
En el secior de quinteros el uso de  |Para el sector de quinteros se buscarg una
tarimas es casi nu'o. En el dreade  |solucidn conjunta con Asoc. Productores y . .
L , . L , o Inspectorde |Informara &
_ . Operadores Permenentes no esta Fed. Agrarie. Se intimaré a Opsradores - X
Otros (uso ce . - . , . i . e Zona - Suhdirector
. . generalizado. La rmercaderia pesada |Permeanenies para usar tarimas al 31-dic-08. . . , ,
tarimas, metafuegos, : o P . . Subdirector  |{Supervisor de |del MAC si
y voluminose es czpositada Se eniregara de inmediato matafuegos, d , .
eic.) , . ( . ) . . . Turno - Jefe de|persiste el
directamente en ¢! suelo. Carencia |manguereas y boquillas contraincendios & la Seccion Sroblema
de matafuegos v mangueras MERCOOF pare que los distribuya y se ’ '
contraincendies. responsghilice. ‘
Inspectorde  |Informaré a
. e - Conduccién de{Zone - Subdirector
Se cumpilen los Revizar le planificacion, ajustar los plazos y Onaue . . Sub .
= NO o . o, Direccion y Supervisor de [del MAC si
plazos? conirolar esirictamente su cumplimiento. .
MAC Turno - Jefe dejpersiste el
Seccién problema
Aceptable pero con una serie de Inspector de  {Informaré &
deficiencias come falta limpleza en , : . . Zona - Subdirector
Limpieza . Aumeniar i0s CONiroles y sanctonar a ios . .
P y Sl lalgunos sectores, acumulacion de y Supervisor de |del MAC si

persisie el
problema

Checklist xlg
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TR e T EEETETREERE | Bireccion |
iantenimiento e e tidne Adantzde mespoh Direccion
Eetructura!l Estade o MieGicEs AEREEEE de Confrolar | Técnice
Acceso a sanitarios sucio. Sin e hen realizado reparacionss parciales con
elemenios de higiene (toalles de un |cambios de inodoros, mochilas, cenillas, etc.,
solo uso, jzbon liquido y cesto de Ipero resulta necesario encarar el reciclado
resiguos). Griferia rota'y en algunos |tctel de algunos de ellos. Se exigira a los Inspector de informaré &
casos anulada. Inodoros sin hares que reparen y cumplén todes sus Operadores delZona - Subdirector
Sanitarios s! |descarge. Pisos, azulejos y ohligaciones. En cuanto & 10s bafios & cargo |Pares Supervisor de  |del MAC i
mamposterie deteriorados. Bafios de La Municipatidad, en los proximos dias se MERCOOF Turno - Jefe delpersiste el
clausurados. Pérdida de agua. Tape \iraiaré la aprobacion del convenio firmado Seccidn problema
de cloaces rota. Ventiluces sin con la MERGOOP, en el que s¢€ contemplan
protecciony deteriorados. Se utilizen jlas cbres de mantenimiento y reparacién de
como viviznda nocturna. hafios. Los plazos se establecerérn a partir de
ese momento.
Estzcion de trampeo n° 20) tapada o - i
. - Cepaciier & personal municipal para que sepa P
con bolses conteniendo hortalizas. - -~ . ) . inspectorde  |Informera a
i o - ., lcomo realizar el control. Requert al prestador {ing. Lujan - .
Estacion de cebado n 111 - 112 mal S i \ Zona - Subdirecter
Control de Flag s |ubicada y sucia Carencia de la reubioaciones que San NECesarias ¥ mayor| Prestacor supervisor de |del MAC si
ontro gas viail n'?i; ué o o“s'e'van frecuencia de control. Instruir & los Servicio Turp:o Jefe de ersis’;e ol
ancie ya i . , _ . - i€ €
gilancie ya S Operadores para que eviten interferir con las |Control Plagas g P
deficiencias en estaciones ae : . Seccion problema
estaciones exisientes.
trampeo y cebado.
. . Inspector de  |Informara a
Se detectaron numerosos nidos de ing. Lujan - P .
. o , . . Zona - Subdirector
Se realiza control de palomas y pajaros en aleros externos|Se aumentara el control y la frecuencia de Prestador . :
sl . ; . . Supervisor de |del MAC si
aves? de les neves. Gran cantidad de retiro de nidos. Servicio .
\ o Turno - Jefe de|persiste el
deyecciones en paredes Yy pisoS. Control Plagas -
Seccidn problema
Certificado de la " . . o L . . .
Em :esa 4e Control NO Al momento de la inspeccion no s& Se solicitarén y se enviara copia de inmediato nG. Luiar
P ' enconireban disponibles. a SENASA G- Lujan
de Plagas
Muchog perros que deambulan en inspector de informara a
Presencia de todo el &mbito del mercado, orinando| Se tomarén las medidas necesarias para Todos los Zona - Subdirector
animales s |cajones con mercaderia. Gatos en  {lograr la colaboracion de los Operadores del lsectoresdel  |Supervisor de del MAC si
Puestos y depdsitos. Carros tirados |Mercado y la erradicacion de animales. MAC Turno - Jefe de|persiste el
por caballos Seccion probleme




NViantenimiento ‘B
Wiantenimiento CESA
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nonsanis

Direccién

inmediato de la reglamentacion vigentie.

Esiade Observacicnes de St Mecides Adoplada N I R
Estructura! = R ] N pud 22 8(}.‘:5,!(:“}?5 i 3 Técnica
£n Playa de Quinteros no hay
\ianejo de desechos 51 |cestos, los desechos s€ hearren hasta
los andenes.
Inspecior de  |Informaré a
Estado del lugar l el
; ; e a6 PRAST A . Zona - Subdirector
donde se depositan Residuos acumulacos &4 proximidad |Aumentar e control por parte de InSpeciores : ‘ :
R , } ey o in P Supervisor de |del MAC si
{os desechos de los contensdores. Miunicipales y Servicio de Vigilancia. ) ) .
Turno - Jefe de|persiste el
(contenedores) -
Seccion problema
ie ;eg'Stf :lée;u.o S| Falta Cerlificaco ds acuse Q8 recibo |Se solicitaré &l prestador el certificado en ng. Luia
'€ aeseo © © de deposito final. cuestion y se enviaré copia 2 SENASA ng. Lujan
establecimiento 7
. Responsable Resnonsable | Direccidon
£ CONS IDERACIONES SEGUN SENASA iedidas Adoptadas - . '
OTRAS NEIDERACIONES SEGUN SEN A f ptads de Solucién | de Gontrolar | Técnica
1 - La provision de ague en oste Mercado se realiza e traves de Se han iniciede los trémites para incorporar
una perforacion con un consumo diario estimado de 400.000 litros. jun clorador automatico relacionado con el
Al momento de la inspeccion, no se produciz el clorinado del agua |caudal que se maneja en forma diaria. Ara. Arce
pese al bmbeo de la mizma. No se cuenta minimemanien con un Ademas se archivarén en las oficinas dela {ing Lujan
comparador colorimétricc para la determinacion de concentracion | Direccion Técnica los analisis de laboratorio
de cloro en agua- que periodicamente s€ realizan al agua.
o . . . Se realizara un relevamiento fotal y se
2 . Seria importante coniar con un plano y memoria descriptiva de . ) . L .
. N et . -~ |confeccionaré la documentacion necesaria.
efluentes de los bafios publicos y jos ubicados en cantinas, puestos e o Arg. Arce
y dep6sitos Una vez finalizada esta tarea, se enviara '
? ) copia a SENASA
3 - Asimismo, se destaca la presencia de puestos gue ?speotor de lSnfct))l;jr.nzra' a
comercializan huevos conienidos en maples desnudos (sin envase Se procedio & intimar el cumplimiento - ona - ubdirector
Jefe Seccion  |Supervisor de |del MAC si

citricos. Se observaron bines conteniendo naranjas y limones,
maquinaria, tachos con Cers,cajones identificados con el rétulo que
se adjunta; todo en pésimo estado de higiene.

regularizar de inmediato cualquier
anormalidad gue se detecte. De
corresponder, se clausurara

Jefe Seccién

Supervisor de

Seccidn

Turno - Jefe de

primario o secundario) directamente apilados sobre &l piso, sin Tur et d <te ol
rotulacion. urno - efe de|persiste e
Seccion problema
e Se procedera a intimar la resentacion de las i :

4 - En la zona de depositos se detecta una planta empacadora de Procee p Inspector de Informara @

autorizaciones correspondientes y & zZona - Subdirector

del MAC si
persiste el
problema

[ e o




Hesnonsapie | L
de Controlar

se pudo valorar su estado higiénico - sanitario por estar cerrado.

distribuyen en los colegios deniro del Programa "Recrec Sane". No

sectores, perfectamente identificadas y a
disposicién de la Gusrdia de Seguridad.

WMzntenimienic 4 - ; : L i &
Menlenlmienio  Hpepqo)  Obeervaciones te SENASA Medides A optadas
Egtructurai L I
inspector de L &
N L N . - . . . Zona - Subdirector
5 . En el anden de oiro depgsito 6 encontraron bolsas de carbén | Se dieron las insiruceio: €S correspondientes |Inspector Supervisor de |de! MAC ¢
palietizadas junto a bolsas con hortalizes. para sancionar los incuraplimientos Zonal P . o R
Turno - Jefe dejpersisie &
Seccion problemeg |
g , - Inspecior de  {Informare &
Se intim6 a los Inspeciires Municipales y a la P pe e
o ara R Zona - Subdirecior
- N N Empresa de Seguridad dara adopiar las . , e
& - Cabe desiacar la presencia ae menores en el Mercado. \ . ) . . Jefe Seccion  |Supervisor de {del MAC s
megidas necesarias pc g cormregiry evitar - \ L
N Turno - Jefe de|persis:e &
esie situacion- .
) Seccion problemé
Se notificé a la Asocier i6n de productores Inspector de Informare a
P . . norticolas que esta pre ibida la venta de . Zona - Subdirecior
7 - Se efectia venta de productos en uanteja (cuarta game) sin o ~ Inspectos . i AR
— ) o verduras en bandejas c-2do que en el lugar no : Supervisor de gel MAC sl
RNE y RNPA en playa de quinieros. . . . | Zonal ‘ R
exisien elementos pari SCSiener:a cadena de Turno - Jefe de|psrsisie &
frio necesaria. Seccién problem
. . - Se solicité al Subdirecior que tome las
& - En el modulo 6, de acuerdo & lo menifestado por el facilitader . \ e
municipat, se lleva a cabo el acondicionamiento de frutas que & medidas que puecan orresponder. Se
’ s j) A iV (O] L o pedwd - - . .
P e debera crear un fablerc de llaves de todos los |Subdirecior

o - Las instalaciones de la excémara
meiilo se encuentra en estado de abandono, con presencia de
escombros y basura.

de tratamiento de bromuro de

Se intimara a la Cémera de Cperadores
Frutihorticolas de Cérdoba para retfirar los
escombros, la basura y proceder & mantener
las condiciones higiénico sanitarias del local.

Jefe Seccidn

inspector de
Zona -
Supervisor de

Seccion.

Turno - Jefe de

informaré a
Subdirector
del MAG si
persiste €l
probleme




L D! INSPECCION

L

HORARIO DE DESCARGA - DISTRIBUCION FISICA DEL PERSON/

T

ZULOAGH.
GABRIEL




HORARIO DE VENTA - DISTRIBUGION FISICA DEL PERSONAL DE INSPECCIO!

T

N

LUNA HUGO/
DOMINGUEZ JOSE

[ LEvRINO
GABRIEL

“RAVE 4
MAIDANA
ROBERTO




FE

Nisena




PLAN DE TRABAJO 2010

COMUNICACION

OBJETIVOS DEL PLAN

e HACER CUMPLIR LA NORMATIVA
VIGENTE (Ord. 8246 y Dec. 378-C-88
Reglamento Interno)

e CUMPLIMENTAR EL MANUAL POES

e RESOLVER LAS OBSERVACIONES
REALIZADAS EN LAS AUDITORIAS DE
SENASA




CHECK LIST DE SENASA

CHECK-LIST - Visitas de Inspecdén para venfcar la Implermmacién del Manual de Procedimientos Operativos Estandarizados de Sanitizacion

{POES)y di gl en mayoristas de frutas y hortalizas frescas - Resol. SENASA N° 48/06
Wantenimiento N Hosponsabla] Responsable ] Direccion
d
Estructusat t [¢] de SENASA L Medidas Adoptadas de Solucién | de Controlar |  Tacnica
Por cuesliones presupuestarias, por el
momento no se encarata la obra de bacheo. Arg A R Inf &a
Se instruyo a la Arg Lorena Arce para En‘\]pver;e nspector de Snucl;:ir:Zdor
localizar el origen del agua y recomendar las Zona - :
Calles externas M Pr&senclg?e b;ght:ygne(as N Imedidas para evitar su dermame Ademas. se Icl)mp:eza 3 Supervisor de dsl MAG &
o solicité a la empresa de limpieza que bama Ppe o ore|s Tumo- Jefe de ; seor\t/jx que
los bach&s produciendo desalojo del agua ¥ T?a’:;‘:in 25 Ylseccion pre (eema
do el secado Se i el persis
Operador que deframe agus a la calle,
Por cuestiones presupuestarias, por el
momento no se encarara la obra de bacheo
de calles pero st de andenes. Se instruyé a la jArg Arce - | de Aa
Presencia de baches y grietas con A'?ﬂ"”f;"if::;;fg bc;ljlizdaarse! Dgxge:ldEI Fmp.{eg Zona - Subdiredor
Calles intemas M | acumulacion de agua. Andenes con agua y s m pal ar flimpieza - Supervisor de |del MAC s
pisos deteriorados, su derrame . Ademads. se solicité a fa emprsa Operadores Tummo - defe delpersiste el
. de limpieza que barra fos baches ¥l L pe
desalojo ded agua y facilitando e seado. Se [T
sandonara al Operador que derrame agua a
1a calle,
Arg Arce - P de da
b " - Operadores  |Zona - Subdiredor
Piso/ paredes e ;:iz:r:é(’;d?::srvllm!o y se salictard Permanentes y|Supervisor de [del MAC s
avep P Transitorios - [Tumo- Jefe dejpersiste el
MAC i p

CHECK LIST DE SENASA Cont.

Techos / aberiuras

Luminerias /
ventilacion

Unidades funcionales

Playa Libre

Anélisis de agua

Desaglies
{mantenimignto)

slgctrico

Sefslizacion

e A e
;é xxx&xwwx&xggggxxx&m. de  |Inis aa
anllmsec(os e inlimara 8 los Operadores para que en el [Operadoras Zona - Subdirector
rggﬂﬁ rotos en ventanas y banderolas _£%armino do § dias soluciones el problema Se [Permanentes y|Supervisor de  |del MAC si
c;g, npayes, zona quinieros y baqqg);{:g;x sancionara a los incumplidores Transitorios [ Turno - Jefe de|parsiste el
e " +
‘x 5 (a 3 Informara a
S los distintos sectores del marcad un problema de dificil soluclgn yaque no
tulipas del tipo enel [Arq Arce del MAC si
Méy (puuslos zona de quinleros. nave;‘
o e RIS FIAC Se procedera a estudiar alternativas persiste el
"J&‘ &ﬁ?}ﬁ%i{ﬂx??&’&ﬂﬁ&ﬁ" problema
R [3 % g Se solicitard mayores presicionas a SENASA JArq Arce
% se evaluara posible solucion. ing. Lujan
o m; P de aa
. l’&as L} plso can aslﬁgﬁwg b Por el momen(a s8 procederé a poner en Arq Arce Zona - Subdiractor
listones de H ios 5 sanos Se . . .
Mg ; . N Asaciacion Supervisor de jdel MAC si
|gunos fuera de uso Lummana%{r ios pi 5 Y 58 :
ki A - Produclores  {Turno - Jafe daipersiste el
Wesion.Mentanas danadas&x& repararan las verianas dafadas. -
i Seccion problema
M m‘ ento d .i ms““; ";;‘;;nc Se enviara de inmediato a SENASA el dltimo
NO anco[r)‘l'l" b ;5 Eon h’;:c %8 lanalisis realizado a finas de oct-09 y se Ing Lujan
raban disponi mantendré el archive en la Direccidn Técnica
e % 3 Dir. Rades informara a
;‘;@ ¥ ?ﬁfiﬁfﬁfﬁfﬁﬁe :;:&‘ﬁis?% o realizard 1ol i yse o la itarias y Subdirector
Ngg isteuidas. d s sag ,&5“' feparacién de cafieria y fa desobs!rucmén de [Gas del MAG st
e EEER Rnirajitias. Manienimien persiste e
£ i E. Limpieza |prablema__|
Mﬁ cano ables aaren zmd‘eA f ni:ahzara relevamiento y p|B‘n de obra Se Arq Arce
L bla de realizar Ia obra.
A “V“xﬁﬁﬁéﬁgﬁﬁﬁxxﬁﬁg{&xv Sa soficitard 8 SENASA informe los criterios
NO {Insuficiente e que aplica para considerar insuficienie la ing Lujan
sefalizacion existente.




CHECK LIST DE SENASA Cont.

Falla manienimiento (residuos

Se majorard el conlrol y se sancionara el

Iinspector da  {Informara a
Zona - Subdirector

R,
T e ar b

Espacios Verdes R Jacumulados) Cerco perimelrat con | . Ing. Lujan Supetvisor de {del MAC si
basura adherida y roluras incumplimiento por parte del Prestador Turno - Jefe dajpersiste et
D v Seccion
A mmmwmmmmm ifgara el sector de quinteros se buscara una
;‘:yn farimas es casi nulo. En: e drea dé Sisolucion conjunta con Asoc Productores y Inspector de |informara a
sk Operadores Penmanentes no esta k d Agraria. Se inlimara @ Operadores 5P "
Olros {uso de o La s5ad3) ara usar larimas al 31-dic-09 Zona - Subdirector
arimas malafuegos g%ﬁ y vol aderia pes dge Subdirector Suparvisor de {del MAC si
ete) gﬁ dneclamen(a en sl suelo Carencia & nguava; y boguitlas contraincendios a la ;:::nc?d—nJele de pz;:ﬁ;;
gxidde matafuegos y mangueras ,‘; ERCOOP para que los distribuya y se P!
¥sfsontraincendias. JEiisponsabilice.
Se cumplen fos s Revizar Ja planificacién ajuslar los plazos y Conduccion de[Zens - Subdirecior
NO b, N o Direccion y Supervisor de {del MAC si
plazos? j controtar estrictamente su cumplimiento
MAC Turno - Jefe dejpersista el

Seccion problema

descatga. Pisos. azulajos y
mamposteria deleriorados. Bahos
clausurados. Pérdida de agua. Tapa
do cioacas rota. Ventiluces sin

Sanitarios s

ratard la aprobacion del convenio firmado
con la MERCOOP en el que se comemp!an

f |protecciény detericrados Se
como vivienda noclurna

N

las obras de y repi de
baiios. Los plazos se estableceran a partir de
ese momento,

E£n cuanto a los bafios a cargo  fbares
Lo La Municipalidad en los proximas dias se JMERCOOP

: FE PBrD Lo Uy SEGRN R Inspactor de  |Informara a
\impioza F: aficiencias como falta limpieza M mentar fos controtes y sancionar a los Zona - Subdirector
pieza y ﬁ;x;* algunos sectores acumulacion de S v > Supervisor de {del MAC si
sanitizacion ik Py an caso de N
afresiduos. telaranas. cajones vacx%gﬁ Turno - Jefe defpersiste e!
R g y
jones con agro: uimicos i Seccion roblema
AR e g Se han realizado reparaciones parciales con
lelementos de higiene (ioalas de un do inodoros mochilas canillas. etc
solo uso, jabén tiquido y cestode  Ypera resulta necesario encarar el reciclado
residuos) Griferla rota y en algunos ltotal de algunos de ellos. Se exigira a los de a
casos anulada Inodoros sin bares que reparen y cumplan todas sus Operadores de|Zona - Subdirector

Supervisor de {del MAC si
Turno - Jafe dajpersiste el
Seccion problema

CHECK LIST DE SENASA Cont.

Estacion de rampeo n° 20 tapada
con bolsas conteniendo horiatizas

Capacitar a personal municipal para que sepa

e las naves Gran g

Presencia de
animales

Manejo de desechos

Estado del lugar
donde se depositan
los desechos

RO
asiduos acumulados en proximidad!

e
.;&xxxm

Mﬂyx?ﬁmwx%mmmmm

Inspectorde  |informard a

Control Plagas

Estacion de cebado n® 111 - 112 mal 2272 reall%ar el control Raquorir é' prestadorfing Lujén Zona - Subdirector
Canirol de Plagas Sl |ubiceda y sucia Carencia de la ) que soan ne y mayor Prss!afior Supervisor de fdel MAC si
i 'IO"CIB a que se observan fracuencie da contro! Instruir & los Servicio Turno - Jefe de|persiste ef
vig ¥ :n N do Operadores para que eviten interferir con las {Control Plagas Seccion groglema
e&ﬁ%g" %ﬁ‘e ﬁron*n s :ﬁg ﬁ& b Ing Lujan Zona - . SUdeI’BC(O‘:
Se realiza control de i palomas y pajaros en pras extar) -~- e control y In de Prostac Supervisor e [del MAG si
d “mhm de nidos Servicio

Turno - Jefe dejpersiste el

Saccion probiema
olicitaran y se enviar copia da i .
ENASA Ing Lujan
de f 8
&8 tomaran las medidas necesarias para Todos los Zona - Subdirector
Kgrar Ia i da los Op: 5 del del |Supervisorde |[del MAC si
MAC

Turno - Jefe de|persiste el

_‘ entar el control per parte de Inspecteres
nicipales y Servicio de Vigilancia

de  |lnf a

Zona - Subdirector
Supervisar de [del MAC si
Tumo - Jele dejpersiste el

Sogcion ___ |problema |

st
Xﬂxﬂx&ﬂx&&xxﬂyﬂﬂﬁxwv
L G L S




CHECK LIST DE SENASA Cont.

[En Playa de Quineros no hay
Manejo de desechos] St [cestos. los desechos se baren
hasta los andanes.
Estado del Iugar 2o - do Subdi a
donde se d R i lados en Aumentar ef control por parle de Inspectores Suna " g dul N;:chf
los desechos imidad de los Munici y Senicio de Vigilancia perusor de [de ) st
(contenadores) Tumo - Jefe de {persiste el
Seccion problema
Si i ! N - N
d:c:g:é:of;dr::m st Fatla Centificado de acuse de recibo jSe solicitara al prestador el cerlificado en ing Luid
eskablecimi;nlo de daposito final cuestion y se enviara copia a SENASA "9 LuEn
R Ble | R iraccio
OTRAS CONSIDERACIONES SEGUN SENASA Modidas Adoptadas 0 ble | Diracc
de Solucién | do Controlar | Técnica
i :z&gmw“x .............
;%%gﬁé, %e ha oboer\odo la a;;;:‘;;:«::: :j“ Se ha notificado a todos los Operadores y
&’y ia identificacion correspondients 5 o confiscar la e v
i % ps condiciones
R
S
& e realizara un relevamiento total y se
S§§ afluentes de los bafios publicos y los ubicados en cantinas ) a - Arq Arce
B8 |ouestos y dapésitos Ine ez finalizads esta tarea se envard
gggf " opia 8 SENASA
- de a
] : . Zona - Subdirector
P Se procedia a intimar el cumplimiento " : N
,§§§ pnmano o secundario) dirsctamente apilados sobrs el piso sng Enmediato de ta reglamentacion vgente Jafo Seccion |Supenisor de |dol MAC M
i o o Tumo - Jefe de [persista el
R 3 o Seccion
r ¥ T A P a intimar [a p ion de de aa
it i P N . 4
udtitricos Se obsenaron bines conlanlanda naranjas y limones, x aulfmzacmnss c?waspondlgnles ve " Zona . .
= maqumana tachos con cera, cajonas, identificados, conrels egularizar de inmedialo cuelquier Jole Seccion  [Supendsor de  {del MAC si
% it 1 'A«xns*** ““““migxxxxw ¥ |anormalidad que se delecte De Tumno - Jele de [persiste el
B for, 50 s

xxxxyxxx;&(;g e notifico a la Asociacion de productores de a
£ rticolas que esta prohibida la venta de \nspector Zona - Subdiractor
g " rduras en bandejes dado que en el lugar no > Supetvisor de |det MAC si
k ,,?N: ¥ RNPA en playa de quinteros isten elementos para sostener la cadena de! Zonal Turno - Jefe dajpersiste al

A tataaanaonaonoNOGNNG RERS R frio necesaria i6 p
T ororer T T T A T L Lt s
SRR RO IR R B R e 4 §
8 - En ef madulo 6. de acuerde a fo manifestado por ef facilitador Se Si“mmuz 83::::?0; que toma g:
municipat. sa lleva & cabo e! acondicionamiento de frutas que se N que p! orrese .
" . . N dabera crear un tablero de fiaves de todos los [Subdiractor
distribuyen en fos colegios dentro del Programa "Recreo Sano” No va

se puda valorar su estado higiénico - sanitario por eslar cefrado d|sp0$lc40n do 1a Guardia de Sequridad

. e . Se intimara a ia Cémara de Operadores
9-Les defa de de bramuro de :
" ) Frutihorticolas de Cordoba para retirar los
matilo se encuentra en estado de abandono. con presencia de
lescombros. la basura y procedsr a mantanar
ascombros y basura o o .
las condicionas higiénico sanitarias del local

Jefe Seccién

inspectorde  [informara a
Zona - Subdireclor
Supervisor da [del MAC si
Turno - Jefa dejpersiste et




CAPACITACION
INSPECTORES
2007

SICOFHOR MAC

SICOFHOR
MAC

Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas

Documento

Externo

Caodigo Descripcion de la Infraccion Fotos
20105 Faltan ambas chapas patente
20173 Conducir en forma peligrosa con

riesgo a terceros




SICOFHOR
MAC

Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas

Externo

Documento

Cédigo Descripcion de la Infraccion Fotos
20305 Obstruir el transito
a1117 No cumplimentar normas de
transporte de carga
52012 Trans;?orte de allmento§ sin
refrigeracion necesaria
I:J’qé: SICOFHOR | . alidades Tipificacion - Codigo de Faltas Documento
MAC Externo
Cadigo Descripcion de la Infraccion Fotos
51030 Circular o estacionar vehiculos/carga en
predio del mercado
51043 Vehiculo de transporte fuera de
condiciones reglamentarias
51068 Alterar normas de circulacién y/o
detencion de los vehiculos de carga
Permanecer por tiempo mayor al requerido
51044 para comprar, cargar o descargar

mercaderia




@ SICOFHOR Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas

MAC

Documento

Externo

Cédigo Descripcion de la Infraccion Fotos
51014 No conservar la higiene en el puesto y
adyacencias
51027 No conservar la higiene del puesto
No tener los elementos de higiene o fueren
51015 )
inadecuados
l—-;“é SICOFHOR | o lidades Tipificacion - Codigo de Faitas | 20" ™
MAC Externo
Codigo Descripcion de la Infraccion Fotos
52007 Falta de higiene
52314 Falta de higiene y desinfeccion
62001 Infringir normas sobre uso e higiene de

vestimenta reglamentaria




SICOFHOR
MAC

Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas

Documento

Externo

Codigo Descripcion de la Infraccion
62003 Infringir normas s’ob_re higiene en lugar
publico
Infringir normas sobre higiene que
62038 afectan la salud publica en lugares
publicos
I.@ SICOFHOR Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas Documento
MAC Externo
Cédigo Descripcion de la Infraccion
Ocupar espacios no autorizados en playa
51033 .
de quinteros
Ocupar playa de quinteros
51034 desordenadamente, entorpeciendo,
higiene
51035 Ocupar playa de quinteros dejando
mercaderias no vendidas al fin del dia




‘4@( SICOFHOR Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas
" MAC

Documento

Externo

Cédigo Descripcién de la Infraccion
N o . .
20134 o acatar mdlca.\cmnes impartidas por el
inspector
20135 Desobedecer o.rdenes impartidas por el
inspector
No dar cumplimiento a resoluciones,
51016 | decretos, etc. emitidos por el organismo
oficial
r@ SICOFHOR | o alidades Tipificacion - Codigo de Faltas | D0oU™eM®
; MAC Externo
Cédigo Descripcion de la Infraccion
51023 Realizar actos que atenten contra el
funcionamiento,orden y seguridad publica
Realizar actividades, actitudes contra la
51024 ética y moral
No dar cumplimiento a normas nacionales,
51025 o L
provinciales y municipales
Transgredir el cumplimiento del reglamento
51042

interno del mercado




SICOFHOR

Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas
MAC

Documento

Externo

Caodigo Descripcion de la Infraccién Fotos
51053 Infringir normas sobre el normal
funcionamiento del mercado de abasto
62000 Dafar, romper, retirar o cubrir fajas de
clausura sin autorizacion
62002 Agredir o tratar incorrectamente a agentes
municipales en ejercicio de sus funciones
[._a;gf SICOFHOR Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas Documento
MAC Externo
Codigo Descripcion de la Infraccion Fotos
62008 Trasladar escombros, desperdicios y
otros elementos en la via publica
62009 Arrojar agua servida u otros liquidos
contaminando la via publica
Transportar, manipular, seleccionar,
62025 . ) L
procesar residuos sin autorizacion
Remover, recolectar residuos sin
62034

autorizacion

10



MAC

-
‘ iy ) D
?,j;{ SICOFHOR Penalidades Tipificacion - Codigo de Faitas ocumento

Externo

Cédigo Descripcion de la Infraccién Fotos
52037 Usar desinfectantes toxicos
62024 Infringir normas sobre expendio y
almacenaje de combustibles liquidos
SICOFHOR | b lidades Tipificacion - Codigo de Faltas | D0CUMent®
MAC Externo
Cédigo Descripcion de la Infraccion Fotos
40304 | Comercio en la via publica sin autorizacion
Expender mercaderias en envases no
40531 autorizados
Violar normas sobre contaminacion
41121 ambiental
51017 Alterar y/o modificar las instalaciones sin
autorizacion

11



[—ﬁi‘; SICOFHOR Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas

MAC

Externo

Documento

Cédigo Descripcién de la Infraccion Fotos
51019 Compartir las instalaciones con otra
actividad no referida al mercado
Permitir el ingreso de personas no
51022 autorizadas
No operar de acuerdo a los horarios
51026 preestablecidos
Almacenar bultos en lugares no
51028 autorizados
l—__g‘z;' SICOFHOR | b lidades Tipificacion - Codigo de Faltas | Do~ ™M
MAC Externo
Cadigo Descripcion de la Infraccion Fotos
51031 Realizar operaciones comerciales y/o
transbordo en lugares no autorizados
51037 Expender alcohol dentro del ambito del

mercado

51049

Falta de verificacién de los instrumentos de
medicion

12



SICOFHOR
MAC

Penalidades Tipificacion - Codigo de Faltas

Documento

Externo

Cadigo Descripcion de la Infraccion Fotos
Mercaderia no apta para el consumo
52006 humano
Infringir normas sobre documentacion
52011 sanitaria exigible
52067 Venta de alimentos sin autorizacion
54019 Invasion de espacios verdes

Gmcias\
por

en escuchar

ya
trabajar

\ asi !

13



HORARIO DE DESCARGA - DISTRIBUCION FISICA DEL PERSONAL DE INSPECCION

PAOLING
FRANCISCO,

PAOLING

HORARIO DE VENTA - DISTRIBUCION FISICA DEL PERSONAL DE INSPECCION

NAVES
LEVRING
OGABRIEL

PETRUCCH . |2
PEDRO - 2

14



FERIADOS - DISTRIBUCION FISICA DEL PERSCNAL DE INSPECCION
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Anexo 3. Auditoria de Buenas Practicas
Agricolas.



AUDITORIA DE BUENAS

1. OBJETIVOS

- Establecer un sistema de mejora continua de cada Unidad Productiva.

- Establecer las pautas para evaluar los procedimientos y BPA en sus aspectos administrativos,
sanitarios y de la calidad.

- Recabar informacion sobre incumplimientos graves al Reglamento Interno del MAC, que pueden
ser objeto de sanciones.

- Recabar informaciéon para la Base de Datos: Mapa Frutihorticola, registros de uso de
agroquimicos y toda otra informacién necesaria para el Sicofhor.

2. REFERENCIA
No tiene

3. ALCANCE
Todas las Unidades Productivas que comercializan en la ciudad de Cérdoba.

4. RESPONSABILIDAD

Auditores

e Llevar a cabo la auditoria, generar los registros correspondientes y firmarlos. Debera ser personal
capacitado para ello.

Titular o responsable de la Unidad Productiva

e Firmar los registros que se generan durante las auditorias y dar maxima celeridad a la correccion
de las no conformidades observadas, cumpliendo con las indicaciones de los auditores.

Responsable Técnico

e Hacer que la informacion recabada sea ingresada y procesada en los documentos del sistema.

5. DETALLE

Se implementaran auditorias con frecuencia determinada en R BPA 003 “Plan de Auditorias”.

Los Inspectores y Facilitadores comenzaran la auditoria en presencia del Responsable o Encargado

de la UP. Se verificara que las UP concuerdan con la documentacion presentada como Declaracion

Jurada. Si en estos aspectos se encuentran no conformidades graves se dard por terminada la

Auditoria, informandose al Encargado y procediéndose a la suspensién hasta su correccion.

Se procedera entonces a la evaluacion de condiciones higiénicas en Pileta de Lavado y Empaque. Si

en estos aspectos se encuentran no conformidades graves se dara por terminada la Auditoria,

informandose al Encargado y procediéndose a la suspensidn hasta su correccion.

Se constataran las distintas especies, sus estados fisioldgicos, superficies sembradas y cantidades

almacenadas ya cosechadas en la UP, listado y uso de los agroquimicos en la UP, registrandose todo

esto en el R BPA 002.

Se auditaran el resto de los aspectos a evaluar que se registran en el R BPA 001 “Auditoria

cuantitativa de Buenas Préacticas Agricolas”. Los resultados a registrar en este documento seran

expresados como porcentaje (100 %) de cumplimiento.

Al final de la Auditoria se hara un cierre, a fin de aclarar al productor las no-conformidades y

posibilidades de mejora encontradas y se le dejara duplicado del R BPA 002 “Informe de Auditoria y

Recomendaciones para el Productor”, a fines que la UP auditada implemente las correcciones en el

menor plazo posible. Se procurara la firma del Encargado al pie del R BPA 002.

Todos los registros seran remitidos al responsable técnico del SICOFHOR, que instrumentara las vias

a seguir con los mismos a saber:

e Los resultados de los R BPA 001 se trataran estadisticamente para la evaluacion del estado de
situacion y para el seguimiento de la evolucion de mejoras.

e Los R BPA 002 se tendran en cuenta para la confeccion de los planes de monitoreo de
agroquimicos y parametros biolégicos, la incorporacién a bases de datos, etc.

6. DOCUMENTOS ASOCIADOS
R BPA 001 “Auditoria cuantitativa Buenas Practicas Agricolas”.



AUDITORIA DE BUENAS

R BPA 002 “Informe de Auditoria y Recomendaciones para el Productor”

R BPA 003 “Plan de Auditorias de Unidades Productivas”
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Anexo 4. Normativa relativa al lavado y
desinfeccion de productos vegetales.
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Péaginaldel

vegetales

Se recomienda introducir los vegetales a la pileta de lavado con la menor
cantidad de tierra o barro posible. El paso de la verdura por la pileta es
esencialmente para la DESINFECCION.

Lavar bien la pileta (debe estar sin barro ni material organico) antes de llenarla
con agua y cloro.

Agregado de cloro. La cloracion debe hacerse inmediatamente antes del lavado.
La pileta de lavado reglamentaria tiene un volumen de 1200 litros (1 m x 2 m x
0,60 m). La concentracion de cloro recomendada es de 0,1 g/l (100 ppm de cloro
activo). A modo de ejemplo, el agregado de cloro se hara segun el célculo
siguiente, segun el tipo de producto utilizado:

Volumen agua Concentracion cloro en producto (a)
55 gramos/ litro 110 gramos/ litro

500 litros Agregar 1 litro Agregar 0,5 litros
1200 litros Agregar 2,2 litros Agregar 1,1 litros

(@) La concentracién de lavandina de uso doméstico Ayudin o similar suele ser 55g/l. La
concentracion en productos comerciales para piletas de natacion suele ser 110g/l.

Se debe verificar siempre la concentracion de cloro activo en la etiqueta del envase,
ya que su concentracién puede variar con las diferentes marcas comerciales. Si se
dispone de productos con otras concentraciones se debe adecuar el calculo.
Mantener estos productos al resguardo del sol y temperaturas elevadas, ya que su
concentracion disminuira rapidamente con el tiempo.

Cambiar el agua de las piletas de lavado cada vez que se acumule materia
organica (hojas, raices, etc.) y soélidos sedimentables (barro, etc.). EI cambio de
agua y agregado de cloro deberé realizarse cuantas veces sea necesario.

Al terminar la operacién de lavado, limpiar bien la pileta y dejarla sin agua hasta
el proximo uso.



Anexo 5. Normativa relativa a la
determinacion de contaminantes biolégicos.
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Determinacion de E. coli y Salmonella en vegetales frescos

Objetivo

Definir la metodologia para la determinacion de Escherichia coli y Salmonella spp. en
verduras provenientes del Mercado de Abasto de la ciudad de Cordoba y de
productores frutihorticolas que comercializan en nuestra ciudad.

Alcance

Este Instructivo se aplica a muestras de verduras de hoja, preferentemente aquellas que
se consumen crudas, a saber: Lechuga en todas sus variedades, Apio, Repollo, Acelga,
Espinaca, Rucula, Achicoria,Perejil, Cebolla de verdeo, Ajo puerro, Cibulette, Berro,
etc. Las mismas pueden obtenerse de los espacios comerciales del Mercado de Abasto
de la ciudad de Cérdoba, de las zonas de produccion, instalaciones de lavado y/o
transportes pertenecientes a productores frutihorticolas que comercializan en nuestra
ciudad.

Flujograma
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\d
Transporte al LAB
L
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*
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\
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Determinacion de E. coli y Salmonella en vegetales frescos

El muestreo se efectua segun lo previsto en el R BPL 001 Plan de Muestreo de productos
vegetales frescos (situacion ordinaria), o también por solicitud especifica del Responsable
Tecnico SICOFHOR (situacién extraordinaria).

La toma de muestra para los dos procedimientos (E. Coli y Salmonella) se realiza en forma
paralela.

Las muestras deben ser trasladadas al Laboratorio refrigeradas y ser procesadas dentro de
las 2 horas de extraidas.

Se efectla hisopado de una porcion representativa de la muestra (aproximadamente 100
cm ?) dependiendo del tipo de verdura a muestrear.

El hisopado se realiza principalmente en la porcion inferior de la verdura usando los medios
de transporte Caldo Tetrationato y Caldo EC, para Salmonella y E. Coli, respectivamente.

Paralelamente se toma una muestra de aproximadamente 100 g de verdura, se coloca en
bolsa estéril y se traslada al Laboratorio para su posterior andlisis, de las que se pesan 5 g
para la determinacion de E. coliy 25 g para la determinacion de Salmonella sp.

En ambas determinaciones se incuba a 37° C 24 h.

Luego se procede a la siembra en medios selectivos y diferenciales para cada caso.
Posteriormente se aislan las colonias presuntivas y se realizan las pruebas bioquimicas y
seroldgicas de identificacion / confirmacion especificas.

Una vez obtenidos los resultados, se informa por escrito a la Direccion de Calidad
Alimentaria (R BPL 001), adelantando el resultado por e-mail a la Direccion de Ferias,
Mercados y Area Central.



Anexo 6. Recomendaciones para la mejora
de la calidad biolégica y quimica.
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RECOMENDACIONES PARA MEJORAR LA CALIDAD MICROBIOLOGICA Y/O
QUIMICA DE LOS PRODUCTOS VEGETALES

Identificacidn de posibles causas de No - Conformidad

Las razones por las cuales un producto vegetal tiene calidad microbioldgica deficiente pueden deberse
a una o mas de las siguientes causas:

. Emplazamiento inadecuado del sitio de produccion

. Mala calidad del agua de riego

. Mal uso de abonos o enmiendas

. Mala calidad del agua para uso del personal

. Mala préactica de cosecha

. Mal manejo e higiene de envases

. Mal manejo de acondicionamiento, limpieza y desinfeccion de los productos previo al empaque
. Mala calidad de agua utilizada para el lavado

CO~NO OIS WN -

Importante: Cada vez que se produzca un resultado de laboratorio No- Conforme, los auditores
del SICOFHOR inspeccionaran especificamente cada una de ellas y el grado de cumplimiento
adecuado para su correccion. Ud. debe analizar en su Area Productiva cada una de estas
posibles causas de contaminacion y corregirlas en la medida de sus posibilidades.

1. Emplazamiento inadecuado del sitio de produccion

No cultivar productos horticolas frescos en areas cercanas a lugares con presencia de sustancias
potencialmente nocivas, por ejemplo: Aguas fecales, Lodos fecales, Metales pesados, Pesticidas u
otros quimicos peligrosos, Heces de animales, Malezas toxicas, Contaminaciones aéreas, lugares
donde se realizan operaciones con ganado, aves o con inusual cantidad de vida silvestre, etc. Si las
causas de contaminacion pueden ser eliminadas, se debe aplicar plan/es de accion correctivo/s antes de
proceder al cultivo. Consulte al personal técnico.

2. Mala calidad del agua para uso agricola (riego, lavado de equipo e instrumental, para
soluciones de fertilizantes y productos fitosanitarios, etc.).

Debe estar libre de contaminaciones fecales humanas y/o de animales y de sustancias peligrosas (gj.:
E. coli, coliformes, paréasitos, Shigella sp, Listeria monocitogenes, metales pesados, arsénico, cianuro,
etc.). Consulte al personal técnico.
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RECOMENDACIONES PARA MEJORAR LA CALIDAD MICROBIOLOGICA Y/O
QUIMICA DE LOS PRODUCTOS VEGETALES

3. Mal uso de abonos 0 enmiendas

No use lodos cloacales, residuos urbanos organicos, estiércol de animales u abonos organicos de
ningun tipo que no hayan sido sometidos a tratamientos (compostado u otros) para eliminar los agentes
patogenos. Estas enmiendas organicas sélo pueden aplicarse durante la presiembra. En cultivos en que
la parte comestible estd en contacto con el suelo, deben ser aplicados con anticipacion de SEIS (6)
meses a la cosecha. No usar abonos contaminados con metales pesados u otros quimicos o cuyos
limites méximos no estén determinados. Los abonos inorganicos o quimicos a usar deben estar
registrados por el Organismo Oficial competente, usarse en las dosis recomendadas respetando los
tiempos de carencia establecidos. Los sitios donde se procesa el compostado deben encontrarse
aislados del sitio de produccion o de la pileta de lavado.

4. Mala calidad del agua para uso del personal

El agua para uso personal es la destinada a lavado de manos, ducha y bebida. El tanque debe
mantenerse limpio (desbarrar cada 6 meses) y con tapa. No deben existir conexiones cruzadas en la
provision de agua potable para uso humano y para otros usos. Debe contarse con sanitarios en
condiciones higiénicas. Los desagiies o similares fuentes de posible contaminacion deben estar
disefiados para prevenir el reflujo.

1.5. Mala practica de cosecha

No recoger del suelo frutas caidas. No mezclar lotes de productos, en especial raices y tubérculos con
hojas. Limitar el tiempo de exposicion al sol. Separar el uso de cajones de cosecha y los cajones de
transporte al mercado. Mantener el orden e higiene de utensilios y herramientas.

6. Mal manejo e higiene de envases

Los cajones, canastos, bines o cualquier recipiente de cosecha deberan ser de plastico apto para
contactar alimentos, con disefio apropiado al peso del producto y permitir fécil limpieza y
desinfeccion. Limpiar y desinfectar envases, previo a cada uso. No llenar mas de lo adecuado los
envases, para evitar su rotura y el deterioro del producto. No usar estos envases para transportar
quimicos.
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RECOMENDACIONES PARA MEJORAR LA CALIDAD MICROBIOLOGICA Y/O
QUIMICA DE LOS PRODUCTOS VEGETALES

1.7. Mal manejo en acondicionamiento, limpieza y desinfeccion de productos previo al empaque

Se debe eliminar suciedad (tierra u otros materiales extrafios) con agua (zanahoria, batata, papa,
verduras de hoja excepto repollo, etc.) o por vibracion y/o cepillado (coliflor, brécoli, repollo, papas,
etc.). Cuando se utilice el lavado con agua, ésta debe ser potable (suministro de red municipal) o
en su defecto de pozo con agregado de desinfectante (solucion de cloro en concentracién apropiada
para combatir los patdgenos sin dafiar al producto (sugerido: 10 - 50 ppm, consultar a especialista). Es
conveniente disponer de un tanque previo a la pileta de lavado donde agregar el cloro, ademas del
tanque de agua para consumo directo o familiar. Lave bien la pileta antes del uso. Recuerde que el
exceso de suciedad o barro neutraliza el cloro. Por ello, elimine la mayor parte de la suciedad con un
enjuague previo antes de sumergir el producto en la pileta. No mezclar lotes de productos. Lavar
vegetales de hoja antes de las raices y tubérculos. Renovar el agua para evitar acumulacion de barro.
Dejar actuar el cloro al menos 10 min. Se recomienda verificar la concentracién efectiva de cloro en la
pileta (por ej. con kit para natatorios). Evitar la entrada de animales en las instalaciones de lavado y
empaque.

Documentos de Referencia
Resolucion 71/99. Guia de Buenos Aires Practicas de Higiene y Agricolas para la Produccion

Primaria (cultivo - cosecha), Empacado, Almacenamiento y Transporte de Hortalizas Frescas Bs. As.,
12/02/99.
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